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Tajnik povjerenstva i zapisnicar:
1) Ismeta Masli¢
v
Federalno povjerenstvo ¢ine tri posebna povjerenstva Ciji se
sastavi nalaze u prilogu ovog rjesenja i ¢ini njegov sastavni dio.
A%
Federalno povjerenstvo iz tocke I ovoga rjeSenja imenuje se
na dvije godine.
VI
Ovo rjeSenje stupa na snagu danom donosenja, a prestaju da
vaze rjeSenja broj: 01-49-3842/10 od 01.10.2010. godine.
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01. listopada/oktobra
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Ministar
Zoran Mikuli¢, v. r.
(SI-1223/12-F)

FEDERALNO MINISTARSTVO
POLJOPRIVREDE, VODOPRIVREDE I
SUMARSTVA
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Na temelju ¢lanka 77. stavak 3. Zakona o veterinarstvu
("Sluzbene novine Federacije BiH" broj 46/00), federalni ministar
poljoprivrede, vodoprivrede i Sumarstva donosi

PRAVILNIK y
O DOPUNI PRAVILNIKA O MIKROBIOLOSKIM
KRITERIJIMA HRANE ZIVOTINJSKOG PODRIJETLA

Clanak 1.
U Pravilniku o mikrobioloskim kriterijima hrane Zivotinjskog
podrijetla ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj 80/12) u ¢lanku
10. iza rijeci "podrijetla” briSe se tocka 1 dodaju rijeci: "i Pravilnika
o metodama obavljanja mikrobioloskih analiza i superanaliza
ziveznih namirnica ("Sluzbeni list SFRJ" broj 25/80)".
Clanak 2.
Ovaj Pravilnik stupa na snagu narednog dana od dana objave
u "Sluzbenim novinama Federacije BiH".
Broj 10-02/1-1654-6/12
15. studenoga 2012. godine
Sarajevo

Ministar
Jerko Ivankovi¢-
Lijanovié, v. 1.

Ha ocHoBy uiana 77. craB 3. 3akoHa O BETEPUHAPCTBY
("Cnyx0ene HoBune Deneparmje buX" Opoj 46/00), denepantu
MUHHCTAp MOJLONPHUBPE/IC, BOAOIPUBPEIE U IIyMapCTBa JOHOCH

IMPABUJIHUK
O JOIIYHHU IMTPABUJIHUKA O MUKPOBHOJIOIIKUM
KPUTEPUJUMA XPAHE ) KUBOTUILCKOI
HOPHUJEKJIA

Unan 1.

VY TIpaBWIHUKY O MHKPOOHMOJOLIKMM KpUTEpUjUMa XpaHe
xuBoTHICKOT TTopujekiia ("Ciysx6ene HoBuHe Deneparmje buX",
6poj 80/12) y wrany 10. u3a pujeun "mopujexia" OpwuIme ce Tayka
u gomajy pujeun: "m IlpaBmiHmKa 0 Meromama oOaBbama

MHKPOOMOJIONIKMX ~ aHalW3a W CyNepaHaam3a  JKHBEXKHHX
nHamupauna ("'Ciyx6enu et COPJ" 6poj 25/80)".
Unan 2.

OBaj [lpaBwiHMK CTyma Ha CHary HapeJHOT JaHa Of JaHa
o0jase y "Crysx0enumM HoBrHaMa deneparyje buX".
Bpoj 10-02/1-1654-6/12
15. HoBembpa 2012. ronune
CapajeBo

Munucrap
Jepko UBankoBuh-
Jlujanosuh, c. p.

Na osnovu ¢lana 77. stav 3. Zakona o veterinarstvu
("Sluzbene novine Federacije BiH" broj 46/00), federalni ministar
poljoprivrede, vodoprivrede i Sumarstva donosi

PRAVILNIK y
O DOPUNI PRAVILNIKA O MIKROBIOLOSKIM
KRITERIJIMA HRANE ZIVOTINJSKOG PORIJEKLA

Clan 1.
U Pravilniku o mikrobiolo$kim kriterijima hrane zivotinjskog
porijekla ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj 80/12) u ¢lanu
10. iza rijeci "porijekla" brise se tacka i dodaju rijeci: "i Pravilnika
o metodama obavljanja mikrobioloskih analiza i superanaliza
ziveznih namirnica ("Sluzbeni list SFRJ" broj 25/80)".
Clan 2.
Ovaj Pravilnik stupa na snagu narednog dana od dana objave
u "Sluzbenim novinama Federacije BiH".
Broj 10-02/1-1654-6/12
15. novembra 2012. godine
Sarajevo

Ministar
Jerko Ivankovi¢-
Lijanovi¢, s. 1.

IEEEE N EEEEEEEEEEEEERN
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Na temelju ¢lanka 77. Zakona o veterinarstvu ("Sluzbene
novine Federacije BiH", broj 46/00) i ¢lanka 68. Zakona o
organizaciji organa uprave u Federaciji Bosne i Hercegovine
("Sluzbene novine Federacije BiH" broj 35/05), Federalno
ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede i Sumarstva donosi

NAPUTAK
O SUSTAVU UZIMANJA UZORAKA,
LABORATORIJSKIM METODAMA I CILINIM
TKIVIMA ZA ODREDIVANJE MIKROBIOLOSKIH
KRITERIJA U HRANI ZIVOTINJSKOG PODRIJETLA

OPCE ODREDBE

Naputak se donosi radi osiguranja jedinstvenog nacina
provedbe Pravilnika o mikrobiloskim kriterijima hrane
zivotinjskog podrijetla ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj
80/12) (u daljnjem tekstu: Pravilnik). U Naputku se daju
pojasnjenja za primjenu Pravilnika namijenjena subjektima u
poslovanju hranom (u daljnjem tekstu: SPH) radi osiguranja
ucinkovitosti sustava samokontrole kao temelja za proizvodnju
sigurnog proizvoda (zdravstveno i higijenski ispravne hrane
zivotinjskog podrijetla), te ovlaséenim i sluzbenim veterinarima
koji provode propisane veterinarske preglede, kontrolu i nadzor
u objektima za proizvodnju hrane zivotinjskog podrijetla (u
daljnjem tekstu: hrane) radi planiranja i provedbe sluzbenog
uzimanja uzoraka hrane, hrane za Zivotinje, vode za napajanje
zivotinja, briseva 1 dijagnostickog materijala za sluzbene
analize. Uzorkovanje se vrsi u svim fazama proizvodnje hrane i
hrane za Zivotinje, a u cilju osiguranja sljedivosti.

Pojmovi

Za potrebe ovoga Naputka pored pojmova uvedenih u
Pravilniku koriste se i sljede¢i pojmovi:
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1. Jedinica (elementarna, ambalazna) je stvarni dio
lota, koji moze biti oznacen kao jedinica lota i koji je
uzet kako bi ¢inio uzorak.

2. Pribor za uzorkovanje je sterilan pribor za uzimanje
i transport uzoraka (destruktivna metoda) ili sterilna
abrazivna spuzva (bris sa povrSine — nedestruktivna
metoda),

3. Subjekt u poslovanju s hranom je fizicka ili pravna
osoba, registrirana za obavljanje odredenih djelat-
nosti vezanih uz poslovanje s hranom, odgovorna da
osigura nesmetanu provedbu odredbi propisa iz
oblasti veterinarstva i sigurnosti hrane unutar poslo-
vanja kojim upravlja.

4. Monitoring je rutinsko ispitivanje radi otkrivanja
onecisc¢enja hrane koje sluzi za procjenu SPH;

5. Nadzor je provedba sustavnog posmatranja SPH u
postivanju higijenskih principa, u svrhu provedbe
korektivnih mjera.

Uvrstavanje mikrobioloskih kriterija u plan samokontrole

Glavnu odgovornost za zdravstvenu ispravnost hrane
snosi SPH koji mora uvrstiti u plan samokontrole sve obvezne
mikrobioloske kriterije 1 ostale mikrobioloske zahtjeve
specificne za poslovanje s hranom navedene u Privicima
Pravilnika. Pri uvrStavanju mikrobioloskih kriterija u plan
samokontrole, SPH mora uzeti u obzir sve komponente koje
¢ine mikrobioloski kriterij:

- kategoriju hrane (proizvod) na koju se odnosi;

- mikroorganizam ili toksin/metabolit koji se ispituje;

- plan uzimanja uzoraka (s brojem i veli¢inom

elementarnih jedinica koje sadinjavaju uzorak);

- grani¢ne vrijednosti;

- ispitnu metodu;

- fazu u kojoj se kriterij primjenjuje;

- korektivne mjere u slucaju nezadovoljavajuéih

rezultata.

Sve gore navedene komponente moraju biti opisane na
odgovarajuéi nacin u okviru planova samokontrole koje
sastavlja i provodi SPH.

Kontrolu i nazor nad gore navedenim, obavljaju
veterinarski inspektori koji u svrhu potvrdivanja samokontrole
u SPH vrse 1 sluzbeno uzorkovanje na nac¢in kako je propisano
ovim Naputkom.

Nacin uzimanja sluzbenih uzoraka

S obzirom na ciljeve provedbe kontrole i nadzora (u
daljnjem tekstu: sluzbene kontrole) sluzbene kontrole,
primjenjuju se razli¢iti na¢ini uzorkovanja.

Nacin sluzbenog uzorkovanja pri kojem se uzima samo
jedna elementarna jedinica moze se primjenjivati iskljucivo u
maloprodaji i objektima iz sustava javne ishrane (Kriteriji
sigurnosti hrane). U svim ostalim sluc¢ajevima sluzbenog
uzorkovanja uzima se propisani broj elementarnih jedinica
(proizvodnja, veleprodaja, uvoz, itd.).

Sluzbene uzorke mogu dostavljati samo sluzbeni
veterinari uz Zapisnik o izvrSenom uzorkovanju na nacin kako
je propisano ovim Naputkom. Zapisnik ne smije sadrzavati
naziv objekta kod kojeg je uzet, ve¢ jedinstvenu oznaku koja se
nalazi na reprezentativnom uzorku i duplikatu uzorka (pricuvni
uzorak).

Sluzbeni uzorci moraju na sebi imati posebitu oznaku
sluzbenog veterinara koja ¢e jamciti anonimnost uzorka
prilikom njegove analize.

Sluzbeni uzorci se uzimaju u paru, jedan se Salje u
laboratorij, a drugi — pricuvni uzorak, jasno oznacen, ostaje u
objektu u kojem se izvrSilo uzorkovanje, ili kod sluzbenog
veterinara, do momenta prispijeéa laboratorijskog nalaza.

Za superanalizu, koja se radi u slucaju primjedbe stranke,
koristi se pricuvni uzorak, koji se dostavlja drugoj ovlasé¢enoj
veterinarskoj laboratoriji na ispitivanje.

Kod sluzbenog veterinara u evidenciji uzorkovanja ostaje
podatak o imenu i adresi vlasnika zivotinje, odnosno objekta u
kojem se vr$i uzorkovanje.

Sluzbeni veterinar prilikom slanja uzorka obvezan je, u
uputi za ispitivanje, navesti koja se analiza trazi.

Postupak sa uzorkom

Organi i tkiva za pretrage pakiraju se u sterilne boce, koje
se zaCepe gumenim ¢epom. Obic¢no se koriste boce sa Sirokim
otvorom - opodeldok.

Pojedini organi mogu se slati i u sterilnim plasti¢nim
vreéicama, ili omotani u alu foliju, konzerviranje se moze
izvr§iti samo u slucaju da se ne radi o kemijskoj analizi. Ako se
uzorak mora konzervirati, onda se na pakiranju mora naznaciti
koji je konzervans koris¢en.

U ljetnom periodu najbolje je uzorke slati u opremljenim
friziderima na —20° C, ili u termos bocama na + 4° C.

Uzimanje uzorka u postupku samokontrole

Uzorkovanje je potrebito provoditi priborom za
uzorkovanje na nacin da se sprijec¢i svako njegovo naknadno
oneciscenje, kvarenje i oStecenje, kao i oneciS¢enje, kvarenje 1
ostecenje hrane od koje je izuzet. Pri uzorkovanju se moraju
uvazavati nacela dobre higijenske prakse kao i moguce dodatne
odredbe koje vrijede za objekt iz kojeg se uzima uzorak. Pri
uzimanju uzorka obvezno je kori$é¢enje odgovarajuce zastitne
odjeée (pokrivala za glavu, mantil, zaStitna obuca i sl.).
Obvezna je higijena ruku, pranje i dezinfekcija pribora nakon
kori$c¢enja.

Uzorak mora biti reprezentativan u odnosu na seriju hrane
od koje se uzima.

Osim uzetog broja elementarnih jedinica potrebito je
voditi racuna 1 o koli¢ini uzetog uzorka odnosno koli¢ini jedne
elementarne jedinice. Preporucena minimalna koli¢ina uzorka
(jedna elementarna jedinica uzorka) za mikrobiolosko
ispitivanje je 500 g ili ml ili jedini¢no pakiranje. U slucaju da
nije moguée obezbijediti tu koliinu, tada se prije samog
uzorkovanja mora posavjetovati s laboratorijem o koli¢ini
uzorka koji ¢e biti dostatan za propisano mikrobiolosko
ispitivanje.

SkladiStenje i transport uzorka pri obavljanju
samokontrole

Rezultati ispitivanja uveliko ovise o nacinu uzimanja,
skladiStenja, transporta, pripreme, kao i samog ispitivanja
uzorka.

Neovisno o ispitivanju, koje je iskljuivo kompetencija
laboratorija, SPH mora unutar plana samokontrole imati
opisane postupke za upravljanje uzorcima nakon njihova
uzimanja, te obezbijediti (provjeravajuci s laboratorijem) da su
oni zadovoljavajuéi.

U postupcima se mora definirati vrijeme od trenutka
uzimanja uzoraka, dolaska u laboratorij do pocetka ispitivanja
(koje u pravilu ne bi smjelo biti duze od 24 casa) te uvjeti
skladiStenja uzoraka (temperatura, izlaganje suncevoj svjetlosti
i dr.). Vrijeme od trenutka uzimanja uzoraka do pocetka
ispitivanja za razli¢itu hranu je navedeno u normi BAS ISO
7218/Amd 1:2004, pa time, SPH moze u postupcima definirati
navode iz navedene norme.

Uzorak hrane za koju je temperatura skladistenja
definirana, mora se ¢uvati na toj temperaturi. Hladene uzorke je
tijekom prijevoza potrebito transportirati na tocno odredenoj
temperaturi, usuglasenoj s preporuc¢enom temperaturom koja je
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navedena na originalnoj ambalazi hrane, a smrznute uzorke pri
temperaturi i u uvjetima, koji sprecavaju otapanje.

Uzorci koji se brzo kvare ne bi se smjeli smrzavati niti
dovoditi u izravan kontakt s povrSinama niske temperature
(ispod 0°C) poput smrznutih ulozaka u spremnicima.

Ako se izri¢ito trazi, u svrhu obezbjedenja preciznosti
ispitivanja, SPH treba omoguditi pradenje temperature za
vrijeme prijevoza uzoraka ili provjeriti promjene temperatura
koje su se dogodile u uzorcima. Uzorak se mora transportirati u
temperaturnim uvjetima koji ne dovode do mikrobioloskih
promjena uzorka.

Sve faze uzorkovanja 1 transportiranja uzoraka iz
samokontrole u SPH mogu kontrolirati i nadzirati sluzbeni
veterinari.

Ispitivanje uzorka

Laboratorijska ispitivanja se
akreditiranim metodama.

SPH pri obavljanju samokontrole mora postupati sukladno
dobroj laboratorijskoj praksi.

Ako metoda koja se koristi za otkrivanje patogenih
bakterija u hrani nije zasnovana na izolaciji uzro¢nika,
preporucuje se potvrda rezultata klasicnom metodom.

Metode se dijele na:

Kbvalitativne metode

Granica detekcije

moraju provoditi po

Kvantitativne metode
Granica kvantifikacije

Inkluzija/ekskluzija

(nazoc¢nost/izo¢nost) Inkluzija/ekskluzija
Ogjetljivost Linearnost
Specifi¢nost

Klasifikacija metoda je navedena u BAS ISO 16140 koja
ukljucuje inter i intra — laboratorijska uporedna ispitivanja.

Mjerna nesigurnost

U nedostatku postojanja zakonski definiranih mikrobio-
loskih kriterija, procjena hrane moze se provesti sukladno ¢l.
12. 1 13. Zakona o hrani ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04)
koji propisuje zabranu stavljanja zdravstveno neispravne hrane
na trzite. Veterinarski inspektor moze ograniCiti stavljanje
hrane na trziste na temelju procjene rizika od slu¢aja do slucaja.

Mjere primjene koje govore kako uzeti u obzir mjernu
nesigurnost prilikom tumacenja rezultata mikrobioloske analize
prehrambenih proizvoda nisu utvrdene.

Vrlo je slozen problem na koji na¢in uzeti u obzir mjernu
nesigurnost prilikom tumacenja rezultata ispitivanja s obzirom
na propisane mikrobioloske standarde. To je osobito vazno kod
mikrobioloskih ispitivanja, gdje je mjerna nesigurnost veoma
visoka (od 0,5 do 1,0 log jedinica) u odnosu na analiticke
metode ispitivanja.

Kada je u pitanju odredivanje mikrobioloskih kriterija za
hranu, SPH moraju uvijek smatrati sve rezultate ispitivanja koji
su iznad dopustenih granica kao neprihvatljive, bez obzira na
uklju¢enu mjernu nesigurnost, dok se u sluzbenim kontrolama
mjerna nesigurnost uzima u obzir kako bi se garantiralo da
doti¢na hrana nije sukladna kriterijima.

a)  kvalitativna analiza i mjerna nesigurnost

Trenutno na medunarodnoj razini nema dogovorenog
nacdina o tome kako izraziti mjernu nesigurnost kod kvalitativ-
nog odredivanja i stoga nema smjernica u tom pogledu.

b) Kvantitativna analiza i mjerna nesigurnost

Mjerna nesigurnost se zasniva na standardnom odstupanju
ponovljivosti rezultata.

U okviru sluzbenih kontrola preporucuje se uzeti u obzir
slijedeca nacela:

s obzirom na patogenu bakteriju koja se prenosi hranom,
najvisi prihvatljiv rezultat, ukljucujuéi i mjernu nesigurnost,
trebao bi biti dovoljno nizak kako bi osigurao visoku razinu

zastite zdravlja ljudi. U kontekstu aktivnosti posebice pozorno
moraju se razmatrati najvisi prihvatljivi rezultati za svaki
pojedini slucaj.

Bakterijski indikatori koriste se kao
prihvatljive provedbe proizvodnog procesa.

Svaki akredititrani laboratorij mora izracunati mjernu
nesigurnost za svako kvantitativno mikrobiolosko ispitivanje,
ako je to sluzbeni veterinar zatrazio, i priloziti ga uz
laboratorijski nalaz.

INTERPRETACIJA REZULTATA MIKROBIOLOSKIH
ISPITIVANJA

Sukladno mikrobioloskim kriterijima postoje dva nacina
tumacenja rezultata provedenih mikrobioloskih ispitivanja
uzoraka.

Prvi nacin je kada je u mikrobioloskom kriteriju zadana
jedna grani¢na vrijednost (tj. kada su minimalne i maksimalne
dozvoljene vrijednosti iste m=M) te ¢e rezultati ispitivanja biti
zadovoljavajuci ili  nezadovoljavajuci. Ovakva grani¢na
vrijednost i interpretacija rezultata uglavnom se primjenjuje za
Kriterije sigurnosti hrane.

Na ovaj nacin rezultati provedenih mikrobioloskih
ispitivanja interpretiraju se na sljedeéi nacin:

1. Kada su vrijednosti m=M

Zadovoljavajuce: Ako svih 5 (n) uzoraka pokaze izo¢nost
Salmonelle u 25g

Nezadovoljavajuce: Ako je ustanovljena Salmonella u 25g
u bilo kojoj elementarnoj jedinici uzorka.

2. Drugi nacin je kada su u mikrobioloskom kriteriju
zadane dvije grani¢ne vrijednosti, tj. kada se date
dvije grani¢ne vrijednosti minimalna i maksimalna
dozvoljena vrijednost (m i M), dobiveni rezultati
ispitivanja mogu se interpretirati kao zadovolja-
vajuéi, prihvatljivi ili nezadovoljavajuéi. Dvije
grani¢ne vrijednosti 1 tri moguée interpretacije
rezultata uobiCajene su za Kriterije higijene u

pokazatelji

procesu pFOiZVOdI’lje.
Primjer:
Plan Grani¢ne
uzorko- vrijed-
© vanja* nosti < o
= £ Fazau 9
o £ c e =
< < Sam kojoj £
= N ] by
= < Lo se e
S S 23 kriterij 2
g § n|lc|m M g E primje- $
$| £ 5 Pl g
E 0
Mes- E. 5 2 |500 (5000 BAS ISO Kraj proi- Pobolj$a-
ni coli cm? | cm? 16649 zvodnje nje
proi- -1i2 higijenske
zvodi prakse

*"n" predstavlja broj ukupno ispitanih uzoraka, dok je "c"
oznaka za broj neodgovarajucih uzoraka od ukupno ispitanih.

Na ovaj nadin rezultati provedenih mikrobioloskih
ispitivanja interpretiraju se na sljede¢i nacin:

Zadovoljavaju¢e: Ako su sve ustanovljene vrijednosti
manje od 500 cfu/g ili cm? (<m)

Prihvatljivo: Ako su maksimalno 2 (c) od 5 (n) dobivenih
vrijednosti izmedu 500 i 5000 cfu/g ili cm? (izmedu m i M), a
ostale dobivene vrijednosti manje ili jednake 500 cfu/g (<m)

Nezadovoljavajuée: Ako je jedna ili viSe vrijednosti veca
od 5000 cfu/g ili cm? (>M), ili ako je vise od 2 (c) od
ispitivanih 5 (n) vrijednosti izmedu 500 i 5000 cfu/g ili cm?
(izmedu m i M)
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SPECIFICNA PRAVILA
Utvrdivanje stanja i osobina hrane

Kriteriji sigurnosti hrane primjenjuju se na hranu od faze
otpremanja iz SPH sve do isteka roka trajanja. Kako bi se
primjenjivali odgovaraju¢i Kriteriji sigurnosti hrane, osoba
ovlaséena za provedbu sluzbene kontrole u trenutku uzimanja
uzorka u objektu proizvodnje, mora provjeriti te zabiljeziti
stvarno stavljanje hrane na trziste (da se ono zaista dogodilo).
Zato se smatra da se Kriteriji sigurnosti hrane primjenjuju,
kada je hrana u fazi otpreme i ve¢ su sastavljeni dokumenti za
transport.

U pojedinim slucajevima, pri definiranju mikrobioloskih
kriterija koji se primjenjuju za odredenu vrstu hrane, uzima se u
obzir nacin na koji se hrana konzumira, ali je jo§ vaznije uzeti u
obzir posebitu grupu potrosaca kojima je namijenjena. To se
posebice odnosi na odredene mikrobioloske kriterije koji se
primjenjuju za gotovu hranu, odnosno, hranu koja se ne mora
podvrgnuti nikakvom daljnjem postupku kojim bi se uklonio ili
smanjio broj nazo¢nih mikroorganizama do prihvatljive razine.

Kako bi se odgovarajuci Kriterij sigurnosti hrane mogao
primijeniti, sluzbeni veterinar za provedbu sluzbene kontrole
mora u trenutku uzimanja uzoraka takoder uzimati u obzir,
sukladno ¢lanku 13. Zakona o hrani, i upute navedene pri
oznacavanju hrane (npr."konzumirati nakon kuhanja"), koje
moraju biti odgovarajuée za tu vrstu hrane, sukladno
uobicajenom nacinu kori$éenja, naputkom za pripremu hrane i
lokalnim obiajima.

Kod definiranja Kriterija sigurnosti hrane za ispitivanje
na nazo¢nost bakterije L. monocytogenes, uzimaju se u obzir
svojstva hrane i njena namjena, postujuci razlicitosti hrane koje
pogoduju ili ne pogoduju rastu i razvitku ove bakterije.

U tu svrhu, a prije provedbe ispitivanja, SPH mora
odrediti u koju kategoriju odredena hrana pripada:

- Gotova hrana za dojencad i gotova hrana za posebne

medicinske namjene;

- Gotova hrana u kojoj moze do¢i do rasta bakterije L.
monocytogenes;

- Gotova hrana koja ne pogoduje rastu bakterije L.
monocytogenes.

U svrhu definiranja kojoj kategoriji hrana pripada, smatra
se da hrana koja ima sljede¢a navedena svojstva ne pogoduje
rastu i razvitku bakterije L. monocytogenes:

pH <44 ili aw <0.92;

pH<5.0iaw <0.94;

rok trajanja < 5 dana.

Osim hrane sa gore navedenim svojstvima, SPH moze
svrstati 1 drugu hranu u kategoriju "Gotova hrana koja ne
pogoduje rastu bakterije L. monocytogenes”, ukoliko moze
znanstveno opravdati da takva hrana nefe pogodovati rastu
bakterije L. monocytogenes.

Redovito  ispitivanje = nazo¢nosti  bakterije L.
monocytogenes ne primjenjuje se u uobicajenim okolnostima za
sljede¢u gotovu hranu:

- onu koja je termicki obradena ili na neki drugi nacin
koji uéinkovito uklanja bakteriju L. monocytogenes,
kada nakon takve obrade viSe nije moguca ponovna
kontaminacija (npr. proizvodi koji su termicki
obradeni nakon zavr$nog pakiranja),

- med,

- zivi Skoljkasi,

Slijedom gore navedenog, SPH mora osigurati postivanje

Kriterija sigurnosti hrane definiranih ovim Naputkom.

PROCJENA SUBJEKATA U PROIZVODNJI SA
HRANOM

Sluzbeni veterinar za provedbu sluzbene kontrole duzan je
provjeriti je li SPH sastavio i primjenjuje li planove
samokontrole u koje su uvrSteni mikrobioloski kriteriji,
odnosno da li provodi korektivne mjere.

Procjena  rezultata  uzastopnog (konsekutivnog)
uzorkovanja provodi se na principu pomi¢nog okvira (engl.
Rolling window).

Uzastopno (konsekutivno) uzorkovanje je uzorkovanje
koje se odvija u ukupnom vremenu trajanja proizvodnog
procesa u klaonicama goveda, ovaca, koza, konja, svinja, a
posebice peradi prilikom uzorkovanja sa trupova u svrhu
ispitivanja na nazo¢nost uzroc¢nika Salmonella spp.

SPH (klaonice i objekti za proizvodnju mljevenog mesa,
mesnih proizvoda i strojno otkoStenog mesa) moraju uzimati
uzorke za mikrobioloska ispitivanja najmanje jednom u
kalendarskom tjednu (svakog tjedna uvijek razli¢itog dana).

Ako SPH radi vise od 5 dana u tjednu, uzimanje uzorka
obavlja se svakog tjedna uvijek razli¢itog dana, kako bi se
kontrolom obuhvatili svi dani. U sluaju da se u danu
definiranom za uzorkovanje zakolje manje od 5 papkara,
kopitara ili manje od 15 komada peradi, predviden broj
zivotinja, od kojih se uzimaju uzorci, mora se nadopuniti
prilikom sljedeceg klanja.

Ukupan broj aerobnih mezofilnih bakterija i
enterobakterija na trupovima

Mjesta s kojih se uzimaju uzorci za dokazivanje
nazoénosti aerobnih mezofilnih bakterija 1 enterobakterija
moraju biti opisana u planovima samokontrole koje je sastavio
SPH, a njihov odabir prvenstveno ovisi od tehnologije i
postupaka obrade u pojedinoj klaonici odnosno od vrste
zivotinja za klanje.

Kako je svrha pregledati mjesta s najvjerojatnije najvecom
kontaminacijom, odabrana su cetiri moguca mjesta za
uzorkovanje u svrhu odredivanja broja aerobnih mezofilnih
bakterija i1 enterobakterija:

goveda: vrat, vrh prsiSta, bo¢ni dio trbuha i zadnji dio
zivotinje;

ovce i koze: trbuh, postrani dio grudnog kosa (rebra), vrh
prsista i prsa;

svinje: but, obraz, srednji dio buta i trbuh;

konji: trbuh, vrh prsista, but, zadnji dio zivotinje.

Ako SPH odlu¢i uzimati uzorke s mjesta razlicitih od ovih
predlozenih ili je zapoCeo s obavljanjem tih aktivnosti duzan je
validirati predlozeni sustav. Takoder je vazno tijekom
odredenog vremenskog perioda odrzati dosljednost u odabiru
mjesta uzorkovanja radi praéenja dobivenih rezultata.

Navedene vrijednosti za interpretaciju rezultata dobivenih
nakon wuzimanja uzoraka nedestruktivnom metodom -
abrazivnom spuzvom - mogu se¢ Koristiti kao preporucene
vrijednosti ako je SPH obvezan uzorkovati, a odabrao je
nedestruktivnu metodu uzimanja uzoraka s trupova.

Za sve ostale metode nedestruktivnog uzorkovanja tru-
pova zbog nedostatka definiranog kriterija za procjenu rezultata
dobivenih nakon prebrojavanja aereobnih mezofilnih bakterija i
enterobakterija, SPH wusvaja i opisuje unutar postupaka
samokontrole jedan od sljedeéih kriterija:

a.  "m" je definiran za svaki objekt na temelju prosje-

¢nih vrijednosti rezultata dobivenih u posljednjih 12
mjeseci umnozeno za 1,5.

b. "M" je definiran za svaki objekt na temelju prosje-

¢nih 5% najlosijih rezultata u posljednjih 12 mjeseci;
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Pri provedbi sluzbene kontrole provjerava se provode li
SPH analizu razvitka trendova rezultata ispitivanja, te da li su
se u slucaju razvitka trenda prema nezadovoljavajucim
rezultatima, poduzimale odgovaraju¢e korektivne mjere bez
odgadanja, a u cilju sprjecavanja pojave mikrobioloskih rizika.

"Razvitkom trenda prema nezadovoljavajucim
rezultatima" smatra se dobivanje i samo jednog rezultata koji
prelazi vrijednost "M" ili tri uzastopna dnevna rezultata s
vrijednostima izmedu "m" i "M". Obe situacije zahtijevaju od
SPH primjenu korektivnih mjera predvidenih u slucaju
dobivanja nezadovoljavajucih rezultata.

Nacin uzimanja uzoraka s trupova nedestruktivnom
metodom opisan je u normi BAS ISO 17.604 2008. godina
Mikrobiologija hrane i hrane za zivotinje - Uzorkovanje
zivotinjskih trupova za mikrobioloske analize.

Provjera nazo¢nosti bakterija Salmonella spp. na
trupovima

Za ispitivanje nazocnosti Sa/monella spp. mora se koristiti
metoda uzimanja uzoraka abrazivnom spuzvom, povr$ina
uzorkovanja mora obuhvatiti najmanje 400 cm?.

Rezultati na trupovima odnose se na 50 uzoraka
prikupljenih  u 10 serija uzastopnog (konsekutivnog)
uzorkovanja (5 uzoraka po svakoj seriji). Procjena rezultata
uzastopnog uzorkovanja provodi se na principu pomi¢nog
okvira (engl. Rolling window).

Postupak provedbe uzastopnog (konsekutivnog)
uzorkovanja

SPH u klaonicama uzimaju uzorke za mikrobiolosko
ispitivanje najmanje jednom tjedno, odnosno svakog tjedna,
uvijek razli¢itog dana kako bi se kontrolom obuhvatili svi dani
u tjednu. To znaci da ée SPH npr. prvog tjedna uzorke uzeti u
ponedjeljak, drugog tjedna u utorak, treceg u srijedu itd. 50
uzoraka (sukladno planu uzimanja uzoraka da se dobije 10
uzastopnih serija uzimanja uzoraka). Poblize objasnjeno, od 5
uzetih uzoraka u svakom tjednu, nakon 10 uzastopnih tjedana
ispituje se serija od 50 uzetih uzoraka. Druga serija uzorkovanja
obuhvata uzorke uzete u intervalu od 2. do 11. tjedna
(zanemaruje se 5 uzoraka iz prvog tjedna, a pridruzuje se 5
uzoraka iz 11. tjedna) te se procjenjuje nova serija od 50
uzoraka. Trec¢u seriju €initi ¢e uzorci uzeti u intervalu od 3. do
12. tjedna, Cetvrtu seriju od 4. do 13. tjedna, itd.

Pomiéni okvir (Rolling window)

Prvih 50 uzoraka €inili bi uzorci uzeti u intervalu od 1. do
10. tjedna, drugih 50 uzoraka €inili bi uzorci uzeti od 2. do 11.
tjedna itd., odnosno kako je prikazano u tablici:

Tjedni/serije uzorkovanja:

12 345 6 7 8 910 11 12 13 14 15 16

| ] }

Itd...

Prvih 50 uzoraka ¢ine uzorci uzeti u intervalu od 1. do 10.
tjedna, drugih 50 uzoraka ¢ine uzorci uzeti od 2. do 11. tjedna
itd., odnosno kako je prikazano u tablici:

tjedan tjedan tjedan tjedan tjedan tjedan

1.- 10. 211 3.- 12 4.-13. 5-14 6.-15.
1/5 1/5 0/5 0/5 1/5 0/5
1/5 0/5 0/5 1/5 0/5 0/5
0/5 0/5 1/5 0/5 0/5 1/5
0/5 /5 0/5 0/5 1/5 0/5
1/5 0/5 0/5 1/5 0/5 2/5
0/5 0/5 1/5 0/5 2/5 0/5
0/5 /5 0/5 2/5 0/5 0/5
/5 0/5 2/5 0/5 0/5 0/5
0/5 2/5 0/5 0/5 0/5 1/5
2/5 0/5 0/5 0/5 1/5 1/5
6/50 5/50 4/50 4/50 5/50 5/50

Rezultati  provedenih ~ mikrobioloskih  ispitivanja

interpretiraju se na sljede¢i nacin:

- zadovoljavajuce, ako je nazo¢nost salmonele
ustanovljena u najvise 5 ("c") od ispitivanih 50 ("n")
uzoraka

- nezadovoljavajuée, ako je nazoc¢nost salmonele
ustanovljena u viSe od 5 ("c") od ispitivanih 50 ("n")
uzoraka.

Primjer:

U primjeru su prikazani rezultati dobiveni tijekom
uzastopnog tjednog uzorkovanja i ispitivanja trupova svinja na
nazoc¢nost Salmonella spp. koji su bili sljede¢i kroz 15 tjedana
(broj pozitivnih/broj uzorkovanih):

1. tjedan 1/5 (1 uzorak pozitivan na Salmonella spp. od

5 ispitivanih)
2. tjedan 1/5
3. tjedan 0/5
4 tjedan 0/5
5. tjedan 1/5
6. tjedan 0/5
7. tjedan 0/5
8. tjedan 1/5
9.  tjedan 0/5
10. tjedan 2/5
11. tjedan 0/5
12. tjedan 0/5
13. tjedan 0/5
14. tjedan 1/5
15. tjedan 1/5

Analiza trenda

SPH moraju analizirati razvitak trendova rezultata
ispitivanja na nacin da se biljeze rezultati analitickih ispitivanja
u tablice ili grafikone unutar odredenog vremenskog razdoblja.
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U tablici ili grafikonu moraju se biljeziti svi dobiveni
rezultati, 1 oni zadovoljavajuéi i oni nezadovoljavajuéi.

UCESTALOST UZORKOVANJA

Obvezno je tjedno uzorkovanje za odredene proizvode,
kao §to su trupovi, meso, proizvodi od mesa i strojno otkosteno
meso. U svim ostalim slu¢ajevima SPH mora sam odrediti
udestalost uzorkovanja uzimajuci u obzir nazo¢ne rizike vezane

za proizvod.

Ucestalost sluzbenog uzorkovanja planira se na temelju

utvrdenog rizika u

SPH.

A. Uclestalost uzorkovanja u klaonicama s trupova goveda,
svinja, ovaca, koza i konja ovisno o kapacitetima

proizvodnje

] H

Godisnji
kapacitet
proizvodnje

Ucestalost uzorkovanja

Pocetna ucestalost
uzorkovanja

Smanjena ucestalost
uzorkovanja (kod
zadovoljavajucih

rezultata)

od 1.001 do
7.000 goveda
ili konja

0d 4.001 do
15.000 svinja,
ili ovaca ili

Al

koza

Enterobacteriaceae i
acrobne mezofilne
bakterije:

5 trupova svakog 2 tjedna
barem 2 mjeseca uzastopno

Enterobacteriaceae i
lacrobne mezofilne bakterije:
5 trupova mjese¢no

Salmonella spp.:
S trupova svakog 2 tjedna
barem 2 mjeseca uzastopno

Salmonella spp.:
5 trupova mjese¢no

lod 101 do 1.000
igoveda ili konja
od 1.001 do
14.000 svinja, ili
lovaca ili koza

A2

5 trupova kvartalno
Salmonella spp.:
S trupova kvartalno

Enterobacteriaceae i acrobne mezofilne bakterije:

lod 101 do 1.000
svinja, ili ovaca

A3 |lili koza

S trupova u polugodi§tu
Salmonella spp.:
S trupova u polugodistu

Enterobacteriaceae i acrobne mezofilne bakterije:

do 100 goveda ilij
lkonja ili svinja ilj

Ad lovaca ili koza

Salmonella spp.:
S trupova godisnje

Enterobacteriaceae i acrobne mezofilne bakterije,

<1 od 20 od 20
(vrijedi samo za (vrijedi samo za Al)
A1)
SVINJE
\Aerobne mezofilne  |[<4.0 (3.3) log >4.0 (3.3) 1 5.0 (4.3) log cfu/cm®
bakterije cfu/cm?® dnevnog  |<5.0 (4.3) dnevnog prosjeka
prosjeka log cfu/cm®
dnevnog
prosjeka
Enterobacteriaceae |[<2.0 (1.3) >2 (1.3) 1 3.0 (2.3) log cfu/cm®
log cfu/cm? <3.0(2.3) dnevnog prosjeka
dnevnog prosjeka | [log cfu/cm?
dnevnog
prosjeka
Salmonella spp. broj pozitivnih je - broj pozitivnih je >2
<2 od 20 od 20
(vrijedi samo za (vrijedi samo za Al)
A1)
Napomene:
1) Uzorkovanje treba provoditi odvojeno za svaku

vrstu zivotinja. U jednoj seriji potrebito je uzorko-
vati 5 trupova; 1 uzorak podrazumijeva 1 trup.

2)

Broj navedenih trupova u jednom uzorku podrazu-

mijeva uzorkovanje unutar jednog klaonic¢kog lota.

3)

Acrobne mezofilne bakterije i Enterobacteriaceae —

kriterij je ispod definiranog log prosjeka na razini 5
uzoraka. Grani¢ne vrijednosti (m i M) primjenjuju se
samo na uzorke uzete destruktivnom metodom, dok

su  kriteriji

za uzorke

uzete nedestruktivnom

metodom (spuzvom) nizi i prikazani u zagradi ().

4)

Za A2, A3 i A4 kategoriju prihvatljiva vrijednost za

Salmonella spp. = 0 / broj uzoraka

B. Ucestalost uzorkovanja u klaonicama peradi ovisno o
kapacitetima proizvodnje

Tumacenje rezultata:

|GOVEDA, KONJI, OVCE, KOZE

| | |Zadovoljavaju<':e| |Prihvatlj ivo| | Nezadovoljavajuce |

Aerobne mezofilne  |[<3.5 (2.8) log >3.5(2.8) i 5.0 (4.3) log cfu/cm’
bakterije cfu/cm?® dnevnog  |[<5.0 (4.3) dnevnog prosjeka
prosjeka log cfu/cm’
dnevnog
prosjeka
Enterobacteriaceae |[<1.5 (0.8) log >1.5(0.8) 1 2.5 (1.8) log cfu/em’
cfu/cm?® dnevnog  |[<2.5(1.8) log| |dnevnog prosjeka
prosjeka cfu/cm?
dnevnog
prosjeka
Salmonella spp. Ibroj pozitivnih je | | - broj pozitivnih je >1

]

Ucestalost uzorkovanja

Godisnji
kapacitet Pocetna ucestalost Smanjena ucestalost
proizvodnje uzorkovanja uzorkovanja (kod
zadovoljavajucéih rezultata)
od 100.001 do ||Salmonella spp.: Salmonella spp.:
1.000.000 5 uzoraka u svaka 2 tjedna |[S uzoraka jednom u mjesecu
bbrojlera [barem 3 mjeseca uzastopno
Bl
od 10.001 do  ||Salmonella spp.: Salmonella spp.:
100.000 purana|5 uzoraka u svaka 2 tjedna ||5 uzoraka jednom u mjesecu
[barem 3 mjeseca uzastopno
od 5.501 do Salmonella spp.:
100.000 5 uzoraka kvartalno
B2 lbrojlera
lod 5.501 do Salmonella spp.:
10.000 purana ||5 uzoraka kvartalno
do 5.500 Salmonella spp.:
bbrojlera 5 uzoraka u polugodistu
B3
do 5.500 Salmonella spp.:
[purana 5 uzoraka u polugodistu
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Tumacenje rezultata:

‘BROJLERI, PURANI

|

‘ }Zadovoljavajuée

‘ ’Nezadovoljavaju(:e ‘

\Salmonella spp.

Inazo¢nost ustanovljena u
[<3 od 30 ispitivanih
luzoraka

Inazocnost ustanovljena u vise od
3 od 30 ispitivanih uzoraka
(vrijedi samo za B1)

vrijedi samo za B1)

Napomena:

D
2)

3)

4)

Uzorkovanje potrebito provoditi odvojeno za svaku
vrstu Zivotinja.
Broj navedenih
podrazumijeva
klaonickog lota.
Za B2 i B3 kategoriju prihvatljiva vrijednost za
Salmonella spp. = 0 / broj uzoraka.

Za uzorke u kojima je ustanovljena nazocnost
Salmonella spp. izolati sojeva moraju biti dalje
serotipizirani u svrhu odredivanja serotipova
Salmonella Typhimurim i Salmonella Enteritidis
kako bi se verificirala  usuglasenost s
mikrobioloskim kriterijem iz tocke 1.5. Privitka 1.
Pravilnika.

uzorku
jednog

trupova u
uzorkovanje

jednom
unutar

C. Ucestalost uzorkovanja mljevenoga mesa, mesnih
pripravaka i strojno otkoStenog mesa (SOM) ovisno o
kapacitetima proizvodnje

E. coli i acrobne
imezofilne bakterije:
1 uzorak mjese¢no, do

E. coli i acrobne
mezofilne bakterije:
1 uzorak u 2 mjeseca

Mjesecni H Vrsta H
kapaciteti
proizvodnje

Ucestalost uzorkovanja

mesa

Pocetna ucestalost Smanjena ucestalost

uzorkovanja uzorkovanja (kod
zadovoljavajuéih

rezultata)

[E. coli i aerobne [E. coli i aecrobne

mezofilne bakterije: mezofilne bakterije:
1 uzorak u 2 tjedna, do ||l uzorak mjesecno

dobivanja 6 uzastopnih

t
od 5 do 10 tona svevisie zadovoljavajucih
. mesa,
mljevenog . rezultata
osim mesa|
mesa/SOM-a . ||[Salmonella spp.: Salmonella spp.:
peradi . ex
1 uzorak u 2 tjedna, do [l uzorak mjese¢no
dobivanja 6 uzastopnih
zadovoljavajucih
rezultata
\E. coli \E. coli:
1 uzorak u 2 tjedna, do ||l uzorak mjese¢no
dobivanja 6 uzastopnih |[Salmonella spp.:
sve vrste |zadovoljavajucih 1 uzorak mjeseéno
od 5 do 10 tona mesa, |frezultata

mesnih pripravakal|osim mesa|{Salmonella spp.:

peradi ||l uzorak u 2 tjedna, do
dobivanja 6 uzastopnih
zadovoljavaju¢ih

ezultata

dobivanja 4 uzastopna |{Salmonella spp.:
zadovoljavajuca 1 skupni uzorak
sve vrste X
od 1 do 5 tona mesa rezultata imjese¢no
mljevenog . " MNSalmonella spp.:
osim mesa|
mesa/SOM-a peradi 1 uzorak mjesec¢no, do
dobivanja 4 uzastopna
zadovoljavajuca
rezultata
meso |[Salmonella spp.: 1 uzorak mjesecno
peradi
E. coli:
sve vrste ||l uzorak mjese¢no, do || uzorak u 2 mjeseca
mesa, |dobivanja 4 uzastopna |(|Salmonella spp.:
od 1 do5tona  losim mesallzadovoljavajuéa 1 skupni uzorak
mesnih peradi |[rezultata mjese¢no
pripravaka
meso |[Salmonella spp.: 1 uzorak mjesecno
peradi
[E. coli i aecrobne E. colii acrobne
imezofilne bakterije: imezofilne bakterije:
1 uzorak u 2 mjeseca, do|[l uzorak svaka 4 mjeseca
dobivanja 3 uzastopna |[Salmonella spp.:
sve vrste L, . .
mesa zadovoljavajuca 1 skupni uzorak jednom
0d 501 kg do 1 ||osim mesal rezultata lu 2 mjeseca
. . ||Salmonella spp.:
tone mljevenog peradi .
mesa/SOM-a 1 uz.orak u 2 mjeseca, do
dobivanja 3 uzastopna
zadovoljavajuca
rezultata
meso ||Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjesecno
peradi
E. coli E. coli:
1 uzorak u 2 mjeseca, do||l uzorak svaka 4 mjeseca,
dobivanja 3 uzastopna |[Salmonella spp.:
zadovoljavajuca 1 skupni uzorak jednom
sve vrste .
rezultata u 2 mjeseca
mesa,
. Salmonella spp.:
0od 501 kg do 1 |[osim mesa| .
. .||l uzorak jednom u 2
tone mesnih peradi X T
. imjeseca, do dobivanja 3
pripravaka
zastopna
zadovoljavajuca
rezultata
meso ||Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjeseéno
peradi
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Salmonella spp.:
1 uzorak mjese¢no, do

Salmonella spp.:

1 skupni uzorak mjese¢no
dobivanja 4 uzastopna
zadovoljavajuca rezultata

E. coli:
1 uzorak u polugodistu

E. coli:

1 uzorak kvartalno, do
dobivanja 3 uzastopna
zadovoljavajuca rezultata
Salmonella spp.: Salmonella spp.:

1 skupni uzorak mjesecno, do||l skupni uzorak u 2 mjeseca
dobivanja 4 uzastopna
zadovoljavajuca rezultata

do 100 kg mesnih
pripravaka koji su
lkao sirovi
[namijenjeni za jelo

[E. colii acrobne [E. colii acrobne
imezofilne bakterije: Imezofilne bakterije:
1 uzorak u 4 mjeseca, do|[l uzorak u polugodistu
dobivanja 3 uzastopna |[Salmonella spp.:
zadovoljavajuca 1 skupni uzorak jednom
sve vrste (jrezultata lu 4 mjeseca
mesa, |\Salmonella spp.:
do 500 kg osim mesa| | skupni uzorak u 2
mljevenog peradi [Imjeseca, do dobivanja 3
mesa/SOM-a luzastopna
zadovoljavajuca
rezultata
meso |[Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese¢no
peradi
E. coli E. coli
1 uzorak u 4 mjeseca, do|[l uzorak u polugodistu
dobivanja 3 uzastopna |[Salmonella spp.:
zadovoljavajuca 1 skupni uzorak jednom
sve vrste rezultata u 4 mjeseca
mesa, Salmonella spp.:
do 500 kg osim mesa 1 skupni uzorak u 2
mesnih peradi mjeseca, do dobivanja 3
pripravaka zastopna
zadovoljavajuca
rezultata
meso |{Salmonella spp.:1 skupni uzorak mjese¢no
peradi
Napomena:

1) Uzorak je uzorak sastavljen od 5 elementarnih
jedinica od kojih se svaka ispituje prema zadanim
parametrima te se dobiva 5 rezultata, a rezultati se
interpretiraju sukladno Pravilniku.

2)  Skupni uzorak se dobiva na nacin da osoba koja
uzorkuje zdruzi pet elementarnih jedinica u uzorak
te se ispitivanje provodi na tom uzorku i dobiva se
jedan rezultat koji se interpretira sukladno
Pravilniku.

D. Ucestalost uzorkovanja mesnih pripravaka namijenjenih
za jelo sirovih ovisno o kapacitetu proizvodnje

Mjesecni Ucestalost uzorkovanja

kapacitet

proizvodnje Pocetna ucestalost

Smanjena ucestalost
uzorkovanja uzorkovanja (kod

zadovoljavajucih rezultata)

od 501 kg do 1 tone
imesnih pripravaka
lkoji su kao sirovi
Inamijenjeni za jelo

E. coli:

1 uzorak mjesecno, do
[dobivanja 6 uzastopnih
zadovoljavajucih rezultata
Salmonella spp.:

1 uzorak u 2 tjedna, do
[dobivanja 6 uzastopnih
zadovoljavajucih rezultata

E. coli:

1 uzorak u 2 mjeseca
Salmonella spp.:

1 uzorak mjese¢no

od 101 kg do 500 kg
imesnih pripravaka
lkoji su kao sirovi
[namijenjeni za jelo

E. coli:

1 uzorak u 2 mjeseca, do
dobivanja 4 uzastopna
zadovoljavajuca rezultata

E. coli:
1 uzorak kvartalno

Napomena:

1) Uzorak je uzorak sastavljen od 5 elementarnih
jedinica od kojih se svaka ispituje prema zadanim
parametrima te se dobiva 5 rezultata, a rezultati se
interpretiraju sukladno Pravilniku.

2)  Skupni uzorak se dobiva na nacin da osoba koja
uzorkuje zdruzi pet elementarnih jedinica u uzorak
te se ispitivanje provodi na tom uzorku i dobiva se
jedan rezultat koji se interpretira sukladno
Pravilniku.

Smanjivanje ucestalosti uzorkovanja

SPH koji primjenjuju planove uzorkovanja prema
ucestalosti propisanoj Pravilnikom odnosno jednom tjedno,
mogu smanjiti uzorkovanje na svakih 14 dana, ako su kroz 6
uzastopnih  tjedana dobiveni rezultati ispitivanja  bili
zadovoljavajué¢i radi odredivanja broja aerobnih mezofilnih
bakterija i enterobakterija na trupovima, te broja aerobnih
mezofilnih bakterija i bakterije E. coli u mljevenom mesu i
mesnim pripravcima. U slu€aju tri uzastopna prihvatljiva
(vrijednost rezultata je izmedu "m" i "M") ili jednog
nezadovoljavaju¢eg (vrijednost veéa od "M") rezultata,
uzorkovanje se vraca na pocetnu ucestalost odnosno obavlja se
na tjednoj osnovi.

SPH koji primjenjuju planove uzorkovanja s predvidenim
tjednim uzimanjem uzoraka (prema Pravilniku) mogu smanjiti
ucestalost uzorkovanja i ispitivanja na nazo¢nost salmonela na
svakih 14 dana ukoliko su tijekom 30 uzastopnih tjedana (150
ukupnih  uzoraka) dobiveni rezultati ispitivanja  bili
zadovoljavajuci.

Ucestalost uzorkovanja te mogucnost smanjenja broja
uzorkovanja za klaonice manjih kapaciteta i objekte u kojima se
proizvodi mljeveno meso, mesni pripravci ili strojno otkoSteno
meso u malim koli¢inama data je u ovome Naputku u dijelu
koji se odnosi na prikaz ucestalosti uzorkovanja trupova,
mljevenog mesa i mesnih pripravaka te uvjeta i nacdina
smanjenja broja elementarnih jedinica uzorka u objektima
manjeg kapaciteta proizvodnje.

PREGLED PREPORUCENIH I OBVEZNIH
MIKROORGANIZAMA ZA ODREDENU VRSTU
HRANE

SPH, pored obveznih mikrobioloskih kriterija navedenih u
Privitku I. Pravilnika moze u okviru poslovanja s hranom
ispitivati 1 alternativne = mikroorganizme.  Ispitivanje
alternativnih mikroorganizama sukladno odredbi c¢lanka 5.
stavak 6. Pravilnika dozvoljeno je samo za Kriterije higijene u
procesu proizvodnje. Sukladno tome, ukoliko SPH u okviru
poslovanja s hranom ispituje alternativne mikroorganizme,
mora ih wuvrstiti u plan samokontrole te navesti sve
komponente koje ¢ine mikrobioloski kriterij:

- kategoriju hrane (proizvod) na koju se odnosi;
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- mikroorganizam ili toksin/metabolit koji se ispituje;

- plan uzimanja uzoraka (s brojem 1 veli¢inom

elementarnih jedinica koje sa¢injavaju uzorak);

- grani¢ne vrijednosti;

- ispitnu metodu;

- fazu u kojoj se kriterij primjenjuje;

- korektivne mjere u slucaju nezadovoljavajucih

rezultata. 5

U tablicama su navedeni alternativni (PREPORUCENI)
mikroorganizmi koje SPH mogu uvrstiti u svoje poslovanje s
hranom, ali pored komponenti koje su sadrzane u preporukama,
SPH u planove samokontrole moraju uvrstiti i sve ostale
komponente koje ¢ine mikrobiloski kriterij. Takoder, ako za
odredenu vrstu hrane postoje propisani i obvezni kriteriji
kojima hrana mora udovoljavati u tablicama su navedene i
poveznice sa Pravilnikom.

Preporuceni mikroorganizmi navedeni u sljedeéim
tablicama uz kategoriju hrane na koju se odnose, primjenjuju
se prvenstveno na kraju proizvodnog procesa, ali njihove
grani¢ne vrijednosti navedene u tablicama preporucene su i
tijekom cijelog roka trajanja proizvoda, te se mogu koristiti pri
definiranju mikrobiloskih kriterija kod izrade proizvodackih
specifikacija za sirovine.

MESO I MESNE PRERADEVINE
1.1. Sirovo meso i meso peradi, proizvodi od sirovog mesa i
mesa peradi, svjeZe i smrznuto

Hrana Mikroorganizmi/njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  |uzorkovanjal
n c
1.1.1. |Sirovo meso trupova,|Preporuceni
polovica i Cetvrti
(najmanje jedan cm |Salmonella spp. 5 0 [n.n.u25g
ispod povrsine) Listeria monocytogenes 5 0 |pn.u2sg
Enterobacteriaceae 5 0 |nn.ulg
Sulfitreducirajuce 5 0 nn.ulg
klostridije
[Koagulaza pozitivni 5 0 nnulg
stafilokoki
Staphylococcus aureus
JAerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g
bakterije M=10"cfu/g
1.1.2. [Sirovo Preporuceni
lkonfekcionirano
meso i meso peradi u |Salmonella spp. 5 0 [n.n.u25g
trupovima (najmanje |Listeria monocytogenes 5 0 Inu2sg
0,5 cm ispod
povrsine) |Enterobacteriaceae 5 2 |m=10%cfu/g
M=10’cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g
klostridije M=10’cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 0
stafilokoki IM=10 cfu/g
Staphylococcus aureus
Aerobne mezofilne 5 2 |m=10"fu/g
bakterije M=10°cfu/g
1.1.3. |Porcionirano meso i [Preporuceni
imeso u malim
komadima |Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
Listeria monocytogenes 5 0 [M=10%cfu/g

\Enterobacteriaceae 5 2 |m=10°cfu/g
M=10"cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 [m=10cfu/g
klostridije M=10cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 0
stafilokoki M=10"cfu/g
Staphylococcus aureus
JAerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g
bakterije M=10°cfu/g
1.1.4. [Mljeveno meso, Preporuceni
blikovano mljeveno
meso, kobasice za  [Salmonella spp. 5 0 |nn u25g
pecenje, iznutrice,
soljena crijeva i Listeria monocytogenes 5 0 [M=10%cfu/g
licni proizvodi _
SHCEPIOWNOCL  pe herichia coli 5| 2 [m=10%chwe
M=10°cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10%cfu/g
klostridije M=10°cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10%cfu/g
stafilokoki M=10°cfu/g
Staphylococcus aureus
|Acrobne mezofilne 5 2 Im=10cfu/g
bakterije M=10°cfu/g
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 2.1.6.
mikrobioloskim Kriterij 2.1.7
kriterijima za hranu Kriterij 2.1.8.
Zivotinjskog podrijetla  [Kriterij 1.4.
Kriterij 1.5.
Kriterij 1.6.
Kriterij 1.7.
Kriterij 1.8.
Kriterij 1.9.
1.2. Kobasice, suhomesnati proizvodi i slanine
Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
njihovi toksinii  |uzorkovanja
metaboliti n c
1.2.1. [Trajne kobasice i Preporudeni
drugi trajni
suhomesnati \Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
proizvodi \Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g
IM=10’cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 |m=10cfu/g
klostridije M=10%cfu/g
Koagulaza pozitivnil 5 1 m=10cfu/g
stafilokoki / M=10%cfu/g
Obvezni
IPravilnik o Kriterij 1.2.
imikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog podrijetla
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imikrobioloskim
kriterijima za hranu

zivotinjskog podrijetla

IPlijesni 5 2 |m=10cfu/g
M=10’cfu/g

Obvezni

IPravilnik o Kriterij 1.2.

1.3.Konzervirano meso i druga konzervirana hrana od

mesa
Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
njihovi toksinii |uzorkovanja
metaboliti n c
1.3.1. [Sterilizirane trajne  |Preporuceni
mesne konzerve i Sulfitreducirajuce 5 0 [M<lcfu/g
ldruga sterilizirana klostridije
konzervirana
|gotova jela (nakon 4 o bne mezofilne 5 0 [M<Icfu/g

termostatiranja 7-10
[dana na 37°C)

bakterije

1.3.2.

Pasterizirano
konzervirano meso i
druga pasterizirana
konzervirana hrana
od mesa (mesne
polukonzerve ¢uvane
Ipri temperaturama
hladenja)

Preporuceni

|Salmonella spp.

5 0 nn.u2s5g

Listeria 5 0 |n.n.u25g

monocytogenes

Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g

Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g

stafilokoki /

Enterococcus spp. 5 1 [m=10cfu/g
M=10cfu/g

Aerobne mezofilne 5 2 [m=10cfu/g

bakterije M=10%cfu/g

2. RIBE, RAKOVI, SKOLJKASI, PUZEVI,
GLAVONOSCI 1 ZABE
2.1. Svjeza riba, rakovi, §koljkasi, puZevi, glavonosci i Zabe

1.2.2. [Polutrajne kobasice |Preporuceni
(tirolska, Sunkarica i \Salmonella spp. 5 0 n.n.u25g
dr.), obarene -

. . . |Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
lkobasice, polutrajni =107 fur
suhomesnati —iUclue
Iproizvodi i sli¢ni Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g
Iproizvodi klostridije M=10%cfu/g

IKoagulaza pozitivni 5 2 m=10cfu/g
stafilokoki / M=10%cfu/g
|Aerobne mezofilne 5 2 m=10%cfu/g
lbakterije IM=10"cfu/g
Obvezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
imikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog podrijetla
1.2.3. [Kuhane kobasice Preporuceni
(krvavica, Svrgla Salmonella spp. 5 0 [n.n.u25g
Ipasteta u ovitku i dr.)
Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
M=10%cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 m=10cfu/g
klostridije IM=10cfu/g
IKoagulaza pozitivni 5 2 m=10cfu/g
stafilokoki / IM=10cfu/g
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=5x10%fu/g
bakterije IM=10°cfu/g
Obvezni
IPravilnik o Kriterij 1.2.
imikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog podrijetla
1.2.4. Preporuceni
Pakirano rezano sl I 5 0 25
suseno i dimljeno atmoneiia spp- L0 u o8
TnesoA (tra_]r}e kobasice \Escherichia coli m=10cfu/g
i proizvodi) s |1 IM=10%chve
Sulfitreducirajuce im=10cfu/g
klostridije 5 1 M=10cfu/g
IKoagulaza pozitivni 5 1 m=10cfu/g
stafilokoki / IM=10cfu/g
Obvezni
[Pravilnik o Kriterij 1.2.
imikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog podrijetla
1.2.5. [Pakirnice rezane Preporuceni
lpolutrajne kobasice, |g,/moneila spp. 5 0 |n.n.u25g
lobarene kobasice,

.. \Escherichia coli 5 2 m=10cfu/g
Ipolutrajni =107/
suhomesnati i sli¢ni —iUclue
Iproizvodi Sulfitreducirajuce 5 2 m=10cfu/g

klostridije M=10%cfu/g
IKoagulaza pozitivni 5 2 m=10cfu/g
stafilokoki / M=10cfu/g

Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
Hrana njihovi toksini i uzorkovanja
metaboliti n ¢
2.1.1. [Svjeza i smrznuta  |Preporuceni

riba (u komadima do fe.7,0nei1a spp. 5 0 |n.n.u25g
0,5kg)
[*Kriterij se Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
primjenjuje ako je M=10%cfu/g
riba namijenjena za
iclo sirova Sulfitreducirajuce 5 2 Im=10%cfu/g

klostridije M=10°cfu/g]

(Obvezni

[Pravilnik o
Imikrobioloskim
kriterijima za hranu
IZivotinjskog podrijetla

Kriterij 1.2.*
Kriterij 1.24.
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2.1.2. [Svjezaismrznuta  [Preporuceni Sulfitreducirajuce 5 0 [M<Icfu/g
riba [Salmonella spp. 5 0 |nn u2sg klostridije
u komadima tezim Ob: i
( 40.5k |Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g veznt
0d 0,5kg) M=102cfu/g Pravilnik o Kriterij 1.24.
*Kriterij se . T
Imikrobioloskim
primjenjuje ako je  |Sulfitreducirajuce 5 0 M=10cfu/g kriterijima za hranu
riba namijenjena za  [klostridije ivotinjskog podrijetla
jelo sirova |Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g b 2.2, [Pasterizirane Preporuceni
stafilokoki / IM=10"cfu/
g polukonzerve ISalmonella spp. 5 0 |nn.u2sSg
(Cuvaju se na —
Acrobne mezofilne 5 2 |m=10’cfu/g emperaturama Listeria monocytogenes 5 0 nn.u2s5g
bakterije M=10’cfu/g] hladenja) Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g
Obvezni klostridije
— — Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g
Pravilnik o Kriterij 1.2.* stafilokoki /
mikrobioloskim Kriterij 1.24. Staphylococeus aureus
teriii h
lf,rl erAlJ 1Ama “ rar}y Aerobne mezofilne 5 2 Im=10cfu/g
Zivotinjskog podrijetla bakterije M= 10°cfug]
2.1.3. |Svjeza i smrznuta  |Preporuceni [Enterococcus spp. 5 1 m=10cfu/g
Lo . —102
porcionirana 1 Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g M=10"cfug
konfekcionirana riba .
Kriterij se Enterobacteriaceae 5 2 Im=10’cfu/g Obvezni
s . M=10°cfu/g] Pravilnik o Kriterij 1.24.
primjenjuje ako je robiologki
riba namijenjena za  |Sulfitreducirajuce 5 2 Im=10’cfu/g m{ romlo oskim
jelo sirova klostridije IM=10°cfu/g k_mer}'l 1-ma “a hral{u
Zivotinjskog podrijetla
Koagulaza pozitivni 2.2.3. [Nepasterizirani Preporudeni
stafilokoki 5 2 |Im=10cfu/, : ‘o
o & proizvodi ribarstva u|g, rmonelia spp. 5 0 |nn.u25g
Staphylococcus aureus IM=10"cfu/g| hermeticki zatvore-
. .. Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g
- noj ambalazi (losos u o
(Obvezni . . klostridije
ulju, srdela i dr) — >
[Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10"cfu/g
Pravilnik o Kriterij 1.2.* stafilokoki / M=10cfu/g
Imikrobioloskim Kriterij 1.24. Staphylococcus aureus
riterijima za hranu |Aerobne mezofilne 5 2 Im=10%cfu/g
Zivotinjskog podrijetla bakterije M=10"cfu/g]
— - — [Enterococcus spp. 5 2 |m=10cfu/g
2.1.4. |Svjezi i smrznuti Preporudeni M=10%cfu/g
onfekcionirani |Enterococcus spp. 5 1 |m=10cfu/g -
Skoljkasi, rakovi, M=10cfu/g] (Obvezni
glavonosci, zabe i oon - P N— Pravilnik o Kriterij 1.2.
buzevi erobne mezofilne 5 10 clug mikrobiologkim Kriterij 1.25.
[“Kriterij se akierije M=10"cfu/g [kriterijima za hranu
primjenjuje ako je  |Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g Zivotinjskog podrijetla
proizvod namijenjen IM=10cfu/g

za jelo sirov

(Obvezni

Pravilnik o
mikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla

Kriterij 1.2.*
Kriterij 1.23.

2.3. Drugi proizvodi od riba, rakova, §koljkasa, glavonoZzaca

2.2. Ribe, rakovi, Skoljkasi, puZevi, glavonosci i Zabe u

konzervi
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  |uzorkovanjal
n c¢

2.2.1. |Sterilizirane [Preporuceni

[konzerve (nakon

termostatiranja 7-10

dana pri 37°C) |Aerobne mezofilne 5 0 [M<Icfu/g

bakterije

i zaba
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  |uzorkovanja
n ¢
2.3.1. [Smrznuti proizvodi [Preporuceni
pripremljeni za
kulinarsku obradu  |Salmonella spp. 5 0 |nn. u25g
(ﬁle_tl’ pa-mram . |Listeria monocytogenes 5 0 M=100cfu/g|
proizvodi, plodovi
mora itd.) Sulfitreducirajuce 5 2 [m=10%cfu/g
lklostridije IM=10°cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10%cfu/g
stafilokoki / IM=10cfu/g
IStaphylococcus aureus
\Enterobacteriaceae 5 2 [m=10°cfu/g
IM=10"cfu/g
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|Aerobne mezofilne 5 2 [m=10°cfu/g \Enterococcus spp. im=10cfu/g
bakterije IM=10°cfu/g 5 2 M=10%cfu/g
(Obvezni
(Obvezni
IPravilnik o Kriterij 1.24. Pravilnik o Kriterij 1.2.
mikrobioloskim mikrobioloskim Kriterij 1.25.
kriterijima za hranu lkriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla Zivotinjskog podrijetla
2.3.2. [Dimljena i susena  [Preporuceni v
o 3. MLIJEKO I MLIJECNI PROIZVODI
[Satmonelia spp. 5 0 |on u2sg 3.1. Mlijeko i mlije¢ni napitci
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
lklostridije IM=10cfu/g toksini i metaboliti  |uzorkovanja|
[Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g noe
stafilokoki /
(Staphylococcus aureus 3.1.1. [Pasterizirano Preporudeni
|Acrobne mezofilne 5 2 [m=10%cfu/g mlijeko i Salmonella spp. 5 0 |nn. u25ml
i —10% mlijecni napitci
bakterije M=10"cfu/g ) P Listeria monocytogenes 5 0 nn.u25ml
Obvezni [Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/ml
tafilokoki /
IPravilnik o Kriterij 1.2. ;ta 1; lo ‘l o )
Imikrobioloskim APPYoCoCes auTers
o [Enterobacteriaceae 5 2 |m<lcfu/ml
lkriterijima za hranu
L .. [IM=10cfu/ml
zivotinjskog podrijetla
- - — JAcrobne mezofilne 5 1 [m=10cfu/ml
2.3.3. [Soljena riba [Preporuceni bakierije M=10*cfu/ml
\Salmonella spp. 5 0 |nn.u2s5g Obvezni
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g Pravilnik o Kriterij 2.2.1.
Iklostridije IM=10cfu/g Imikrobioloskim
Koagulaza pozitivni 5 2 |Im=10%cfu/g lfrlter,lj{rrll(a “ h?{l'u )
stafilokoki / IM=10°cfu/g ivotinjskog podrijetla
3.1.2. [Sterilizirano [Preporuceni
\Staphylococcus aureus N A
\Escherichia coli 5 2 [m=10%fu/g mlT]'elfo', ster?llz.lram Aerobne mezofilne 5 0 |M<Icfw/ml
IM=10"cfu/g mlije¢ni napitci ~ pakterije
(nakon termostati- —
|Aerobne mezofilne 5 2 [m=10%fu/g ranja 15 dana na Sulfitreducirajuce 5 0 [M<lcfu/ml
bakterije IM=10cfu/g 30°C ili 7danana  [<lostridije
(Obvezni 55°C)
3.1.3. [Mlijeko u prahui  |Preporuceni
Pravilnik o Kriterij 1.2. drugi praskasti Listeria monocytogenes 5 0 fn.u2sg
imikrobioloskim Kriterij 1.24. Iproizvodi od mlijeka| —
[kriterijima za hranu Kriterij 1.25. Koagulaza pozitivni 3 0 M=10cfu/g
L .. stafilokoki /
zivotinjskog podrijetla
IStaphylococcus aureus
[Enterobacteriaceae 5 0 |M=10cfu/g
2.3.4. [Marinirani proizvodi[Preporuceni Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g
(hladne marinade u klostridije M=10cfu/g
ulju ili tekucini, s [Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
majonezom ili Aerob?e mezofilne 5 1 m21034 cfu/g
ramuladom; tople  |Sulfitreducirajuée Im=10cfu/g pakterije M=10" cfu/g
marinade) Iklostridije 5 2 [M=10%cfu/g (Obvezni
Pravilnik o Kriterij 2.2.7.
K oagulaza pozitivni 5 2 |m=10% fu/g ml'krolk')'loloéklm Kriterij 1.13.
stafilokoki / M=10%cfu/g riterijima za hranu
\Staphylococcus aureus - — ivotinjskog podrijetla
Escherichia coli 5 2 |m=tocfu/g 3.1.4. SlI’OYO @lljeko, Preporuceni
IM=10cfu/g nalmjenjer?o ISalmonella spp. 5 0 [nn.u25ml
lkonzumaciji bez —
. [Koagulaza pozitivni 5 1 Jm=10cfu/ml
3 prethodne toplinske . S
JAerobne mezofilne Im=10"cfu/g brad stafilokoki / IM=10"cfu/ml]|
.. obrade
bakterije 5 2 M=10%fu/g Staphylococcus aureus




Broj 101 - Stranica 14

SLUZBENE NOVINE FEDERACIJE BiH

Srijeda, 28. 11. 2012.

|Enterobacteriaceae 5 1 Jm=10cfu/ml
IM=10cfu/ml|
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/ml
klostridije IM=10cfu/ml|
JAcrobne mezofilne 5 1 |m=10*cfu/ml
bakterije [M=10°cfu/ml|
Obvezni
[Pravilnik o Kriterij 1.2.
Imikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla
3.1.5. |Zgusnuto zasladeno |Preporudeni
i ISalmonella spp. 5 0 [nn.u25ml
inezasladeno mlijeko —
Koagulaza pozitivni 5 0 [M<lcfu/ml
stafilokoki /
Staphylococcus aureus
[Enterobacteriaceae 5 0 [M<lcfu/ml
JAerobne mezofilne 5 1 |m=10%cfu/ml
bakterije IM=10°cfu/ml|
|[Kvasci i plijesni 5 1 jm=10cfu/ml
IM=10cfu/ml|
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
Imikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla
3.2. Mlijecni deserti
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  uzorkovanja
n ¢
3.2.1.[Puding, toplinski  |Preporuceni
obradeni mlijecni o, moneiia spp. 5] 0 Junu2sg
deserti i srodni [ isrori P 0 %
broizvodi isteria monocytogenes nn.u25g
|Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
stafilokoki / M=10"cfu/g
Staphylococcus aureus
[Enterobacteriaceae 5 2 [m=lcfu/g
IM=10cfu/g
Bacillus cereus 5 2 [m=5x10’cfu/g
M=10"cfu/g
[Aerobne mezofilne 5 2 [m=10" cfu/g
bakterije M=10"cfu/g
vasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
IM=10cfu/g
3.3. Kiselo mlije¢ni fermentirani proizvodi
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti uzorkovanja
n ¢
3.3.1. [Kiselo mlije¢ni Preporuceni
fermentirani ISalmonella spp. 5 0 |nn.u2sSg
proizvodi, kiselo —
. |Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
vrhnje . 2
stafilokoki / IM=10"cfu/g|
IStaphylococcus aureus

[Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g
M=10’cfu/g]
|Kvasci i plijesni 5 1 [m=10cfu/g
M=10’cfu/g]
Obvezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
Imikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla
3.3.2. |Vrhnje od sirovog  |Preporuceni
mlijeka Koagulaza pozitivni 5 1 |jm=10%cfu/g
stafilokoki / IM=10°cfu/g
IStaphylococcus aureus
[Enterobacteriaceae 5 1 |m=10%cfu/g
M=10°cfu/g]
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
M=10’cfu/g]
Obvezni
Pravilnik o Kriterij 2.2.6.
Imikrobioloskim Kriterij 1.2.
kriterijima za hranu Kriterij 1.12.
Zivotinjskog podrijetla
3.4. Slatka vrhnja i maslac
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti uzorkovanja
n c
3.4.1. [Slatko vrhnje Preporuceni
[Salmonella spp. 5 0 |nn.u2s5g
Koagulaza pozitivni 5 2 Im=lcfu/g
stafilokoki / M=10cfu/g
JAerobne mezofilne 5 1 jm=10cfu/g
bakterije IM=10"cfu/g
Kvasci i plijesni 5 2 |m=lcfu/g
IM=10cfu/g
(Obvezni
Pravilnik o mikrobiologkim [Kriterij 1.2.
kriterijima za hranu Kriterij 1.12.
Zivotinjskog podrijetla
3.4.2. Maslac, kajmak  |Preporuceni
Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
stafilokoki / M=10%cfu/g
|Acrobne mezofilne 5 2 Im=10cfu/g
bakterije* M=10"cfu/g
|[Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
M=10’cfu/g
[Kvasci i plijesni 5 1 jm=10cfu/g
M=10%cfu/g]

(Obvezni

kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla

Pravilnik o mikrobioloskim [Kriterij 2.2.6.

Kriterj 1.2.
Kriterij 1.12.
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3.4.3. [Sterilizirano slatko |Preporuceni
vihnje i Aerobne mezofilne 5 0 [M<lcfu/g
sterilizirane bakterije
zamjene za slatko — —
. Sulfitreducirajuce bakterije | 5 0 [M<lIcfu/g
jvrhnje (nakon
termostatiranja 15
dana na 30°C ili 7
dana na 55 °C)
*ne ukljucuje maslac iz fermentiranog vrhnja
3.5. Sirevi
Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
njihovi toksini i uzorkovanja
metaboliti n ¢
3.5.1. [Meki (svjezi) sirevi  |Preporudeni
od sitovog mlijeka  |pceperichia coli 5 2 Im=10%fu/g
M=10%cfu/g]
Koagulaza pozitivni 5 2 Im=10%cfu/g
stafilokoki / IM=10"cfu/g
Kvasci i plijesni 5 2 Jm=10%fu/g
IM=10cfu/g
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 2.2.3.
mikrobioloskim Kriterij 1.12.
kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
Zivotinjskog podrijetla
3.5.2. [Meki (svjezi) sirevi  [Preporuceni
od pasterizitanog g, iyonelia spp. 5 0 |nn.u2sg
imlijeka — -
|Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
IM=10"cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
stafilokoki / IM=10’cfu/g
Kvasci 5 1 |m=10%fu/g
IM=10°cfu/g]
Plijesni 5 1 Jm=10cfu/g
IM=107cfu/g]
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
mikrobioloskim Kriterij 2.2.5.
kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
Zivotinjskog podrijetla
3.5.3. [Sirevi s plijesnima  |Preporuéeni
[Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
\Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
IM=10cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
stafilokoki / IM=10’cfu/g]
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
mikrobioloskim Kriterij 2.2.4.
kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
Zivotinjskog podrijetla [Kriterj 1.12.

3.5.4. [Polutvrdi sirevi Preporuceni
|Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
\Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
IM=10cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
stafilokoki / M=10%cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 Jm=10cfu/g
klostridije M=10cfu/g]
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
mikrobioloskim Kriterij 2.2.4.
kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
Zzivotinjskog podrijetla  [Kriterij 1.12.
3.5.5. |Tvrdi sirevi Preporuceni
[Salmonella spp. 5 0 n.n.u25g
Escherichia coli 5 2 |m=Icfu/g
M=10cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 2 |m=Icfu/g
stafilokoki / M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 |m=Icfu/g
klostridije IM=10cfu/g
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
mikrobioloskim Kriterij 2.2.4.
kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
Zivotinjskog podrijetla
13.5.6. [Topljeni sirevi Preporuceni
Acrobne mezofilne 5 2 Im=10%fu/g
bakterije M=10°cfu/g]
Escherichia coli 5 2 |m=Icfu/g
M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 |m=Icfu/g
klostridije M=10cfu/g
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
mikrobioloskim Kriterij 1.2.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla
3.5.7. |Mlijecni i sirni Preporuceni
namazi Salmonelia spp. 5 | o hnuzse
(toplinski obradeni) 5
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=10"cfu/g
bakterije IM=10>cfu/g
|Escherichia coli 5 1 |m=Icfu/g
IM=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 Jm=Icfu/g
klostridije IM=10cfu/g
Obvezni

Pravilnik o
mikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla

Kriterij 2.2.2.

Kriterij 1.2.
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3.6. Sladoledi 5. JAJA 1 PROIZVODI
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  Juzorkovanjal toksini i metaboliti  Juzorkovanjal
n c n c¢
3.6.1. |Sladoledi, smrznuti |Preporudeni 5.1. [Svjeza jaja Preporuceni
deserti i sliéni |Acrobne mezofilne 5 2 jm=10%cfu/g Salmonella spp. 5 0 |n.n.u50g
roizvodi i —10%

i bakterije M=10"cfu/g |Listeria monocytogenes 5 0 |n.n.u25g
[Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g |Aerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g
stafilokoki / bakterije IM=10"cfu/g
\Staphylococcus aureus -

- \Enterobacteriaceae 5 0 [M<10cfu/g
\Enterobacteriaceae 5 2 Im=10cfu/g
M=10cfu/g] Koagulaza pozitivni 5 0 [M<10cfu/g
- stafilokoki /
Obvezni IStaphylococcus aureus
Pravilnik o Kriterij 2.2.8. Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
imikrobioloskim Kriterij 1.2. M=]02cfu/g
lkriterijima za hranu Kriterij 1.14.
Zivotinjskog podrijetla 5.2. [Smrznutiihladeni [Preporuéeni
P02 tSI]I(ue[se‘za slaiolede, Preporucent proizvodiod jaja 7 is/eria monocytogenes 5 0 [nn.ou25g
ekuce i u prahu
Salmonella spp- > 0 fnn.u2se Aerobne mezofilne 5 1 [m=10%fu/g
\Listeria monocytogenes 5 0 |nn.u2sg bakterije M=10°cfu/g
— 102
Aerob?e mezofilne 3 2 [m=10 Scfu/g Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
bakterije IM=10"cfu/g] M=10’cfu/g]
Koagulazé pozitivni 3 0 M<lefu/g Koagulaza pozitivni 5 0 [M<I10cfu/g
stafilokoki / stafilokoki /
Staphylococcus aureus iStaphylococcus aureus
\Enterobacteriaceae 5 0 [M<lIcfu/g Kvasci i plijesni 5 1 |m=10ctug
M=10’cfu/g]
4. MED I PROIZVODI
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji (Obvezni
toksini i metaboliti  |uzorkovanja
n c Pravilnik o mikrobioloskim|Kriterij 2.3.1.
kriterijima za hranu [Kriterij 1.2.
Zivotinjskog podrijetla [Kriterij 1.15.
4.1.  [Med Preporuceni
5.3.  [Suseni proizvodi od [Preporuceni
[Acrobne mezofilne 5 2 [m=10cfu/g jaja Acrobne mezofilne 5 1 |m=10%fu/g
bakterije M=10"cfu/g] bakterije M=10cfu/g]
[Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g Koagulaza pozitivni 5 0 [M<10cfu/g
IM=10’cfu/g] stafilokoki /
Sulfitreducirajuce 5| o [|M=tocfus Staphylococcus aureus
Klostridije \Enterobacteriaceae 5 0 [M<I0cfu/g
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g (Obvezni
IM=10"cfu/g
4.2, [Drugi peelinji Preporueni Pravilnik o mikrobiologkim|Kriterij 2.3.1.

proizvodi i kriterijima za hranu Kriterij 1.2.

proizvodi na bazi Aerob?e mezofilne 5 2 m:IO"Scfu/g Zivotinjskog podrijetla Kriterij 1.15.

meda (med s bakterije IM=10"cfu/g|

dodacima i sli¢ni =

broizvodi) Enterobacteriaceae 5 1 |m=10°cfu/g 6. POLUGOTOVA 1 GOTOVA JELA

M=10"cfu/g] Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
Sulfitreducirajuce 5 1 [m=tocfu/g toksini i metaboliti  |uzorkovanjaj
klostridije M=10cfu/g] noc
Kvasci 5 1 |m=10%fu/g 6.1. |Poluzot o P .

M=10%cfu .1.  |Polugotova jela reporuceni

Salmonella spp. 5 0 |nn.u2sSg

Plijesni 5 1 |m=10°cfu/g ——

M=10"cfule Listeria monocytogenes 5 0 |nn.u2sSg
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Sulfitreducirajuce 5 1 |m=10cfu/g [Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
klostridije IM=10cfu/g stafilokoki / IM=10cfu/g
|Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10%cfu/g S?p hy {OL’OCCMS durens S
Stafilokoki / M=10cfu/g Plijesni S| 2 prlocive
Staphylococcus aureus M=10"cfu/g
Enterobacteriaceae 5 2 |m=10%cfu/g 7.2.  [Koncentrati za juhe i[Preporuceni
—10? .
M=10cfu/g FmTake’l do§a01 Acrobne mezofilne 5 2 [m=10°cfu/g
Aerobne mezofilne 5 2 [m=10°cfu/g ell;nra ! ;mj e3¢ 78 Ibakterije M=10"cfu/g
. 6 Iprehrambene
bakterije [M=10"cfu/g broizvode, kojise  [S@/monella spp. 5 0 [nn. u25g
inski julE; i 2 =1
6.2. [Gotovajela Preporuteni toplinski ne obradujulEnterobacteriaceae 5 Im Oifu/g
IM=10"cfu/g|
ISalmonella spp. 5 0 |n.n.u25¢g
Sulfitreduoiramd P 1 0ol Koagulaza pozitivni 5 2 m=<lcfu/g
ullitreducirajuce [ elwe stafilokoki / M=10cfu/g
klostridije M=10"cfu/g|
\Staphylococcus aureus
Koagulaza pozitivni 5 1 |m<lcfu/g Plijesni 5 2 m=10°cfu/g
stafilokoki / IM=10cfu/g IM=10°cfu/g
Staphylococcus aureus Obvezni
[Enterobacteriaceae 5 1 |m=10 cfu/g
IM=10%cfu/g] Pravilnik o Kriterij 1.3.
mikrobioloskim
[Aerobne mezofilne 5 2 m:101cfu/g kriterijima za hranu
bakterije M=10"cfu/g] 7ivotinjskog podrijetla
Obvezni
Pravilnik o iterij 1.2. 8. ZELATINA, MESNI EKSTRAKT I DRUGI
Imikrobioloskim Kriterij 1.3. PROIZVODI
kriterijima za hranu Kriterij 1.16.
e i Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
zivotinjskog podrijetla
toksini i metaboliti  |uzorkovanja
6.3. |Gotova jela—kod [Preporuceni noc
kojih pojedini Salmonella spp. 5 0 |n.n. u25g _
sastojci nisu termicki 8.1. |Zelatina, i P eni
b ; . Sulfitreducirajuce 5 1 |m=10cfu/g - ma'mesm reporucent
obradent lostridije IM=107cfule ekstr'akfl o 'Aerobne mezofilne 5 2 [m=10°cfu/g
drugi bjelanCevinasti [y, erije M=10%cfu/g
|[Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10 cfu/g Iproizvodi
stafilokoki / IM=10cfu/g Zivotinjskog [Salmonella spp. 5 0 fpn.u2sg
IStaphylococcus aureus Ipodrijetla (od krvi, |Enterobacteriaceae 5 2 Im<lcfu/g
[Enterobacteriaceae 5 2 [m=10cfu/g mlijekaa i dr.) IM=10cfu/g
—103
M=10"cfulg Sulfitreducirajuce 5 2 m=10cfu/g
Acrobne mezofilne 5 2 Im=10%cfu/g Iklostridije M=10%cfu/g
s —105
pakterije M=10"cfu/g Plijesni s | 1 |metoctue
Obvezni IM=10’cfu/g
Pravilnik o Kriterij 1.2. .
S e 9. JESTIVE MASNOCE I PROIZVODI
imikrobioloskim Kriterij 1.3.
kriterijima za hranu Kriterij 1.16. Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
Zivotinjskog podrijetla toksini i metaboliti |uzorkovanja
n c
* ne ukljucuje gotova jela koja sadrze fermentirane
sastojke 9.1.  estive Zivotinjske [Preporudeni
7. KONCENTRATI ZA JUHE I SLICNI PROIZVODI masti i ulja Acrobne mezofilne 5 1 |m=10cfu/g
. e
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji pakterije M=10"cfug
toksini i metaboliti  [uzorkovanja| \Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g
n ¢ M=10’cfu/g]
Kvasci i plijesni 5 1 Jm=10cfu/g
7.1. [Koncentrati za juhe i|Preporudeni M=10%cfu/g
lim?ake,' doc}aci |Aerobne mezofilne 5 1 [m=10°cfu/, g Obvezni
elima i smjese za bakterije M=10%cfu/g
Iprehrambene Pravilnik o IKritcrij 1.3.
Iproizvode, koji se  [salmonella spp. 5 0 Jnn.u25g mikrobiologkim
toplinski obraduju  |Enterobacteriaceae 5 2 m=10’cfu/g kriterijima za hranu
IM=10’cfu/g Zivotinjskog podrijetla
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9.2.  |Margarini, Preporuceni
margarinski \Enterobacteriaceae 5 1 |m=10%cfu/g
Inamazi i sliéni M=10%cfu/g
proizvodi
Kvasci i plijesni 5 1 Jm=10cfu/g
M=10’cfu/g]
(Obvezni
Pravilnik o IKJiterij 1.2.
mikrobioloskim Kriterij 1.3.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla
0.3.  |Majoneze, salatni  [Preporuceni
maci, [Salmonella spp. 5 0 [n.n.u25g
preljevi i sliéni .
. . | Aerobne mezofilne 5 1 Jm=10"cfu/g
proizvodi . <
bakterije IM=10"cfu/g]
\Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g
M=10%cfu/g
Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
M=10%cfu/g
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
mikrobioloskim iterij 1.3.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog podrijetla

NORMATIVI MIKROBIOLOSKE CISTOCE ZA
PREDMETE, POVRSINE I RUKE KOJI DOLAZE U
DODIR S HRANOM

Normativi mikrobioloske Cistoée za predmete, povrsine i
ruke koji dolaze u dodir s hranom odreduju se sukladno normi
BAS ISO 18593 - Mikrobiologija hrane i hrane za Zivotinje -
Horizontalne metode za postupke uzorkovanja s povrSina
koris¢enjem kontaktnih ploca i briseva. SPH ¢e unutar plana
samokontrole odrediti ucestalost i broj uzoraka s obzirom na
namjenu i obim proizvodnje.

Normativi mikrobioloske ¢istoce za predmete, povrSine i
ruke koji dolaze u dodir s hranom

PREDMETI, [Aerobne mezofilne bakterije Enterobacteriacea
POVRSINE, J 4 4 d
RUKE odgovara | ne odgovara | odgovara | ne odgovara
Porculanske,
staklene,glatko <10 >10
metalne povrsine (=) =1 0-1 >1
cfu*/cm?
Ostale povrsine
(drvene, plasti¢ne, <30 >30
kamene i sl.) (3) (>3) 0-1 >1
cfu*/cm?
Tanjuri, zdjelice,
pribor za jelo i manje <100 >100
posude (=) =1 0-1 >1
cfu*/ml ili cm?
Boce ili ambalaza za
tekucine
0-1 >1 0-1 >1
cfu*/ml B
Ruke lica u dodiru sa >200
<200
hranom <) >2) 0-1 1
cfu*/ml ili cm? -

*cfu — broj kolonija bakterija

- Ispitivana povrsina za detekciju specificnih (npr.Listeria
monocytogenes ili Salmonella spp.) i drugih patogenih
mikroorganizama, mora iznositi 100 cm? do 1000 cm?.

- Kontaktne i otisne plo¢ice ne mogu se Kkoristiti za
detekciju patogena.

- U slucaju vidljivih necistoéa potrebito je provesti ¢is¢enje
i dezinfekciju prije mikrobioloske evaluacije.

- Vrijednosti navedene u zagradama odnose se na otisak.

KOREKTIVNE MJERE KOJE SE PROVODE U
SLUCAJU NEZADOVOLJAVAJUCIH REZULTATA

1. Primarna proizvodnja

Ukoliko se pojavi sumnjivi uzorak (pozitivan uzorak) u
jatu odreduju se korektivne mjere, i to:

- priviemena zabrana prometa

proizvoda, hrane za zivotinje,

- ponovno uzorkovanje (epidemiolosko istrazivanje);

Ukoliko je potvrdena nazocnost Salmonellae enteritidis,
S. typhzmurtum S.hadar, S. infantis, S. virhow:

klanje jata (ogramcem uVJetl stavljanja na trziste);

- prerada konzumnih i jaja za rasplod (ograniceni
uvjeti stavljanja na trziste);

- prerada mesa podrijetlom od pozitivnih jata tovnih
pilica;

- pojacana sanitarna obrada prostorija, opreme, vozila,
objekata, dubriva;

- izrada plana mjera potrebitih za sprecavanje Sirenja i
iskorjenjivanja uzro¢nika;

- dodatne mjere:

- unaprijedenje biosigurnosnog sustava;

- unapredenje menadzmenta farme;

- dobrovoljni monitoring jata i
zivotinje.

Zabranjeno je koris¢enje antimikrobnih sredstava u svrhu
lijecenja i iskorjenjivanja salmoneloze peradi. Izuzetak moze
predstavijati  ocuvanje  genetskog materijala, koriscenje
odobrenih dodataka hrani ili pojava druge bolesti, kada se nad
tim jatima mora tijekom lijecenja provoditi nadzor od strane
sluzbenog veterinara.

2. Proizvodnja hrane

Prilikom interpretacije rezultata mikrobioloskih ispiti-
vanja koja se provode unutar samokontrole, SPH je duzan uzeti
u obzir sve rezultate koji nisu sukladni definiranim grani¢nim
vrijednostima.

U slucaju kada su rezultati ispitivanja Kriterija sigurnosti
hrane nezadovoljavajué¢i i/ili kada je mjerna nesigurnost
iskazana uz rezultat te on prelazi granice, SPH je duzan
poduzeti odgovarajucée korektivne mjere:

- povlacenje i/ ili povrat / opoziv hrane

- utvrdivanje i uklanjanje uzroka nezadovoljavajucih
rezultata;

- provjeru je li proces ponovno pod nadzorom;

- ponovna procjena primijenjenih mjera za prevenciju
pojave opasnosti i upravljanja rizikom (dobra
proizvodacka praksa, dobra higijenska praksa,
HACCP) radi eventualnih izmjena i/ili dopuna.

Korektivne mjere moraju biti predvidene i primjenjivati se
unutar plana samokontrole kojeg je izradio SPH, a njihovu
provedbu kontrolira i nadzire sluZbeni veterinar.

Hrana koja je povucena s trziSta moze biti podvrgnuta
daljnjoj obradi postupcima kojima se uklanja utvrdena opasnost
ili se moze koristiti u svrhu razli¢itu od prvobitne, pod uvjetom
da takvo koriS¢enje ne predstavlja rizik za zdravlje ljudi ili
zivotinja. Takve prenamjene su moguce pod uvjetom da su
predvidene unutar postupaka utemeljenih na nacelima HACCP

zivotinja, jaja,

hrane za
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sustava i dobre higijenske prakse i iskljuc¢ivo u slu¢aju da njima
upravlja SPH koji je razli¢it od maloprodajnog subjekta.

U oba slucaja, SPH mora prije toga dobiti odobrenje od
sluzbenog veterinara.

Mjere koje mora poduzeti SPH ako su dobiveni rezultati
ispitivanja na temelju Kriterija higijene u procesu
proizvodnje, nezadovoljavajucéi

SPH mora poduzeti odgovarajuée korektivne mjere kako
bi vratio proces pod kontrolu te one moraju biti usmjerene na:

- utvrdivanje i uklanjanje uzroka nezadovoljavajucih
rezultata; izmedu ostalog, vazno je pozorno istraziti
podrijetlo zivotinja i sirovina koris¢enih u procesu
proizvodnje;

- provjeru je li proces ponovno pod kontrolom;

- ponovnu procjenu mjera za upravljanje rizikom
(dobra proizvodacka praksa, dobra higijenska
praksa, HACCP) koje SPH primjenjuje, kako bi se

Korektivne mjere moraju se poduzeti odmah po dobivanju
rezultata koji ukazuju na nezadovoljavajuci konacni rezultat
cijele serije (npr. u 1. tjednu utvrdeno je pozitivnih 3 od ukupno
ispitanih 5 uzoraka, u 2. tjednu 4 od 5 i ve¢ tada SPH mora
poduzeti korektivne mjere, a uzorkovanje se i dalje nastavlja
planiranim tijekom— serija od 50 uzoraka).

Ovakva procjena rezultata ispitivanja korisna je pri analizi
razvitka trenda rezultata ispitivanja.

U slucaju kada su u seriji uzoraka za ispitivanje
nazocnosti  bakterija  Salmomella  spp.  ustanovljeni
nezadovoljavajuéi rezultati (broj pozitivnih uzoraka u seriji od
50 uzoraka koji je vec¢i od definiranog "c" za pojedinu vrstu
zivotinja), sluzbeni veterinar, po zaprimanju laboratorijskog
izvjes¢a, provjerava je li odgovorno lice u klaonici ponovno
procijenilo postupke samokontrole, posebice analizirajuci
postupke nabave zivotinja, higijenu klanja i sprjecavanje
unakrsnih kontaminacija u svakoj fazi proizvodnog postupka.
Ako se pokaze potrebitim, uzimaju se i uzorci s povrsina koje
dolaze u izravan ili neizravan kontakt s trupovima.

U sluCaju da i sljedeca serija uzoraka za ispitivanje
nazocnosti bakterija Salmonella spp. (serija od 50 uzoraka)
pokaze nezadovoljavajue rezultate, sluzbeni veterinar
provjerava je li odgovorna osoba u klaonici osim mjera
navedenih po prethodnom stavku utvrdila i seriju zivotinja ¢iji
su uzorci pokazali nezadovoljavajuée rezultate, obavijestila
uzgajivaca o rezultatima ispitivanja traze¢i u isto vrijeme
poduzimanje odgovaraju¢ih mjera na farmi.

Ako i trea uzastopna serija uzoraka za provjeru
nazoc¢nosti bakterija Salmonella spp. pokaze nezadovoljavajuce
rezultate, sluzbeni veterinar, osim provjere poduzetih mjera
sukladno prethodnim tockama od strane SPH (odgovorna osoba
u klaonici), ocjenjuje i moguénost poduzimanja jedne ili vise
mjera.

Trupove kod kojih su nezadovoljavajuéi rezultati
ispitivanja dobiveni unutar provedbe planova samokontrole nije
obvezno povudéi, ve¢ u takvom slucaju odgovorna osoba SPH
mora dokazati poduzimanje odgovarajuce korektivne mjere.

SLUZBENA KONTROLA / POSTUPANJE SLUZBENOG
VETERINARA PRI OBAVLJANJU SLUZBENE

KONTROLE:

1. Postupa sukladno odredbama propisa o zdravlju i zastiti
zivotinja;

2. Provjerava da li SPH postuje propise o hrani;

3.  Provjerava sustav za upravljanje  zdravstvenom

ispravnos¢éu hrane (HACCP, DHP, DPP) kao i planove
uzorkovanja i rezultate analiti¢kih ispitivanja (ispitivanja

na teSke metale, biorezidue, kontaminante i dr.) koje
provodi SPH u okviru samokontrole;

4.  Provjerava za svaki mikrobioloski kriterij je li
uzorkovanje ispravno provedeno;

5. Verificira usuglaSenost s pravilima i kriterijima;

6. Provjerava analize trendova rezultata ispitivanja,

zaklju¢ke donesene na temelju njih te korektivne mjere
koje poduzima SPH u slucaju razvitka trenda prema
nezadovoljavaju¢im rezultatima;

7. Provjerava je li SPH ili primarni proizvoda¢ poduzeo
korektivne mjere.

Kriteriji za sastavljanje planova sluzbene kontrole

Sluzbene kontrole koje se provode putem uzimanja
uzoraka 1 ispitivanjem hrane mogu imati razli¢ite svrhe i
provoditi se na razli¢ite nacine:

- Verifikacija postivanja
popisanih  u  Privicima
mikrobioloskih zahtjeva;

- Provjera mikrobioloskog statusa hrane;

- Procjena ucinkovitosti sustava samokontrole od
strane SPH;

- Ocjena usuglasenosti serije proizvoda u odnosu na
propisane kriterije;

- Sluzbena kontrola u slucajevima trovanja, prituzbi,
tuzbiidr.;

- Identifikacija i dobivanje podataka o novim
mikrobioloskim opasnostima radi procjene rizika.

mikrobioloskih  kriterija
Pravilnika 1 drugih

Plan sluzbene kontrole

Planovi sluzbenih kontrola (ukljucuju¢i uzorkovanje)
moraju se provoditi na temelju analize rizika ili u slucaju da
postoji sumnja da hrana nije prikladna za koric¢enje.

Provedba sluzbene kontrole mora biti osmisljena,
planirana i provedena na temelju analize rizika uzimajuéi u
obzir i rezultate postupaka samokontrole koje provodi SPH,
osim u slucaju kada se sluzbena kontrola provodi radi
potvrdivanja uzroka i prirode zdravstvenih problema kod ljudi
(bolesti uzrokovane hranom) ili kod sumnje u zdravstvenu
ispravnost hrane koja se nalazi na trzistu.

Sluzbeni veterinar mjerodavan za provedbu sluzbene
kontrole ima pravo "uzimati dodatne uzorke i provoditi dodatna
ispitivanja,  radi  otkrivanja i  mjerenja  nazocnosti
mikroorganizama, njihovih  toksina, metabolita ili radi
verifikacije postupaka, za hranu za koju postoji sumnja da nije
prikladna za koriséenje ili u kontekstu analize rizika".

U slucaju kada se sumnja da je hrana zdravstveno
neispravna, da je uzrokovala trovanje ili bolest koja se prenosi
hranom, i/ili nakon izolacije patogenog mikroorganizma iz
hrane, osoba ovlaséena za provedbu sluzbene kontrole moze,
radi zastite zdravlja ljudi, narediti poduzimanje strogih mjera
ukljucujuéi, ako je potrebito, povlacenje ili opoziv hrane s
trziSta, ¢ak i ako propisima nije specificno definiran odreden
mikrobioloski kriterij.

Postoje situacije u kojima je i u nedostatku propisanih
mikrobioloskih  kriterija moguée zakljuciti na temelju
znanstveno potvrdenih podataka da je odredena hrana Stetna za
zdravlje te se smatra zdravstveno neispravnom sukladno ¢1.12. 1
13. Zakona o hrani. Npr. ako se utvrdi nazo¢nost bakterije
Clostridium botulinum ili Brucella melitensis u hrani, takva se
hrana mora smatrati Stetnom za zdravlje ljudi te su i SPH i
sluzbeni veterinari duzni poduzeti odgovarajuce mjere ¢ak i ako
odreden kriterij nije propisan.

Izvjeséa
Ovlaséene veterinarske dijagnosticke laboratorije o
pozitivnim sluzbenim uzorcima i uzorcima koji su dostavljeni u
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okviru samokontrole SPH moraju u roku od 24 sata obavijestiti
sluzbenog veterinara.

Sluzbeni veterinar mora redovito da kontrolira Izvjesée o
laboratorijskim nalazima u 50 tjedana (Rolling window) koji
mu prezentira SPH.

Ukoliko postoji za to potreba, sluzbeni veterinar moze
narediti da se SPH uskrati djelatnost ili izvrsi zaplijena usljed
ne uvodenja ili nepostivanja korektivnih mjera, o ¢emu de
obavijestiti Federalno ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede
i Sumarstva.

Odgovornost za neprovedbu uzorkovanja u okviru
samokontrole i sluzbene kontrole snosi SPH i sluzbeni veteri-
nar mjerodavan za taj objekt.

Broj 10-02/1-1654-8/12
21. studenoga 2012. godine
Sarajevo

Ministar
Jerko Ivankovié -
Lijanovié, v. 1.

Ha ocnoBy wumana 77. 3akoHa O BETEpUHAPCTBY
("Cnyx6ene HoBuHe Denepannje buX", 6poj 46/00) u unana
68. 3akoHa O opraHuzauuju opraHa ymnpaBe y Dexnepanuju
Bocue u Xepuerosune ("CayxOene nHoBune Penepanuje buX"
opoj 35/05), denmepasHO MHHUCTAPCTBO MOJHOMPUBPEIC,
BOJIONPHBpEIC U IIyMapcTBa JOHOCH

YIIYTCTBO
O CUCTEMY Y3UMAIbA Y30PAKA,
JJABOPATOPUJCKUM METOJAMA U HUJbHUM
TKUBHUMA 3A OJJPEBPUBAIE MUKPOBHOJIOIIKHUX
KPUTEPUJA Y XPAHU ) KUBOTUHCKOI'
IIOPHUJEKJIA

ONIUITE OJIPEJABE

VIyTcTBO €€ JOHOCH paad OCHUIypama jEeAMHCTBEHOT
HaupHa nposohewma IIpaBUiaHKMKAa O MUKPOOWIOIIKUM KpHTe-
pujuMa XpaHe >KMBOTHH-CKOI nopujexia ("CiyxOeHe HOBHHE
Denepanuje buX", 6poj 80/12) (y namem Tekcty: [IpaBuiHUK).
VYV VnyrctBy ce aajy mnojamimera 3a npumMjeHy IIpaBHiIHHKa
HaMHjCHCHA CyOjeKTHMa y TMOCIOBalky XpaHoM (y AajbeM
tekcety: CIIX) pagu ocurypama epUKaCHOCTH CHCTEMa CaMOKO-
HTPOJIE Kao OCHOBE 3a MPOM3BOJY CHI'YPHOI IIPOM3BOJA
(3IpaBCTBEHO M XWTHjCHCKH HCIIPAaBHE XpaHE >KHBOTHUEHCKOT
MIOpHjeKIIa, Te OBJAIITCHUM M CIY)XKOSHUM BeTepHHapHMa Koju
NPOBOZIC TIPONHCAHE BETEPUHAPCKE Mperiene, KOHTPOIY W
HaI30p y OOjeKTUMa 3a TPOU3BOMY XpaHE IKUBOTHECKOT
nopujekna (y Ja/beM TEKCTy: XpaHe) paad I[UlaHupama u
npoBohema ciyxOeHOr y3uMama y30paka XpaHe, XpaHe 3a
JKMBOTHISE, BOJIC 32 Hallajarbe )KUBOTHIbA, OpHceBa M JUjarHoO-
CTHYKOT MaTepujaja 3a ciyxOeHe aHanm3e. Y30pKOBame ce
BpIIM Yy CBUM (pazamMa INPOM3BOAIC XpaHE M XpaHe 3a
KUBOTHUISE, & Y LIUJbY OCUTYpParba CIbEIHBOCTH.

IlojmoBu

3a noTtpebe oBora YIyTCTBa IOpe]] IOjMOBA YBEICHUX Y
[paBuaHUKY KOpHUCTE ce u cibeaehu 1ojMOoBH:

1.  Jeounuya (enemeHTapHa, amOalaXKHa) je CTBapHU
MO JIOTa, KOjU MOYKE OWTH O3HA4YEH Kao jeAMHUIA
JIOTa U KOjH j€ y3eT KaKo Ou YHHHO y30paK.

2. Ilpubop 3a y3opkoeame jc crepuiaH npubop 3a
y3UMame M TPAHCIOPT Yy30paka (IecTpyKTHBHA
MeToJla) WIN CTepriiHa abpa3uBHA cIyskBa (Opuc ca
MOBPILIMHE — HEJCCTPYKTHBHA METO/Ia).

3. Cybjekm y nocnosearwy c¢ xpanom je (GpU3NYKO WIH
NpaBHO JIMLE, PErucTPOBaHO 3a  00aBibame
onpeheHNX jenaTHOCTH BE3aHUX y3 IOCIOBAaKkE C
XpaHOM, OJTOBOPHO Jia OCHUTypa HECMETaHO

obmactu
yHyTap

npoBoheme  oapexdm  mpomuca U3
BETEPUHAPCTBA M CUTYPHOCTH  XpaHe
MOCJIOBama KOJUM YIIPaBJba.

4.  Monumopunz je pPYTUHCKO WCIUTUBAKE pajH
OTKpUBama OHEYMIIhema XpaHe Koja CIyXH 3a
mporjeny CIIX.

5. Hao3op je mpoBoheme CHCTEMCKOT MOCMAaTpama
CIIX y mnomTHBamy XWIMjEHCKHX MPHHIHIA, Y
CBpXY HpoBoljerma KOPEKTHBHHUX Mjepa.

YBpuTaBame MHKPOOHOJOMIKMX KPUTEPHja y IIaH
CaMOKOHTpOJIe

I'aBHY OATOBOPHOCT 3a 3[PAaBCTBEHY HCIPABHOCT XpaHEe
crocu CITX Koju MOpa YBPCTHTH y IUIAH CAMOKOHmMpO.E CBE
obaBe3He MUKPOOHOJIOIIKE KPUTEPHje M OCTalle MUKPOOHOIIO-
IIKe 3aXTjeBe crenu(uUHe 3a I0CI0BakE C XPAHOM HaBeJCHE Y
ITpunosuma IlpaBunauka. Ilpu yBpIITaBamy MHKPOOHOIIO-
IIKUX KpuTepHja y IiaH camokontpone, CIIX mopa yseru y
0031p CBE KOMIIOHEHTE KOje YHHE MUKPOOUOJIOMIKH KPUTEPH]:

- KaTeropujy xpase (IIpou3BoJI) Ha KOjy CE OJIHOCH;

- MHKPOOpPTraHH3aM HJIM TOKCHH/METa0OJIUT KOjUu ce

UCIIUTYje;
- IUIaH y3UMama y3opaka (¢ OpojeM M BEIHMYHHOM
CJIEMCHTAPHUX jeJUHUIA KOje CaunbaBajy y30paK);

- TrpaHUYHE BPUjEAHOCTH;

- UCITUTHY METOJY;

- (asy y K0joj ce KpUTEepHj IpUMjemYje;

- KOPeKTHBHE Mjepe y Cllydajy He3aZoBOJbaBajyhmx

pesyarara.

CBe rope HaBeZieHe KOMIIOHEHTE MOpajy OUTH OmHcaHe Ha
onroeapajyhin HaYMH y OKBHPY IUIAHOBA CAMOKOHTPOJIE KOje
cacraBJjba 1 nposoju CIIX.

KoHTpoiy W Hai3op Haj rope HaBeAeHHUM, 00aBibajy
cryxkOeHM  BeTepHHApH, KOju y CBpPXy ToTBphuBama
camokoHTposie y CIIX Bpme u Ciry:)kOEHO Y30pKOBame Ha
HAa4YMH KaKo je NPOIUCAHO OBHM YIIyTCTBOM.

Hauun y3umama cy:k0eHHX y30paka

C 003upoM Ha 1uJbeBe MpoBOhema CIyKOeHe KOHTPOIIE,
NIPUMjerbY]jy Ce Pa3iIMIUTH HAUNHH Y30PKOBamba.

Haunn ciy)x0eHOT y30pKOBamba IIpU KOjeM ce y3uMa caMo
jelHa eleMEHTapHa jEeAMHHUIIA MOXE C€ IPHM]CHHBATH
WCKJBYYHMBO Yy MaJONpOJaju U 00jeKTHMa M3 CHUCTEMa jaBHE
ucxpane (Kputepuju curypHoctd xpane). Y CBHM OCTaIUM
CllydajeBHMa CIY)KOGHOT y30pKOBama y3UMa ce HpOIHCaHN
Opoj elleMeHTapHHX jeAWHHIA (IPOM3BOAGA, BEIICTIPOJAja,
YBO3, UTII.).

CayxOeHe y30pKe MOTY JOCTaB/baTH CaMO CIIy>KOCHH
BETEPHHAPHU Y3 3alMCHUK O U3BPILIEHOM y30pPKOBalbY HA HAUMH
Kako je MpOIMCAHO OBMM YIIyTCTBOM. 3allUCHUK HE CMHje
caJip)KaBaTl Ha3UB 00jeKTa KOJ Kojer je y3eT, Beh jenuncTseHy
O3HAaKy Koja Ce¢ HalasW Ha pEMPE3CHTATHBHOM Y30pKYy H
NYTUTMKATY y30pKa (pe3epBHH y30pPaKk).

CayxOeHn y30pud Mopajy Ha ceOd HMaTH MoceOHY
03HaKy CIIy)KOSHOT BeTepHHapa Koja he jaMYuTH aHOHMMHOCT
y30pKa IPHIMKOM HheroBe aHalli3e.

Cay>x0eHn y30pnu ce y3uMajy y mapy, jelaH ce IIajbe y
nabopatopHj, a APYrd — PE3epBHH y30paK, jaCHO O3HAYCH,
ocTaje y 00jeKTy y KOjeM Ce M3BPIIIIO y30PKOBambe, MIN KO
ciyOeHor BeTepruHapa, 10 MoMeHTa npucnujeha abopatopuj-
CKOT HaJlaza.

3a cymepaHanm3y, Koja ce pamd y cliydajy mnpumjeade
CTpaHKe, KOPHCTH CE PE3CPBHH Y30paK, KOjU CE J0CTaBJba
IpyToj  OBIAINTEHO]  BETEPUHAPCKO]  JlabopaTopuju  Ha
UCITUTHBAE.



