
Broj 101 - Stranica 2 SLUŽBENE NOVINE FEDERACIJE BiH Srijeda, 28. 11. 2012. 

 

2) Sead �iši�  
3) Draženka Rogi�  

5. Za predmet UREDSKO POSLOVANJE U ORGA-
NIMA UPRAVE I SLUŽBAMA ZA UPRAVU  
1) Sanja Voloder  
2) Sanjin Boguni�  
3) Suada Hadžovi�  

III  
Tajnik povjerenstva i zapisni�ar:  
1) Ismeta Masli�  

IV  
Federalno povjerenstvo �ine tri posebna povjerenstva �iji se 

sastavi nalaze u prilogu ovog rješenja i �ini njegov sastavni dio.  
V  

Federalno povjerenstvo iz to�ke I ovoga rješenja imenuje se 
na dvije godine.  

VI  
Ovo rješenje stupa na snagu danom donošenja, a prestaju da 

važe rješenja broj: 01-49-3842/10 od 01.10.2010. godine.  
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PRAVILNIK  
O DOPUNI PRAVILNIKA O MIKROBIOLOŠKIM 

KRITERIJIMA HRANE ŽIVOTINJSKOG PODRIJETLA  
�lanak 1.  

U Pravilniku o mikrobiološkim kriterijima hrane životinjskog 
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Na osnovu �lana 77. stav 3. Zakona o veterinarstvu 

("Službene novine Federacije BiH" broj 46/00), federalni ministar 
poljoprivrede, vodoprivrede i šumarstva donosi  

PRAVILNIK  
O DOPUNI PRAVILNIKA O MIKROBIOLOŠKIM 

KRITERIJIMA HRANE ŽIVOTINJSKOG PORIJEKLA  
�lan 1.  

U Pravilniku o mikrobiološkim kriterijima hrane životinjskog 
porijekla ("Službene novine Federacije BiH", broj 80/12) u �lanu 
10. iza rije�i "porijekla" briše se ta�ka i dodaju rije�i: "i Pravilnika 
o metodama obavljanja mikrobioloških analiza i superanaliza 
živežnih namirnica ("Službeni list SFRJ" broj 25/80)".  

�lan 2.  
Ovaj Pravilnik stupa na snagu narednog dana od dana objave 

u "Službenim novinama Federacije BiH".  
Broj 10-02/1-1654-6/12  

15. novembra 2012. godine  
Sarajevo 

Ministar  
Jerko Ivankovi�- 

Lijanovi�, s. r. 
 

2567  
Na temelju �lanka 77. Zakona o veterinarstvu ("Službene 

novine Federacije BiH", broj 46/00) i �lanka 68. Zakona o 
organizaciji organa uprave u Federaciji Bosne i Hercegovine 
("Službene novine Federacije BiH" broj 35/05), Federalno 
ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede i šumarstva donosi 

NAPUTAK  
O SUSTAVU UZIMANJA UZORAKA, 

LABORATORIJSKIM METODAMA I CILJNIM 
TKIVIMA ZA ODRE$IVANJE MIKROBIOLOŠKIH 

KRITERIJA U HRANI ŽIVOTINJSKOG PODRIJETLA  
OP%E ODREDBE  

Naputak se donosi radi osiguranja jedinstvenog na�ina 
provedbe Pravilnika o mikrobiloškim kriterijima hrane 
životinjskog podrijetla ("Službene novine Federacije BiH", broj 
80/12) (u daljnjem tekstu: Pravilnik). U Naputku se daju 
pojašnjenja za primjenu Pravilnika namijenjena subjektima u 
poslovanju hranom (u daljnjem tekstu: SPH) radi osiguranja 
u�inkovitosti sustava samokontrole kao temelja za proizvodnju 
sigurnog proizvoda (zdravstveno i higijenski ispravne hrane 
životinjskog podrijetla), te ovlaš�enim i službenim veterinarima 
koji provode propisane veterinarske preglede, kontrolu i nadzor 
u objektima za proizvodnju hrane životinjskog podrijetla (u 
daljnjem tekstu: hrane) radi planiranja i provedbe službenog 
uzimanja uzoraka hrane, hrane za životinje, vode za napajanje 
životinja, briseva i dijagnosti�kog materijala za službene 
analize. Uzorkovanje se vrši u svim fazama proizvodnje hrane i 
hrane za životinje, a u cilju osiguranja sljedivosti.  
Pojmovi  

Za potrebe ovoga Naputka pored pojmova uvedenih u 
Pravilniku koriste se i sljede�i pojmovi:  



Srijeda, 28. 11. 2012. SLUŽBENE NOVINE FEDERACIJE BiH Broj 101 - Stranica 3 

 

1. Jedinica (elementarna, ambalažna) je stvarni dio 
lota, koji može biti ozna�en kao jedinica lota i koji je 
uzet kako bi �inio uzorak.  

2. Pribor za uzorkovanje je sterilan pribor za uzimanje 
i transport uzoraka (destruktivna metoda) ili sterilna 
abrazivna spužva (bris sa površine – nedestruktivna 
metoda),  

3. Subjekt u poslovanju s hranom je fizi�ka ili pravna 
osoba, registrirana za obavljanje odre@enih djelat-
nosti vezanih uz poslovanje s hranom, odgovorna da 
osigura nesmetanu provedbu odredbi propisa iz 
oblasti veterinarstva i sigurnosti hrane unutar poslo-
vanja kojim upravlja.  

4. Monitoring je rutinsko ispitivanje radi otkrivanja 
one�iš�enja hrane koje služi za procjenu SPH;  

5. Nadzor je provedba sustavnog posmatranja SPH u 
poštivanju higijenskih principa, u svrhu provedbe 
korektivnih mjera.  

Uvrštavanje mikrobioloških kriterija u plan samokontrole  
Glavnu odgovornost za zdravstvenu ispravnost hrane 

snosi SPH koji mora uvrstiti u plan samokontrole sve obvezne 
mikrobiološke kriterije i ostale mikrobiološke zahtjeve 
specifi�ne za poslovanje s hranom navedene u Privicima 
Pravilnika. Pri uvrštavanju mikrobioloških kriterija u plan 
samokontrole, SPH mora  uzeti u obzir sve komponente koje 
�ine mikrobiološki kriterij:  

- kategoriju hrane (proizvod) na koju se odnosi;  
- mikroorganizam ili toksin/metabolit koji se ispituje;  
- plan uzimanja uzoraka (s brojem i veli�inom 

elementarnih jedinica koje sa�injavaju uzorak);  
- grani�ne vrijednosti;  
- ispitnu metodu;  
- fazu u kojoj se kriterij primjenjuje;  
- korektivne mjere u slu�aju nezadovoljavaju�ih 

rezultata.  
Sve gore navedene komponente moraju biti opisane na 

odgovaraju�i na�in u okviru planova samokontrole koje 
sastavlja i provodi SPH.  

Kontrolu i nazor nad gore navedenim, obavljaju 
veterinarski inspektori koji u svrhu potvr@ivanja samokontrole 
u SPH vrše i službeno uzorkovanje na na�in kako je propisano 
ovim Naputkom.  
Na&in uzimanja službenih uzoraka  

S obzirom na ciljeve provedbe kontrole i nadzora (u 
daljnjem tekstu: službene kontrole) službene kontrole, 
primjenjuju se razli�iti na�ini uzorkovanja.  

Na�in službenog uzorkovanja pri kojem se uzima samo 
jedna elementarna jedinica može se primjenjivati isklju�ivo u 
maloprodaji i objektima iz sustava javne ishrane (Kriteriji 
sigurnosti hrane). U svim ostalim slu�ajevima službenog 
uzorkovanja uzima se propisani broj elementarnih jedinica 
(proizvodnja, veleprodaja, uvoz, itd.).  

Službene uzorke mogu dostavljati samo službeni 
veterinari uz Zapisnik o izvršenom uzorkovanju na na�in kako 
je propisano ovim Naputkom. Zapisnik ne smije sadržavati 
naziv objekta kod kojeg je uzet, ve� jedinstvenu oznaku koja se 
nalazi na reprezentativnom uzorku i duplikatu uzorka (pri�uvni 
uzorak).  

Službeni uzorci moraju na sebi imati posebitu oznaku 
službenog veterinara koja �e jam�iti anonimnost uzorka 
prilikom njegove analize.  

Službeni uzorci se uzimaju u paru, jedan se šalje u 
laboratorij, a drugi – pri�uvni uzorak, jasno ozna�en, ostaje u 
objektu u kojem se izvršilo uzorkovanje, ili kod službenog 
veterinara, do momenta prispije�a laboratorijskog nalaza.  

Za superanalizu, koja se radi u slu�aju primjedbe stranke, 
koristi se pri�uvni uzorak, koji se dostavlja drugoj ovlaš�enoj 
veterinarskoj laboratoriji na ispitivanje.  

Kod službenog veterinara u evidenciji uzorkovanja ostaje 
podatak o imenu i adresi vlasnika životinje, odnosno objekta u 
kojem se vrši uzorkovanje.  

Službeni veterinar prilikom slanja uzorka obvezan je, u 
uputi za ispitivanje, navesti koja se analiza traži.  
Postupak sa uzorkom  

Organi i tkiva za pretrage pakiraju se u sterilne boce, koje 
se za�epe gumenim �epom. Obi�no se koriste boce sa širokim 
otvorom - opodeldok.  

Pojedini organi mogu se slati i u sterilnim plasti�nim 
vre�icama, ili omotani u alu foliju, konzerviranje se može 
izvršiti samo u slu�aju da se ne radi o kemijskoj analizi. Ako se 
uzorak mora konzervirati, onda se na pakiranju mora nazna�iti 
koji je konzervans koriš�en.  

U ljetnom periodu najbolje je uzorke slati u opremljenim 
frižiderima na –20º C, ili u termos bocama na + 4º C.  
Uzimanje uzorka u postupku samokontrole  

Uzorkovanje je potrebito provoditi priborom za 
uzorkovanje na na�in da se sprije�i svako njegovo naknadno 
one�iš�enje, kvarenje i ošte�enje, kao i one�iš�enje, kvarenje i 
ošte�enje hrane od koje je izuzet. Pri uzorkovanju se moraju 
uvažavati na�ela dobre higijenske prakse kao i mogu�e dodatne 
odredbe koje vrijede za objekt iz kojeg se uzima uzorak. Pri 
uzimanju uzorka obvezno je koriš�enje odgovaraju�e zaštitne 
odje�e (pokrivala za glavu, mantil, zaštitna obu�a i sl.). 
Obvezna je higijena ruku, pranje i dezinfekcija pribora nakon 
koriš�enja.  

Uzorak mora biti reprezentativan u odnosu na seriju hrane 
od koje se uzima.  

Osim uzetog broja elementarnih jedinica potrebito je 
voditi ra�una i o koli�ini uzetog uzorka odnosno koli�ini jedne 
elementarne jedinice. Preporu�ena minimalna koli�ina uzorka 
(jedna elementarna jedinica uzorka) za mikrobiološko 
ispitivanje je 500 g ili ml ili jedini�no pakiranje. U slu�aju da 
nije mogu�e obezbijediti tu koli�inu, tada se prije samog 
uzorkovanja mora posavjetovati s laboratorijem o koli�ini 
uzorka koji �e biti dostatan za propisano mikrobiološko 
ispitivanje.  
Skladištenje i transport uzorka pri obavljanju 
samokontrole  

Rezultati ispitivanja uveliko ovise o na�inu uzimanja, 
skladištenja, transporta, pripreme, kao i samog ispitivanja 
uzorka.  

Neovisno o ispitivanju, koje je isklju�ivo kompetencija 
laboratorija, SPH mora unutar plana samokontrole imati 
opisane postupke za upravljanje uzorcima nakon njihova 
uzimanja, te obezbijediti (provjeravaju�i s laboratorijem) da su 
oni zadovoljavaju�i.  

U postupcima se mora definirati vrijeme od trenutka 
uzimanja uzoraka, dolaska u laboratorij do po�etka ispitivanja 
(koje u pravilu ne bi smjelo biti duže od 24 �asa) te uvjeti 
skladištenja uzoraka (temperatura, izlaganje sun�evoj svjetlosti 
i dr.). Vrijeme od trenutka uzimanja uzoraka do po�etka 
ispitivanja za razli�itu hranu je navedeno u normi BAS ISO 
7218/Amd 1:2004, pa time, SPH može u postupcima definirati 
navode iz navedene norme.  

Uzorak hrane za koju je temperatura skladištenja 
definirana, mora se �uvati na toj temperaturi. Hla@ene uzorke je 
tijekom prijevoza potrebito transportirati na to�no odre@enoj 
temperaturi, usuglašenoj s preporu�enom temperaturom koja je 
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navedena na originalnoj ambalaži hrane, a smrznute uzorke pri 
temperaturi i u uvjetima, koji spre�avaju otapanje.  

Uzorci koji se brzo kvare ne bi se smjeli smrzavati niti 
dovoditi u izravan kontakt s površinama niske temperature 
(ispod 0°C) poput smrznutih uložaka u spremnicima.  

Ako se izri�ito traži, u svrhu obezbje@enja preciznosti 
ispitivanja, SPH treba omogu�iti pra�enje temperature za 
vrijeme prijevoza uzoraka ili provjeriti promjene temperatura 
koje su se dogodile u uzorcima. Uzorak se mora transportirati u 
temperaturnim uvjetima koji ne dovode do mikrobioloških 
promjena uzorka.  

Sve faze uzorkovanja i transportiranja uzoraka iz 
samokontrole u SPH mogu kontrolirati i nadzirati službeni 
veterinari.  
Ispitivanje uzorka  

Laboratorijska ispitivanja se moraju provoditi po 
akreditiranim metodama.  

SPH pri obavljanju samokontrole mora postupati sukladno 
dobroj laboratorijskoj praksi.  

Ako metoda koja se koristi za otkrivanje patogenih 
bakterija u hrani nije zasnovana na izolaciji uzro�nika, 
preporu�uje se potvrda rezultata klasi�nom metodom.  

Metode se dijele na:  
Kvalitativne metode   Kvantitativne metode  
Granica detekcije   Granica kvantifikacije  
Inkluzija/ekskluzija 
(nazo�nost/izo�nost)  Inkluzija/ekskluzija  
Osjetljivost    Linearnost  
Specifi�nost  
Klasifikacija metoda je navedena u BAS ISO 16140 koja 

uklju�uje inter i intra – laboratorijska uporedna ispitivanja.  
Mjerna nesigurnost  

U nedostatku postojanja zakonski definiranih mikrobio-
loških kriterija, procjena hrane može se provesti sukladno �l. 
12. i 13. Zakona o hrani ("Službeni glasnik BiH", broj 50/04) 
koji propisuje zabranu stavljanja zdravstveno neispravne hrane 
na tržite. Veterinarski inspektor može ograni�iti stavljanje 
hrane na tržište na temelju procjene rizika od slu�aja do slu�aja.  

Mjere primjene koje govore kako uzeti u obzir mjernu 
nesigurnost prilikom tuma�enja rezultata mikrobiološke analize 
prehrambenih proizvoda nisu utvr@ene.  

Vrlo je složen problem na koji na�in uzeti u obzir mjernu 
nesigurnost prilikom tuma�enja rezultata ispitivanja s obzirom 
na propisane mikrobiološke standarde. To je osobito važno kod 
mikrobioloških ispitivanja, gdje je mjerna nesigurnost veoma 
visoka (od 0,5 do 1,0 log jedinica) u odnosu na analiti�ke 
metode ispitivanja.  

Kada je u pitanju odre@ivanje mikrobioloških kriterija za 
hranu, SPH moraju uvijek smatrati sve rezultate ispitivanja koji 
su iznad dopuštenih granica kao neprihvatljive, bez obzira na 
uklju�enu mjernu nesigurnost, dok se u službenim kontrolama 
mjerna nesigurnost uzima u obzir kako bi se garantiralo da 
doti�na hrana nije sukladna kriterijima.  
a) kvalitativna analiza i mjerna nesigurnost  

Trenutno na me@unarodnoj razini nema dogovorenog 
na�ina o tome kako izraziti mjernu nesigurnost kod kvalitativ-
nog odre@ivanja i stoga nema smjernica u tom pogledu.  
b) Kvantitativna analiza i mjerna nesigurnost  

Mjerna nesigurnost se zasniva na standardnom odstupanju 
ponovljivosti rezultata.  

U okviru službenih kontrola preporu�uje se uzeti u obzir 
slijede�a na�ela:  

s obzirom na patogenu bakteriju koja se prenosi hranom, 
najviši prihvatljiv rezultat, uklju�uju�i i mjernu nesigurnost, 
trebao bi biti dovoljno nizak kako bi osigurao visoku razinu 

zaštite zdravlja ljudi. U kontekstu aktivnosti posebice pozorno 
moraju se razmatrati najviši prihvatljivi rezultati za svaki 
pojedini slu�aj.  

Bakterijski indikatori koriste se kao pokazatelji 
prihvatljive provedbe proizvodnog procesa.  

Svaki akredititrani laboratorij mora izra�unati mjernu 
nesigurnost za svako kvantitativno mikrobiološko ispitivanje, 
ako je to službeni veterinar zatražio, i priložiti ga uz 
laboratorijski nalaz.  
INTERPRETACIJA REZULTATA MIKROBIOLOŠKIH 
ISPITIVANJA  

Sukladno mikrobiološkim kriterijima postoje dva na�ina 
tuma�enja rezultata provedenih mikrobioloških ispitivanja 
uzoraka.  

Prvi na�in je kada je u mikrobiološkom kriteriju zadana 
jedna grani�na vrijednost (tj. kada su minimalne i maksimalne 
dozvoljene vrijednosti iste m=M) te �e rezultati ispitivanja biti 
zadovoljavaju�i ili nezadovoljavaju�i. Ovakva grani�na 
vrijednost i interpretacija rezultata uglavnom se primjenjuje za 
Kriterije sigurnosti hrane.  

Na ovaj na�in rezultati provedenih mikrobioloških 
ispitivanja interpretiraju se na sljede�i na�in:  

1. Kada su vrijednosti m=M  
Zadovoljavaju�e: Ako svih 5 (n) uzoraka pokaže izo�nost 

Salmonelle u 25g  
Nezadovoljavaju�e: Ako je ustanovljena Salmonella u 25g 

u bilo kojoj elementarnoj jedinici uzorka.  
2. Drugi na�in je kada su u mikrobiološkom kriteriju 

zadane dvije grani�ne vrijednosti, tj. kada se date 
dvije grani�ne vrijednosti minimalna i maksimalna 
dozvoljena vrijednost (m i M), dobiveni rezultati 
ispitivanja mogu se interpretirati kao zadovolja-
vaju�i, prihvatljivi ili nezadovoljavaju�i. Dvije 
grani�ne vrijednosti i tri mogu�e interpretacije 
rezultata uobi�ajene su za Kriterije higijene u 
procesu proizvodnje.  

 
Primjer:  
 

* "n" predstavlja broj ukupno ispitanih uzoraka, dok je "c" 
oznaka za broj neodgovaraju�ih uzoraka od ukupno ispitanih.  

Na ovaj na�in rezultati provedenih mikrobioloških 
ispitivanja interpretiraju se na sljede�i na�in:  

Zadovoljavaju�e: Ako su sve ustanovljene vrijednosti 
manje od 500 cfu/g ili cm² (<m) 

Prihvatljivo: Ako su maksimalno 2 (c) od 5 (n) dobivenih 
vrijednosti izme@u 500 i 5000 cfu/g ili cm² (izme@u m i M), a 
ostale dobivene vrijednosti manje ili jednake 500 cfu/g (\m)  

Nezadovoljavaju�e: Ako je jedna ili više vrijednosti ve�a 
od 5000 cfu/g ili cm² (>M), ili ako je više od 2 (c) od 
ispitivanih 5 (n) vrijednosti izme@u 500 i 5000 cfu/g ili cm² 
(izme@u m i M)  
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SPECIFI'NA PRAVILA  
Utvr(ivanje stanja i osobina hrane  

Kriteriji sigurnosti hrane primjenjuju se na hranu od faze 
otpremanja iz SPH sve do isteka roka trajanja. Kako bi se 
primjenjivali odgovaraju�i Kriteriji sigurnosti hrane, osoba 
ovlaš�ena za provedbu službene kontrole u trenutku uzimanja 
uzorka u objektu proizvodnje, mora provjeriti te zabilježiti 
stvarno stavljanje hrane na tržište (da se ono zaista dogodilo). 
Zato se smatra da se Kriteriji sigurnosti hrane primjenjuju, 
kada je hrana u fazi otpreme i ve� su sastavljeni dokumenti za 
transport.  

U pojedinim slu�ajevima, pri definiranju mikrobioloških 
kriterija koji se primjenjuju za odre@enu vrstu hrane, uzima se u 
obzir na�in na koji se hrana konzumira, ali je još važnije uzeti u 
obzir posebitu grupu potroša�a kojima je namijenjena. To se 
posebice odnosi na odre@ene mikrobiološke kriterije koji se 
primjenjuju za gotovu hranu, odnosno, hranu koja se ne mora 
podvrgnuti nikakvom daljnjem postupku kojim bi se uklonio ili 
smanjio broj nazo�nih mikroorganizama do prihvatljive razine.  

Kako bi se odgovaraju�i Kriterij sigurnosti hrane mogao 
primijeniti, službeni veterinar za provedbu službene kontrole 
mora u trenutku uzimanja uzoraka tako@er uzimati u obzir, 
sukladno �lanku 13. Zakona o hrani, i upute navedene pri 
ozna�avanju hrane (npr."konzumirati nakon kuhanja"), koje 
moraju biti odgovaraju�e za tu vrstu hrane, sukladno 
uobi�ajenom na�inu koriš�enja, naputkom za pripremu hrane i 
lokalnim obi�ajima.  

Kod definiranja Kriterija sigurnosti hrane za ispitivanje 
na nazo�nost bakterije L. monocytogenes, uzimaju se u obzir 
svojstva hrane i njena namjena, poštuju�i razli�itosti hrane koje 
pogoduju ili ne pogoduju rastu i razvitku ove bakterije.  

U tu svrhu, a prije provedbe ispitivanja, SPH mora 
odrediti u koju kategoriju odre@ena hrana pripada:  

- Gotova hrana za dojen�ad i gotova hrana za posebne 
medicinske namjene;  

- Gotova hrana u kojoj može do�i do rasta bakterije L. 
monocytogenes;  

- Gotova hrana koja ne pogoduje rastu bakterije L. 
monocytogenes.  

U svrhu definiranja kojoj kategoriji hrana pripada, smatra 
se da hrana koja ima sljede�a navedena svojstva ne pogoduje 
rastu i razvitku bakterije L. monocytogenes:  

pH \4.4 ili aw \ 0.92;  
pH \5.0 i aw \ 0.94;  
rok trajanja < 5 dana.  
Osim hrane sa gore navedenim svojstvima, SPH može 

svrstati i drugu hranu u kategoriju "Gotova hrana koja ne 
pogoduje rastu bakterije L. monocytogenes", ukoliko može 
znanstveno opravdati da takva hrana ne�e pogodovati rastu 
bakterije L. monocytogenes.  

Redovito ispitivanje nazo�nosti bakterije L. 
monocytogenes ne primjenjuje se u uobi�ajenim okolnostima za 
sljede�u gotovu hranu:  

- onu koja je termi�ki obra@ena ili na neki drugi na�in 
koji u�inkovito uklanja bakteriju L. monocytogenes, 
kada nakon takve obrade više nije mogu�a ponovna 
kontaminacija (npr. proizvodi koji su termi�ki 
obra@eni nakon završnog pakiranja),  

- med,  
- živi školjkaši,  
Slijedom gore navedenog, SPH mora osigurati poštivanje 

Kriterija sigurnosti hrane definiranih ovim Naputkom.  

PROCJENA SUBJEKATA U PROIZVODNJI SA 
HRANOM  

Službeni veterinar za provedbu službene kontrole dužan je 
provjeriti je li SPH sastavio i primjenjuje li planove 
samokontrole u koje su uvršteni mikrobiološki kriteriji, 
odnosno da li provodi korektivne mjere.  

Procjena rezultata uzastopnog (konsekutivnog) 
uzorkovanja provodi se na principu pomi&nog okvira (engl. 
Rolling window).  

Uzastopno (konsekutivno) uzorkovanje je uzorkovanje 
koje se odvija u ukupnom vremenu trajanja proizvodnog 
procesa u klaonicama goveda, ovaca, koza, konja, svinja, a 
posebice peradi prilikom uzorkovanja sa trupova u svrhu 
ispitivanja na nazo�nost uzro�nika Salmonella spp.  

SPH (klaonice i objekti za proizvodnju mljevenog mesa, 
mesnih proizvoda i strojno otkoštenog mesa) moraju uzimati 
uzorke za mikrobiološka ispitivanja najmanje jednom u 
kalendarskom tjednu (svakog tjedna uvijek razli�itog dana).  

Ako SPH radi više od 5 dana u tjednu, uzimanje uzorka 
obavlja se svakog tjedna uvijek razli�itog dana, kako bi se 
kontrolom obuhvatili svi dani. U slu�aju da se u danu 
definiranom za uzorkovanje zakolje manje od 5 papkara, 
kopitara ili manje od 15 komada peradi, predvi@en broj 
životinja, od kojih se uzimaju uzorci, mora se nadopuniti 
prilikom sljede�eg klanja.  
Ukupan broj aerobnih mezofilnih bakterija i 
enterobakterija na trupovima  

Mjesta s kojih se uzimaju uzorci za dokazivanje 
nazo�nosti aerobnih mezofilnih bakterija i enterobakterija 
moraju biti opisana u planovima samokontrole koje je sastavio 
SPH, a njihov odabir prvenstveno ovisi od tehnologije i 
postupaka obrade u pojedinoj klaonici odnosno od vrste 
životinja za klanje.  

Kako je svrha pregledati mjesta s najvjerojatnije najve�om 
kontaminacijom, odabrana su �etiri mogu�a mjesta za 
uzorkovanje u svrhu odre@ivanja broja aerobnih mezofilnih 
bakterija i enterobakterija:  

goveda: vrat, vrh prsišta, bo�ni dio trbuha i zadnji dio 
životinje;  

ovce i koze: trbuh, postrani dio grudnog koša (rebra), vrh 
prsišta i prsa;  

svinje: but, obraz, srednji dio buta i trbuh;  
konji: trbuh, vrh prsišta, but, zadnji dio životinje.  
Ako SPH odlu�i uzimati uzorke s mjesta razli�itih od ovih 

predloženih ili je zapo�eo s obavljanjem tih aktivnosti dužan je 
validirati predloženi sustav. Tako@er je važno tijekom 
odre@enog vremenskog perioda održati dosljednost u odabiru 
mjesta uzorkovanja radi pra�enja dobivenih rezultata.  

Navedene vrijednosti za interpretaciju rezultata dobivenih 
nakon uzimanja uzoraka nedestruktivnom metodom - 
abrazivnom spužvom - mogu se koristiti kao preporu�ene 
vrijednosti ako je SPH obvezan uzorkovati, a odabrao je 
nedestruktivnu metodu uzimanja uzoraka s trupova.  

Za sve ostale metode nedestruktivnog uzorkovanja tru-
pova zbog nedostatka definiranog kriterija za procjenu rezultata 
dobivenih nakon prebrojavanja aereobnih mezofilnih bakterija i 
enterobakterija, SPH usvaja i opisuje unutar postupaka 
samokontrole jedan od sljede�ih kriterija:  

a. "m" je definiran za svaki objekt na temelju prosje-
�nih vrijednosti rezultata dobivenih u posljednjih 12 
mjeseci umnoženo za 1,5.  

b. "M" je definiran za svaki objekt na temelju prosje-
�nih 5% najlošijih rezultata u posljednjih 12 mjeseci;  
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Pri provedbi službene kontrole provjerava se provode li 
SPH analizu razvitka trendova rezultata ispitivanja, te da li su 
se u slu�aju razvitka trenda prema nezadovoljavaju�im 
rezultatima, poduzimale odgovaraju�e korektivne mjere bez 
odga@anja, a u cilju sprje�avanja pojave mikrobioloških rizika.  

"Razvitkom trenda prema nezadovoljavaju�im 
rezultatima" smatra se dobivanje i samo jednog rezultata koji 
prelazi vrijednost "M" ili tri uzastopna dnevna rezultata s 
vrijednostima izme@u "m" i "M". Obe situacije zahtijevaju od 
SPH primjenu korektivnih mjera predvi@enih u slu�aju 
dobivanja nezadovoljavaju�ih rezultata.  

Na�in uzimanja uzoraka s trupova nedestruktivnom 
metodom opisan je u normi BAS ISO 17.604 2008. godina 
Mikrobiologija hrane i hrane za životinje - Uzorkovanje 
životinjskih trupova za mikrobiološke analize.  
Provjera nazo&nosti bakterija Salmonella spp. na 
trupovima  

Za ispitivanje nazo�nosti Salmonella spp. mora se koristiti 
metoda uzimanja uzoraka abrazivnom spužvom, površina 
uzorkovanja mora obuhvatiti najmanje 400 cm².  

Rezultati na trupovima odnose se na 50 uzoraka 
prikupljenih u 10 serija uzastopnog (konsekutivnog) 
uzorkovanja (5 uzoraka po svakoj seriji). Procjena rezultata 
uzastopnog uzorkovanja provodi se na principu pomi&nog 
okvira (engl. Rolling window).  
Postupak provedbe uzastopnog (konsekutivnog) 
uzorkovanja  

SPH u klaonicama uzimaju uzorke za mikrobiološko 
ispitivanje najmanje jednom tjedno, odnosno svakog tjedna, 
uvijek razli�itog dana kako bi se kontrolom obuhvatili svi dani 
u tjednu. To zna�i da �e SPH npr. prvog tjedna uzorke uzeti u 
ponedjeljak, drugog tjedna u utorak, tre�eg u srijedu itd. 50 
uzoraka (sukladno planu uzimanja uzoraka da se dobije 10 
uzastopnih serija uzimanja uzoraka). Pobliže objašnjeno, od 5 
uzetih uzoraka u svakom tjednu, nakon 10 uzastopnih tjedana 
ispituje se serija od 50 uzetih uzoraka. Druga serija uzorkovanja 
obuhvata uzorke uzete u intervalu od 2. do 11. tjedna 
(zanemaruje se 5 uzoraka iz prvog tjedna, a pridružuje se 5 
uzoraka iz 11. tjedna) te se procjenjuje nova serija od 50 
uzoraka. Tre�u seriju �initi �e uzorci uzeti u intervalu od 3. do 
12. tjedna, �etvrtu seriju od 4. do 13. tjedna, itd.  
Pomi&ni okvir (Rolling window)  

Prvih 50 uzoraka �inili bi uzorci uzeti u intervalu od 1. do 
10. tjedna, drugih 50 uzoraka �inili bi uzorci uzeti od 2. do 11. 
tjedna itd., odnosno kako je prikazano u tablici:  
Tjedni/serije uzorkovanja:  

 
 
 
 
 

Prvih 50 uzoraka �ine uzorci uzeti u intervalu od 1. do 10. 
tjedna, drugih 50 uzoraka �ine uzorci uzeti od 2. do 11. tjedna 
itd., odnosno kako je prikazano u tablici:  

 
tjedan tjedan tjedan tjedan tjedan tjedan 

1.- 10. 2.- 11. 3.- 12. 4.-13. 5.- 14. 6.- 15. 

1/5 1/5 0/5 0/5 1/5 0/5 

1/5 0/5 0/5 1/5 0/5 0/5 

0/5 0/5 1/5 0/5 0/5 1/5 

0/5 1/5 0/5 0/5 1/5 0/5 

1/5 0/5 0/5 1/5 0/5 2/5 

0/5 0/5 1/5 0/5 2/5 0/5 

0/5 1/5 0/5 2/5 0/5 0/5 

1/5 0/5 2/5 0/5 0/5 0/5 

0/5 2/5 0/5 0/5 0/5 1/5 

2/5 0/5 0/5 0/5 1/5 1/5 

6/50 5/50 4/50 4/50 5/50 5/50 

 
Rezultati provedenih mikrobioloških ispitivanja 

interpretiraju se na sljede�i na�in:  
- zadovoljavaju�e, ako je nazo�nost salmonele 

ustanovljena u najviše 5 ("c") od ispitivanih 50 ("n") 
uzoraka  

- nezadovoljavaju�e, ako je nazo�nost salmonele 
ustanovljena u više od 5 ("c") od ispitivanih 50 ("n") 
uzoraka.  

Primjer:  
U primjeru su prikazani rezultati dobiveni tijekom 

uzastopnog tjednog uzorkovanja i ispitivanja trupova svinja na 
nazo�nost Salmonella spp. koji su bili sljede�i kroz 15 tjedana 
(broj pozitivnih/broj uzorkovanih):  

1. tjedan 1/5 (1 uzorak pozitivan na Salmonella spp. od 
5 ispitivanih)  

2. tjedan 1/5  
3. tjedan 0/5  
4.  tjedan 0/5  
5. tjedan 1/5  
6. tjedan 0/5  
7. tjedan 0/5  
8. tjedan 1/5  
9. tjedan 0/5  
10. tjedan 2/5  
11. tjedan 0/5  
12. tjedan 0/5  
13. tjedan 0/5  
14. tjedan 1/5  
15. tjedan 1/5  

Analiza trenda  
SPH moraju analizirati razvitak trendova rezultata 

ispitivanja na na�in da  se bilježe rezultati analiti�kih ispitivanja 
u tablice ili grafikone unutar odre@enog vremenskog razdoblja.  
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U tablici ili grafikonu moraju se bilježiti svi dobiveni 
rezultati, i oni zadovoljavaju�i i oni nezadovoljavaju�i.  
U'ESTALOST UZORKOVANJA  

Obvezno je tjedno uzorkovanje za odre@ene proizvode, 
kao što su trupovi, meso, proizvodi od mesa i strojno otkošteno 
meso. U svim ostalim slu�ajevima SPH mora sam odrediti 
u�estalost uzorkovanja uzimaju�i u obzir nazo�ne rizike vezane 
za proizvod.  

U�estalost službenog uzorkovanja planira se na temelju 
utvr@enog rizika u SPH.  
A. U&estalost uzorkovanja u klaonicama s trupova goveda, 
svinja, ovaca, koza i konja ovisno o kapacitetima 
proizvodnje  

 

 
Godišnji 
kapacitet 

proizvodnje 

U�estalost uzorkovanja 

Po�etna u�estalost 
uzorkovanja 

Smanjena u�estalost 
uzorkovanja (kod 
zadovoljavaju�ih 

rezultata) 

A1 

od 1.001 do 
7.000 goveda 
ili konja 
od 4.001 do 
15.000 svinja, 
ili ovaca ili 
koza 

Enterobacteriaceae i 
aerobne mezofilne 
bakterije: 
5 trupova svakog 2 tjedna 
barem 2 mjeseca uzastopno 

Enterobacteriaceae i 
aerobne mezofilne bakterije:
5 trupova mjese�no 

Salmonella spp.: 
5 trupova svakog 2 tjedna 
barem 2 mjeseca uzastopno 

Salmonella spp.: 
5 trupova mjese�no 

A2 

od 101 do 1.000 
goveda ili konja 
od 1.001 do 
4.000 svinja, ili 
ovaca ili koza 

Enterobacteriaceae i aerobne mezofilne bakterije: 
5 trupova kvartalno 
Salmonella spp.: 
5 trupova kvartalno 

A3 

od 101 do 1.000 
svinja, ili ovaca 
ili koza 

Enterobacteriaceae i aerobne mezofilne bakterije: 
5 trupova u polugodištu 
Salmonella spp.: 
5 trupova u polugodištu 

A4 

do 100 goveda ili 
konja ili svinja ili 
ovaca ili koza  

  
Enterobacteriaceae i aerobne mezofilne bakterije, 
Salmonella spp.: 
5 trupova godišnje 

Tuma�enje rezultata: 

GOVEDA, KONJI, OVCE, KOZE 

  Zadovoljavaju�e Prihvatljivo Nezadovoljavaju�e

Aerobne mezofilne 
bakterije 

\3.5 (2.8) log 
cfu/cm2 dnevnog 
prosjeka 

>3.5 (2.8) i 
\5.0 (4.3) 
log cfu/cm2 

dnevnog 
prosjeka 

>5.0 (4.3) log cfu/cm2 

dnevnog prosjeka 

Enterobacteriaceae \1.5 (0.8) log 
cfu/cm2 dnevnog 
prosjeka 

>1.5 (0.8) i 
\2.5(1.8) log 
cfu/cm2 
dnevnog 
prosjeka 
  

>2.5 (1.8) log cfu/cm2 
dnevnog prosjeka  

Salmonella spp. broj pozitivnih je – broj pozitivnih je >1 

\1 od 20 
(vrijedi samo za 
A1) 

od 20 
(vrijedi samo za A1) 

SVINJE 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

\4.0 (3.3) log 
cfu/cm2 dnevnog 
prosjeka 

>4.0 (3.3) i 
\5.0 (4.3) 
log cfu/cm2 

dnevnog 
prosjeka 

>5.0 (4.3) log cfu/cm2 
dnevnog prosjeka 

Enterobacteriaceae \2.0 (1.3) 
log cfu/cm2 
dnevnog prosjeka  

>2 (1.3) i 
\3.0 (2.3) 
log cfu/cm2 
dnevnog 
prosjeka 

>3.0 (2.3) log cfu/cm2 
dnevnog prosjeka 

Salmonella spp. broj pozitivnih je 
\2 od 20 
(vrijedi samo za 
A1) 

– broj pozitivnih je >2 
od 20 
(vrijedi samo za A1) 

Napomene:  
1) Uzorkovanje treba provoditi odvojeno za svaku 

vrstu životinja. U jednoj seriji potrebito je uzorko-
vati 5 trupova; 1 uzorak podrazumijeva 1 trup.  

2) Broj navedenih trupova u jednom uzorku podrazu-
mijeva uzorkovanje unutar jednog klaoni�kog lota.  

3) Aerobne mezofilne bakterije i Enterobacteriaceae – 
kriterij je ispod definiranog log prosjeka na razini 5 
uzoraka. Grani�ne vrijednosti (m i M) primjenjuju se 
samo na uzorke uzete destruktivnom metodom, dok 
su kriteriji za uzorke uzete nedestruktivnom 
metodom (spužvom) niži i prikazani u zagradi ().  

4) Za A2, A3 i A4 kategoriju prihvatljiva vrijednost za 
Salmonella spp. = 0 / broj uzoraka  

B. U&estalost uzorkovanja u klaonicama peradi ovisno o 
kapacitetima proizvodnje 

 

 
Godišnji 
kapacitet 

proizvodnje

U�estalost uzorkovanja 

Po�etna u�estalost 
uzorkovanja 

Smanjena u�estalost 
uzorkovanja (kod 

zadovoljavaju�ih rezultata)

B1

od 100.001 do 
1.000.000 
brojlera 

Salmonella spp.: 
5 uzoraka u svaka 2 tjedna 
barem 3 mjeseca uzastopno 

Salmonella spp.: 
5 uzoraka jednom u mjesecu 

od 10.001 do 
100.000 purana

Salmonella spp.: 
5 uzoraka u svaka 2 tjedna 
barem 3 mjeseca uzastopno 

Salmonella spp.: 
5 uzoraka jednom u mjesecu 

B2

od 5.501 do 
100.000 
brojlera 

Salmonella spp.: 
5 uzoraka kvartalno 
  

od 5.501 do 
10.000 purana 

Salmonella spp.: 
5 uzoraka kvartalno  

B3

do 5.500 
brojlera 

Salmonella spp.: 
5 uzoraka u polugodištu 

do 5.500 
purana 

Salmonella spp.: 
5 uzoraka u polugodištu 
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Tuma�enje rezultata: 

BROJLERI, PURANI 

  Zadovoljavaju�e Nezadovoljavaju�e 

Salmonella spp. 

nazo�nost ustanovljena u 
\3 od 30 ispitivanih 
uzoraka 
(vrijedi samo za B1) 

nazo�nost ustanovljena u više od 
3 od 30 ispitivanih uzoraka 
(vrijedi samo za B1) 

 
Napomena:  
1) Uzorkovanje potrebito provoditi odvojeno za svaku 

vrstu životinja.  
2) Broj navedenih trupova u jednom uzorku 

podrazumijeva uzorkovanje unutar jednog 
klaoni�kog lota.  

3) Za B2 i B3 kategoriju prihvatljiva vrijednost za 
Salmonella spp. = 0 / broj uzoraka.  

4) Za uzorke u kojima je ustanovljena nazo�nost 
Salmonella spp. izolati sojeva moraju biti dalje 
serotipizirani u svrhu odre@ivanja serotipova 
Salmonella Typhimurim i Salmonella Enteritidis 
kako bi se verificirala usuglašenost s 
mikrobiološkim kriterijem iz to�ke 1.5. Privitka 1. 
Pravilnika.  

C. U&estalost uzorkovanja mljevenoga mesa, mesnih 
pripravaka i strojno otkoštenog mesa (SOM) ovisno o 
kapacitetima proizvodnje 

Mjese�ni 
kapaciteti 

proizvodnje 

Vrsta 
mesa 

U�estalost uzorkovanja 

Po�etna u�estalost 
uzorkovanja 

Smanjena u�estalost 
uzorkovanja (kod 
zadovoljavaju�ih 

rezultata) 

od 5 do 10 tona 
mljevenog 

mesa/SOM-a 

sve vrste 
mesa, 

osim mesa 
peradi 

E. coli i aerobne 
mezofilne bakterije: 
1 uzorak u 2 tjedna, do 
dobivanja 6 uzastopnih 
zadovoljavaju�ih 
rezultata 
Salmonella spp.: 
1 uzorak u 2 tjedna, do 
dobivanja 6 uzastopnih 
zadovoljavaju�ih 
rezultata 

E. coli i aerobne 
mezofilne bakterije: 
1 uzorak mjese�no 

Salmonella spp.: 
1 uzorak mjese�no 

od 5 do 10 tona 
mesnih pripravaka 

sve vrste 
mesa, 

osim mesa 
peradi 

E. coli 
1 uzorak u 2 tjedna, do 
dobivanja 6 uzastopnih 
zadovoljavaju�ih 
rezultata 
Salmonella spp.: 
1 uzorak u 2 tjedna, do 
dobivanja 6 uzastopnih 
zadovoljavaju�ih 
rezultata 

E. coli: 
1 uzorak mjese�no 
Salmonella spp.: 
1 uzorak mjese�no 

od 1 do 5 tona 
mljevenog 

mesa/SOM-a 

sve vrste 
mesa, 

osim mesa 
peradi 

E. coli i aerobne 
mezofilne bakterije: 
1 uzorak mjese�no, do 
dobivanja 4 uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 
Salmonella spp.: 
1 uzorak mjese�no, do 
dobivanja 4 uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 

E. coli i aerobne 
mezofilne bakterije: 
1 uzorak u 2 mjeseca 
Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak 
mjese�no 

 
meso 
peradi 

Salmonella spp.: 1 uzorak mjese�no 

od 1 do 5 tona 
mesnih 

pripravaka 

sve vrste 
mesa, 

osim mesa 
peradi 

  
1 uzorak mjese�no, do 
dobivanja 4 uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 
  

E. coli: 
1 uzorak u 2 mjeseca 
Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak 
mjese�no 

meso 
peradi 

Salmonella spp.: 1 uzorak mjese�no 

od 501 kg do 1 
tone mljevenog 
mesa/SOM-a 

sve vrste 
mesa, 

osim mesa 
peradi 

E. coli i aerobne 
mezofilne bakterije: 
1 uzorak u 2 mjeseca, do 
dobivanja 3 uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 
Salmonella spp.: 
1 uzorak u 2 mjeseca, do 
dobivanja 3 uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 

E. coli i aerobne 
mezofilne bakterije: 
1 uzorak svaka 4 mjeseca
Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak jednom 
u 2 mjeseca 

meso 
peradi 

Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese�no 

od 501 kg do 1 
tone mesnih 
pripravaka 

sve vrste 
mesa, 

osim mesa 
peradi 

E. coli: 
1 uzorak u 2 mjeseca, do 
dobivanja 3 uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 
Salmonella spp.: 
1 uzorak jednom u 2 
mjeseca, do dobivanja 3 
uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 

E. coli: 
1 uzorak svaka 4 mjeseca
Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak jednom 
u 2 mjeseca 

meso 
peradi 

Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese�no 
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do 500 kg 
mljevenog 

mesa/SOM-a 

sve vrste 
mesa, 

osim mesa 
peradi 

E. coli i aerobne 
mezofilne bakterije: 
1 uzorak u 4 mjeseca, do 
dobivanja 3 uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 
Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak u 2 
mjeseca, do dobivanja 3 
uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 

E. coli i aerobne 
mezofilne bakterije: 
1 uzorak u polugodištu 
Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak jednom 
u 4 mjeseca 

meso 
peradi 

Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese�no 

do 500 kg 
mesnih 

pripravaka 

sve vrste 
mesa, 

osim mesa 
peradi 

E. coli: 
1 uzorak u 4 mjeseca, do 
dobivanja 3 uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 
Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak u 2 
mjeseca, do dobivanja 3 
uzastopna 
zadovoljavaju�a 
rezultata 

E. coli: 
1 uzorak u polugodištu 
Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak jednom 
u 4 mjeseca 

meso 
peradi 

Salmonella spp.:1 skupni uzorak mjese�no 

 
Napomena:  
1) Uzorak je uzorak sastavljen od 5 elementarnih 

jedinica od kojih se svaka ispituje prema zadanim 
parametrima te se dobiva 5 rezultata, a rezultati se 
interpretiraju sukladno Pravilniku.  

2) Skupni uzorak se dobiva na na�in da osoba koja 
uzorkuje združi pet elementarnih jedinica u uzorak 
te se ispitivanje provodi na tom uzorku i dobiva se 
jedan rezultat koji se interpretira sukladno 
Pravilniku.  

D. U&estalost uzorkovanja mesnih pripravaka namijenjenih 
za jelo sirovih ovisno o kapacitetu proizvodnje 

Mjese�ni 
kapacitet 

proizvodnje 

U�estalost uzorkovanja 

Po�etna u�estalost 
uzorkovanja 

Smanjena u�estalost 
uzorkovanja (kod 

zadovoljavaju�ih rezultata) 

od 501 kg do 1 tone 
mesnih pripravaka 
koji su kao sirovi 
namijenjeni za jelo  

E. coli: 
1 uzorak mjese�no, do 
dobivanja 6 uzastopnih 
zadovoljavaju�ih rezultata 
Salmonella spp.: 
1 uzorak u 2 tjedna, do 
dobivanja 6 uzastopnih 
zadovoljavaju�ih rezultata 

E. coli: 
1 uzorak u 2 mjeseca 
Salmonella spp.: 
1 uzorak mjese�no 

od 101 kg do 500 kg 
mesnih pripravaka 
koji su kao sirovi 
namijenjeni za jelo 

E. coli: 
1 uzorak u 2 mjeseca, do 
dobivanja 4 uzastopna 
zadovoljavaju�a rezultata 

E. coli: 
1 uzorak kvartalno 

Salmonella spp.: 
1 uzorak mjese�no, do 
dobivanja 4 uzastopna 
zadovoljavaju�a rezultata 

Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak mjese�no 

do 100 kg mesnih 
pripravaka koji su 
kao sirovi 
namijenjeni za jelo 

E. coli: 
1 uzorak kvartalno, do 
dobivanja 3 uzastopna 
zadovoljavaju�a rezultata 
Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak mjese�no, do 
dobivanja 4 uzastopna 
zadovoljavaju�a rezultata 

E. coli: 
1 uzorak u polugodištu 

Salmonella spp.: 
1 skupni uzorak u 2 mjeseca 

 
Napomena:  
1) Uzorak je uzorak sastavljen od 5 elementarnih 

jedinica od kojih se svaka  ispituje prema zadanim 
parametrima te se dobiva 5 rezultata, a rezultati se  
interpretiraju sukladno Pravilniku.  

2) Skupni uzorak se dobiva na na�in da osoba koja 
uzorkuje združi pet elementarnih jedinica u uzorak 
te se ispitivanje provodi na tom uzorku i dobiva se 
jedan rezultat koji se interpretira sukladno 
Pravilniku.  

Smanjivanje u&estalosti uzorkovanja  
SPH koji primjenjuju planove uzorkovanja prema 

u�estalosti propisanoj Pravilnikom odnosno jednom tjedno, 
mogu smanjiti uzorkovanje na svakih 14 dana, ako su kroz 6 
uzastopnih tjedana dobiveni rezultati ispitivanja bili 
zadovoljavaju�i radi odre@ivanja broja aerobnih mezofilnih 
bakterija i enterobakterija na trupovima, te broja aerobnih 
mezofilnih bakterija i bakterije E. coli u mljevenom mesu i 
mesnim pripravcima. U slu�aju tri uzastopna prihvatljiva 
(vrijednost rezultata je izme@u "m" i "M") ili jednog 
nezadovoljavaju�eg (vrijednost ve�a od "M") rezultata, 
uzorkovanje se vra�a na po�etnu u�estalost odnosno obavlja se 
na tjednoj osnovi.  

SPH koji primjenjuju planove uzorkovanja s predvi@enim 
tjednim uzimanjem uzoraka (prema Pravilniku) mogu smanjiti 
u�estalost uzorkovanja i ispitivanja na nazo�nost salmonela na 
svakih 14 dana ukoliko su tijekom 30 uzastopnih tjedana (150 
ukupnih uzoraka) dobiveni rezultati ispitivanja bili 
zadovoljavaju�i.  

U�estalost uzorkovanja te mogu�nost smanjenja broja 
uzorkovanja za klaonice manjih kapaciteta i objekte u kojima se 
proizvodi mljeveno meso, mesni pripravci ili strojno otkošteno 
meso u malim koli�inama data je u ovome Naputku u dijelu 
koji se odnosi na prikaz u�estalosti uzorkovanja trupova, 
mljevenog mesa i mesnih pripravaka te uvjeta i na�ina 
smanjenja broja elementarnih jedinica uzorka u objektima 
manjeg kapaciteta proizvodnje.  
PREGLED PREPORU'ENIH I OBVEZNIH 
MIKROORGANIZAMA ZA ODRE$ENU VRSTU 
HRANE  

SPH, pored obveznih mikrobioloških kriterija navedenih u 
Privitku I. Pravilnika može u okviru poslovanja s hranom 
ispitivati i alternativne mikroorganizme. Ispitivanje 
alternativnih mikroorganizama sukladno odredbi �lanka 5. 
stavak 6. Pravilnika dozvoljeno je samo za Kriterije higijene u 
procesu proizvodnje. Sukladno tome, ukoliko SPH u okviru 
poslovanja s hranom ispituje alternativne mikroorganizme, 
mora ih uvrstiti u plan samokontrole te navesti sve 
komponente koje &ine mikrobiološki kriterij:  

- kategoriju hrane (proizvod) na koju se odnosi;  
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- mikroorganizam ili toksin/metabolit koji se ispituje;  
- plan uzimanja uzoraka (s brojem i veli�inom 

elementarnih jedinica koje sa�injavaju uzorak);  
- grani�ne vrijednosti;  
- ispitnu metodu;  
- fazu u kojoj se kriterij primjenjuje;  
- korektivne mjere u slu�aju nezadovoljavaju�ih 

rezultata.  
U tablicama su navedeni alternativni (PREPORU�ENI) 

mikroorganizmi koje SPH mogu uvrstiti u svoje poslovanje s 
hranom, ali pored komponenti koje su sadržane u preporukama, 
SPH u planove samokontrole moraju uvrstiti i sve ostale 
komponente koje �ine mikrobiloški kriterij. Tako@er, ako za 
odre@enu vrstu hrane postoje propisani i obvezni kriteriji 
kojima hrana mora udovoljavati u tablicama su navedene i 
poveznice sa Pravilnikom.  

Preporu�eni mikroorganizmi navedeni u sljede�im 
tablicama uz kategoriju hrane na koju se odnose, primjenjuju 
se prvenstveno na kraju proizvodnog procesa, ali njihove 
grani�ne vrijednosti navedene u tablicama preporu�ene su i 
tijekom cijelog roka trajanja proizvoda, te se mogu koristiti pri 
definiranju mikrobiloških kriterija kod izrade proizvo@a�kih 
specifikacija za sirovine.  

MESO I MESNE PRERA$EVINE 
1.1. Sirovo meso i meso peradi, proizvodi od sirovog mesa i 
mesa peradi, svježe i smrznuto 

 Hrana Mikroorganizmi/njihovi 
toksini i metaboliti 

Plan 
uzorkovanja

n     c 

Kriteriji 

1.1.1. Sirovo meso trupova, 
polovica i �etvrti 
(najmanje jedan cm 
ispod površine) 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Listeria monocytogenes 5 0 n.n. u 25 g 

Enterobacteriaceae 5 0 n.n. u 1g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 0 n.n. u 1g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki 
/ Staphylococcus aureus 

5 0 n.n. u 1g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=103cfu/g 
M=104cfu/g

1.1.2. Sirovo 
konfekcionirano 
meso i meso peradi u 
trupovima (najmanje 
0,5 cm ispod 
površine) 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Listeria monocytogenes 5 0 n.n. u 25 g 

Enterobacteriaceae 5 2 m=102cfu/g 
M=103cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki 
/ Staphylococcus aureus 

5 0   
M=10 cfu/g 

  
Aerobne mezofilne 
bakterije 

 
5 

 
2 

  
m=104cfu/g 
M=105cfu/g 
  

1.1.3. Porcionirano meso i 
meso u malim 
komadima 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Listeria monocytogenes 5 0 M=102cfu/g 

Enterobacteriaceae 5 2 m=103cfu/g 
M=104cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=102cfu/g 
M=103cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki 
/ Staphylococcus aureus 

5 0   
M=102cfu/g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=105cfu/g 
M=106cfu/g 
  

1.1.4. Mljeveno meso, 
oblikovano mljeveno 
meso, kobasice za 
pe�enje, iznutrice, 
soljena crijeva i 
sli�ni proizvodi 

Preporu&eni 
  
Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Listeria monocytogenes 5 0 M=102cfu/g 

Escherichia coli 5 2 m=102cfu/g 
M=103cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=102cfu/g 
M=103cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki 
/ Staphylococcus aureus 

5 2 m=102cfu/g 
M=103cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=105cfu/g 
M=106cfu/g 
  

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.1.6. 
Kriterij 2.1.7 
Kriterij 2.1.8. 
Kriterij 1.4. 
Kriterij 1.5. 
Kriterij 1.6. 
Kriterij 1.7. 
Kriterij 1.8. 
Kriterij 1.9. 

 
1.2. Kobasice, suhomesnati proizvodi i slanine  
  Hrana Mikroorganizmi/ 

njihovi toksini i 
metaboliti 

Plan 
uzorkovanja

n    c 

Kriteriji 

1.2.1. Trajne kobasice i 
drugi trajni 
suhomesnati 
proizvodi 

Preporu&eni 
 
Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 

5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 
 

Obvezni 
 
Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 
 

 Kriterij 1.2. 
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1.2.2. Polutrajne kobasice 
(tirolska, šunkarica i 
dr.), obarene 
kobasice, polutrajni 
suhomesnati 
proizvodi i sli�ni 
proizvodi 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=103cfu/g 
M=104cfu/g 

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

 Kriterij 1.2. 

1.2.3. Kuhane kobasice 
(krvavica, švrgla 
pašteta u ovitku i dr.) 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=5x104cfu/g
M=105cfu/g 

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

 Kriterij 1.2. 

1.2.4.   
Pakirano rezano 
sušeno i dimljeno 
meso (trajne kobasice 
i proizvodi) 
  

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Escherichia coli  
5 

 
1 

m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

 
5 

 
1 

m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 

5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Obvezni 
  
Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 
  

 Kriterij 1.2. 
  

1.2.5. Pakirnice rezane 
polutrajne kobasice, 
obarene kobasice, 
polutrajni 
suhomesnati i sli�ni 
proizvodi 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Escherichia coli 5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

  
Plijesni 
  

 
5 

 
2 

  
m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 

 
1.3.Konzervirano meso i druga konzervirana hrana od 
mesa  

 Hrana Mikroorganizmi/ 
njihovi toksini i 

metaboliti 

Plan 
uzorkovanja 

n      c 

Kriteriji 

1.3.1. Sterilizirane trajne 
mesne konzerve i 
druga sterilizirana 
konzervirana 
gotova jela (nakon 
termostatiranja 7-10 
dana na 37ºC) 

Preporu&eni 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 0 M<1cfu/g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 0 M<1cfu/g 

1.3.2.  Pasterizirano 
konzervirano meso i 
druga pasterizirana 
konzervirana hrana 
od mesa (mesne 
polukonzerve �uvane 
pri temperaturama 
hla@enja) 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Listeria 
monocytogenes 

5 0 n.n. u 25g 

Sulfitreduciraju�e  
 

5 0 M=10cfu/g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
 

5 0 M=10cfu/g 

Enterococcus spp. 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Aerobne mezofilne 
bakterije  

5 2 m=102cfu/g 
M=103cfu/g 

 
2. RIBE, RAKOVI, ŠKOLJKAŠI, PUŽEVI, 
GLAVONOŠCI I ŽABE  
2.1. Svježa riba, rakovi, školjkaši, puževi, glavonošci i žabe  

  
Hrana 

Mikroorganizmi/ 
njihovi toksini i 

metaboliti 

Plan 
uzorkovanja

n     c 

Kriteriji 

2.1.1. Svježa i smrznuta 
riba (u komadima do 
0,5kg) 
*Kriterij se 
primjenjuje ako je 
riba namijenjena za 
jelo sirova 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 
 

5 0 n.n. u 25g 

Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Obvezni 
 
Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 
 

Kriterij 1.2.* 
Kriterij 1.24. 
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2.1.2. Svježa i smrznuta 
riba 
(u komadima težim 
od 0,5kg) 
*Kriterij se 
primjenjuje ako je 
riba namijenjena za 
jelo sirova 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 0 M=10cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
 

5 1 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 
  

Kriterij 1.2.* 
Kriterij 1.24. 

2.1.3. Svježa i smrznuta 
porcionirana i 
konfekcionirana riba 
*Kriterij se 
primjenjuje ako je 
riba namijenjena za 
jelo sirova 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Enterobacteriaceae 5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki 
/Staphylococcus aureus 

 
5 

 
2 

  
m=10cfu/g
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2.* 
Kriterij 1.24. 

2.1.4. Svježi i smrznuti 
konfekcionirani 
školjkaši, rakovi, 
glavonošci, žabe i 
puževi 
*Kriterij se 
primjenjuje ako je 
proizvod namijenjen 
za jelo sirov 

Preporu&eni 

Enterococcus spp. 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=104cfu/g
M=105cfu/g

Escherichia coli 5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2.* 
Kriterij 1.23. 

 
2.2. Ribe, rakovi, školjkaši, puževi, glavonošci i žabe u 
konzervi  

 Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 
toksini i metaboliti 

Plan 
uzorkovanja 

n     c 

Kriteriji 

2.2.1. Sterilizirane 
konzerve (nakon 
termostatiranja 7-10 
dana pri 37ºC) 

Preporu&eni 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 0 M<1cfu/g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 0 M<1cfu/g 

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.24. 

2.2.2. Pasterizirane 
polukonzerve 
(�uvaju se na 
temperaturama 
hla@enja) 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Listeria monocytogenes 5 0 n.n. u 25g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 0 M=10cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 0 M=10cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=103cfu/g
M=104cfu/g

Enterococcus spp. 5 1 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.24. 

2.2.3. Nepasterizirani 
proizvodi ribarstva u 
hermeti�ki zatvore-
noj ambalaži (losos u 
ulju, srdela i dr) 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 0 M=10cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=103cfu/g
M=104cfu/g

Enterococcus spp. 5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.25. 

 
2.3. Drugi proizvodi od riba, rakova, školjkaša, glavonožaca 
i žaba  
  Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 

toksini i metaboliti 
Plan 

uzorkovanja 
n      c 

Kriteriji 

2.3.1. Smrznuti proizvodi 
pripremljeni za 
kulinarsku obradu 
(fileti, panirani 
proizvodi, plodovi 
mora itd.) 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Listeria monocytogenes 5 0 M=100cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Enterobacteriaceae 5 2 m=103cfu/g
M=104cfu/g
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Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=105cfu/g
M=106cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.24. 

2.3.2. Dimljena i sušena 
riba 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 0 M=10cfu/g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 

2.3.3. Soljena riba Preporu&eni   

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Escherichia coli 5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=104cfu/g
M=105cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.24. 
Kriterij 1.25. 

2.3.4. Marinirani proizvodi 
(hladne marinade u 
ulju ili teku�ini, s 
majonezom ili 
ramuladom; tople 
marinade) 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

 
5 

 
2 

m=102cfu/g
M=103cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 2 m=102cfu/g
M=102cfu/g

Escherichia coli 5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije 

 
5 

 
2 

m=103cfu/g
M=104cfu/g

Enterococcus spp.  
5 

 
2 

m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.25. 

 
3. MLIJEKO I MLIJE'NI PROIZVODI  
3.1. Mlijeko i mlije&ni napitci  

 Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 
toksini i metaboliti 

Plan 
uzorkovanja 

n    c 

Kriteriji 

3.1.1. Pasterizirano 
mlijeko i 
mlije�ni napitci 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25ml 

Listeria monocytogenes 5 0 n.n. u 25 ml 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 0 M=10cfu/ml

Enterobacteriaceae 5 2 m<1cfu/ml 
M=10cfu/ml

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 1 m=103cfu/ml
M=104cfu/ml

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.1. 

3.1.2. Sterilizirano 
mlijeko, sterilizirani 
mlije�ni napitci 
(nakon termostati-
ranja 15 dana na 
30ºC ili 7dana na 
55ºC) 

Preporu&eni 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 0 M<1cfu/ml 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 0 M<1cfu/ml 

3.1.3. Mlijeko u prahu i 
drugi praškasti 
proizvodi od mlijeka

Preporu&eni 

Listeria monocytogenes 5 0 n.n. u 25 g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 0 M=10cfu/g 

Enterobacteriaceae 5 0 M=10cfu/g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 1 m=103 cfu/g
M=104 cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.7. 
Kriterij 1.13. 

3.1.4. Sirovo mlijeko, 
namijenjeno 
konzumaciji bez 
prethodne toplinske 
obrade 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25ml 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 1 m=10cfu/ml
M=102cfu/ml
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Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/ml
M=102cfu/ml

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=10cfu/ml 
M=102cfu/ml

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 1 m=104cfu/ml
M=105cfu/ml

Obvezni     

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 

3.1.5. Zgusnuto zasla@eno 
i 
nezasla@eno mlijeko 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25ml 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 0 M<1cfu/ml 

Enterobacteriaceae 5 0 M<1cfu/ml 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 1 m=102cfu/ml
M=103cfu/ml

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/ml 
M=102cfu/ml

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 

 
3.2. Mlije&ni deserti  
  Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 

toksini i metaboliti 
Plan 

uzorkovanja 
n     c 

Kriteriji 

3.2.1. Puding, toplinski 
obra@eni mlije�ni 
deserti i srodni 
proizvodi 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Listeria monocytogenes 5 0 n.n. u 25 g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

Enterobacteriaceae 5 2 m=1cfu/g 
M=10cfu/g 

Bacillus cereus 5 2 m=5x102cfu/g
M=103cfu/g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=102 cfu/g 
M=103cfu/g 

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g 

 
3.3. Kiselo mlije&ni fermentirani proizvodi  
  Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 

toksini i metaboliti 
Plan 

uzorkovanja 
n    c 

Kriteriji 

3.3.1. Kiselo mlije�ni 
fermentirani 
proizvodi, kiselo 
vrhnje 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 1 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 

3.3.2. Vrhnje od sirovog 
mlijeka 

Preporu&eni 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 1 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Enterobacteriaceae 5 1 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Obvezni     

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.6. 
Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.12. 

 
3.4. Slatka vrhnja i maslac  

 Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 
toksini i metaboliti 

Plan 
uzorkovanja 

n     c 

Kriteriji 

3.4.1. Slatko vrhnje Preporu&eni 
Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
 

5 2 m=1cfu/g 
M=10cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 1 m=103cfu/g
M=104cfu/g

Kvasci i plijesni 5 2 m=1cfu/g 
M=10cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.12. 

3.4.2. Maslac, kajmak Preporu&eni 

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
 

5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije* 

5 2 m=103cfu/g
M=104cfu/g

Escherichia coli 5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.6. 
Kriterj 1.2. 
Kriterij 1.12. 
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3.4.3. Sterilizirano slatko 
vrhnje i 
sterilizirane 
zamjene za slatko 
vrhnje (nakon 
termostatiranja 15 
dana na 30ºC ili 7 
dana na 55 ºC) 

Preporu&eni 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 0 M<1cfu/g 

Sulfitreduciraju�e bakterije 5 0 M<1cfu/g 

 
*ne uklju�uje maslac iz fermentiranog vrhnja  

3.5. Sirevi  
 Hrana Mikroorganizmi/ 

njihovi toksini i 
metaboliti 

Plan 
uzorkovanja

n    c 

Kriteriji 

3.5.1. Meki (svježi) sirevi 
od sirovog mlijeka 

Preporu&eni 

Escherichia coli 5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Kvasci i plijesni 5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.3. 
Kriterij 1.12. 
Kriterij 1.2. 

3.5.2. Meki (svježi) sirevi 
od pasteriziranog 
mlijeka 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Escherichia coli 5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
 

5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Kvasci 5 1 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Plijesni 5 1 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.2. 
Kriterij 2.2.5. 
Kriterij 1.2. 

3.5.3. Sirevi s plijesnima Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Escherichia coli 5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
 

5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.2. 
Kriterij 2.2.4. 
Kriterij 1.2. 
Kriterj 1.12. 
 
 

3.5.4. Polutvrdi sirevi Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Escherichia coli 5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
 

5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 1 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.2. 
Kriterij 2.2.4. 
Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.12. 

3.5.5. Tvrdi sirevi Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Escherichia coli 5 2 m=1cfu/g 
M=10cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 

5 2 m=1cfu/g 
M=10cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 1 m=1cfu/g 
M=10cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.2. 
Kriterij 2.2.4. 
Kriterij 1.2. 

3.5.6. Topljeni sirevi Preporu&eni 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Escherichia coli 5 2 m=1cfu/g 
M=10cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 1 m=1cfu/g 
M=10cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.2. 
Kriterij 1.2. 

3.5.7. Mlije�ni i sirni 
namazi 
(toplinski obra@eni) 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Escherichia coli 5 1 m=1cfu/g 
M=10cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 1 m=1cfu/g 
M=10cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.2. 
Kriterij 1.2. 
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3.6. Sladoledi  
 Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 

toksini i metaboliti 
Plan 

uzorkovanja
n    c 

Kriteriji 

3.6.1. Sladoledi, smrznuti 
deserti i sli�ni 
proizvodi 

Preporu&eni 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=103cfu/g
M=104cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 0 M=10cfu/g

Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 2.2.8. 
Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.14. 

3.6.2. Smjese za sladolede, 
teku�e i u prahu 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Listeria monocytogenes 5 0 n.n. u 25g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 0 M<1cfu/g 

Enterobacteriaceae 5 0 M<1cfu/g 

 
4. MED I PROIZVODI  
  Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 

toksini i metaboliti 
Plan 

uzorkovanja 
n       c 

Kriteriji 

4.1. Med Preporu&eni 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=103cfu/g
M=104cfu/g

Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 0 M=10cfu/g

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

4.2. Drugi p�elinji 
proizvodi i 
proizvodi na bazi 
meda (med s 
dodacima i sli�ni 
proizvodi) 

Preporu&eni 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=104cfu/g
M=105cfu/g

Enterobacteriaceae 5 1 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Kvasci 5 1 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Plijesni 5 1 m=103cfu/g
M=104cfu/g

 

5. JAJA I PROIZVODI  
 Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 

toksini i metaboliti 
Plan 

uzorkovanja
n     c 

Kriteriji 

5.1. Svježa jaja Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 50g 

Listeria monocytogenes 5 0 n.n. u 25g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Enterobacteriaceae 5 0 M\10cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 0 M\10cfu/g

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

5.2. Smrznuti i hla@eni 
proizvodi od jaja 

Preporu&eni 

Listeria monocytogenes 5 0 n.n. u 25g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 1 m=104cfu/g
M=105cfu/g

Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 0 M\10cfu/g

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Obvezni 

  
Pravilnik o mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

  
Kriterij 2.3.1. 
Kriterij 1.2.  
Kriterij 1.15. 

5.3. Sušeni proizvodi od 
jaja 

Preporu&eni 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 1 m=104cfu/g
M=105cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 0 M<10cfu/g

Enterobacteriaceae 5 0 M<10cfu/g

Obvezni 

  
Pravilnik o mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

  
Kriterij 2.3.1. 
Kriterij 1.2.  
Kriterij 1.15. 

 
6. POLUGOTOVA I GOTOVA JELA  
  Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 

toksini i metaboliti 
Plan 

uzorkovanja 
n      c 

Kriteriji 

6.1. Polugotova jela Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Listeria monocytogenes 5 0 n.n. u 25g 



Srijeda, 28. 11. 2012. SLUŽBENE NOVINE FEDERACIJE BiH Broj 101 - Stranica 17 

 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 1 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Enterobacteriaceae 5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=105cfu/g
M=106cfu/g

6.2. Gotova jela Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 1 m\1cfu/g 
M=10cfu/g

Enterobacteriaceae 5 1 m=10 cfu/g
M=102cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=103cfu/g
M=104cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.3. 
Kriterij 1.16. 

6.3. Gotova jela – kod 
kojih pojedini 
sastojci nisu termi�ki 
obra@eni 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 2 m=10 cfu/g
M=102cfu/g

Enterobacteriaceae 5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Aerobne mezofilne 
bakterije* 

5 2 m=104cfu/g
M=105cfu/g

Obvezni 

  
Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

  
Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.3.  
Kriterij 1.16. 

 
* ne uklju�uje gotova jela koja sadrže fermentirane 

sastojke  
7. KONCENTRATI ZA JUHE I SLI'NI PROIZVODI  

 Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 
toksini i metaboliti 

Plan 
uzorkovanja 

n      c 

Kriteriji 

7.1. Koncentrati za juhe i 
umake, dodaci 
jelima i smjese za 
prehrambene 
proizvode, koji se 
toplinski obra@uju 

Preporu&eni 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 1 m=105cfu/g
M=106cfu/g

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Enterobacteriaceae 5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Plijesni 5 2 m=103cfu/g
M=104cfu/g

7.2. Koncentrati za juhe i 
umake, dodaci 
jelima i smjese za 
prehrambene 
proizvode, koji se 
toplinski ne obra@uju

Preporu&eni     

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=103cfu/g
M=104cfu/g

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Koagulaza pozitivni 
stafilokoki / 
Staphylococcus aureus 

5 2 m=\1cfu/g 
M=10cfu/g

Plijesni 5 2 m=102cfu/g
M=103cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.3. 

 
8. ŽELATINA, MESNI EKSTRAKT I DRUGI 
PROIZVODI  

 Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 
toksini i metaboliti 

Plan 
uzorkovanja 

n      c 

Kriteriji 

8.1. Želatina, mesni 
ekstrakt i 
drugi bjelan�evinasti 
proizvodi 
životinjskog 
podrijetla (od krvi, 
mlijekaa i dr.) 

Preporu&eni     

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 2 m=103cfu/g
M=104cfu/g

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Enterobacteriaceae 5 2 m\1cfu/g 
M=10cfu/g

Sulfitreduciraju�e 
klostridije 

5 2 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

 
9. JESTIVE MASNO%E I PROIZVODI  

 Hrana Mikroorganizmi/ njihovi 
toksini i metaboliti 

Plan 
uzorkovanja 

n    c 

Kriteriji 

9.1. Jestive životinjske 
masti i ulja 

Preporu&eni 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.3. 
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9.2. Margarini, 
margarinski 
namazi i sli�ni 
proizvodi 

Preporu&eni 

Enterobacteriaceae 5 1 m=102cfu/g
M=102cfu/g

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.3. 

9.3. Majoneze, salatni 
umaci, 
preljevi i sli�ni 
proizvodi 

Preporu&eni 

Salmonella spp. 5 0 n.n. u 25g 

Aerobne mezofilne 
bakterije 

5 1 m=104cfu/g
M=105cfu/g

Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g
M=102cfu/g

Kvasci i plijesni 5 1 m=10cfu/g 
M=102cfu/g

Obvezni 

Pravilnik o 
mikrobiološkim 
kriterijima za hranu 
životinjskog podrijetla 

Kriterij 1.2. 
Kriterij 1.3. 

 
NORMATIVI MIKROBIOLOŠKE 'ISTO%E ZA 

PREDMETE, POVRŠINE I RUKE KOJI DOLAZE U 
DODIR S HRANOM 

Normativi mikrobiološke �isto�e za predmete, površine i 
ruke koji dolaze u dodir s hranom odre@uju se sukladno normi 
BAS ISO 18593 - Mikrobiologija hrane i hrane za životinje - 
Horizontalne metode za postupke uzorkovanja s površina 
koriš�enjem kontaktnih plo�a i briseva. SPH �e unutar plana 
samokontrole odrediti u�estalost i broj uzoraka s obzirom na 
namjenu i obim proizvodnje.  
Normativi mikrobiološke &isto�e za predmete, površine i 
ruke koji dolaze u dodir s hranom  

PREDMETI, 
POVRŠINE, 

RUKE 

Aerobne mezofilne bakterije Enterobacteriacea 

odgovara ne odgovara odgovara ne odgovara

Porculanske, 
staklene,glatko 

metalne površine 
cfu*/cm2 

\ 10 
(\1) 

>10 
(>1) 

 
0-1 

 
>1 

Ostale površine 
(drvene, plasti�ne, 

kamene i sl.) 
cfu*/cm2 

\30 
(\3) 

>30 
(>3) 

 
0-1 

 
>1 

Tanjuri, zdjelice, 
pribor za jelo i manje 

posu@e 
cfu*/ml ili cm2 

\100 
(\1) 

>100 
(>1) 

 
0-1 

 
>1 

Boce ili ambalaža za 
teku�ine 
cfu*/ml 

 
0-1 

 
_ 1 

 
0-1 

 
>1 

Ruke lica u dodiru sa 
hranom 

cfu*/ml ili cm2 

\200 
(\2) 

>200 
(>2) 

 

 
0-1 

 
>1 

*cfu – broj kolonija bakterija  

- Ispitivana površina za detekciju specifi�nih (npr.Listeria 
monocytogenes ili Salmonella spp.) i drugih patogenih 
mikroorganizama, mora iznositi 100 cm² do 1000 cm².  

- Kontaktne i otisne plo�ice ne mogu se koristiti za 
detekciju patogena.  

- U slu�aju vidljivih ne�isto�a potrebito je provesti �iš�enje 
i dezinfekciju prije mikrobiološke evaluacije.  

- Vrijednosti navedene u zagradama odnose se na otisak.  
KOREKTIVNE MJERE KOJE SE PROVODE U 
SLU'AJU NEZADOVOLJAVAJU%IH REZULTATA  

1. Primarna proizvodnja  
Ukoliko se pojavi sumnjivi uzorak (pozitivan uzorak) u 

jatu odre@uju se korektivne mjere, i to:  
- privremena zabrana prometa životinja, jaja, 

proizvoda, hrane za životinje,  
- ponovno uzorkovanje (epidemiološko istraživanje);  
Ukoliko je potvr@ena nazo�nost Salmonellae enteritidis, 

S. typhimurium, S.hadar, S. infantis, S. virhow:  
- klanje jata (ograni�eni uvjeti stavljanja na tržište);  
- prerada konzumnih i jaja za rasplod (ograni�eni 

uvjeti stavljanja na tržište);  
- prerada mesa podrijetlom od pozitivnih jata tovnih 

pili�a;  
- poja�ana sanitarna obrada prostorija, opreme, vozila, 

objekata, @ubriva; 
- izrada plana mjera potrebitih za spre�avanje širenja i 

iskorjenjivanja uzro�nika; 
- dodatne mjere:  

- unaprije@enje biosigurnosnog sustava;  
- unapre@enje menadžmenta farme;  
- dobrovoljni monitoring jata i hrane za 

životinje.  
Zabranjeno je koriš�enje antimikrobnih sredstava u svrhu 

lije�enja i iskorjenjivanja salmoneloze peradi. Izuzetak može 
predstavljati o�uvanje genetskog materijala, koriš�enje 
odobrenih dodataka hrani ili pojava druge bolesti, kada se nad 
tim jatima mora tijekom lije�enja provoditi nadzor od strane 
službenog veterinara.  

2. Proizvodnja hrane  
Prilikom interpretacije rezultata mikrobioloških ispiti-

vanja koja se provode unutar samokontrole, SPH je dužan uzeti 
u obzir sve rezultate koji nisu sukladni definiranim grani�nim 
vrijednostima.  

U slu�aju kada su rezultati ispitivanja Kriterija sigurnosti 
hrane nezadovoljavaju�i i/ili kada je mjerna nesigurnost 
iskazana uz rezultat te on prelazi granice, SPH je dužan 
poduzeti odgovaraju�e korektivne mjere:  

- povla�enje i / ili povrat / opoziv hrane  
- utvr@ivanje i uklanjanje uzroka nezadovoljavaju�ih 

rezultata;  
- provjeru je li proces ponovno pod nadzorom;  
- ponovna procjena primijenjenih mjera za prevenciju 

pojave opasnosti i upravljanja rizikom (dobra 
proizvo@a�ka praksa, dobra higijenska praksa, 
HACCP) radi eventualnih izmjena i/ili dopuna.  

Korektivne mjere moraju biti predvi@ene i primjenjivati se 
unutar plana samokontrole kojeg je izradio SPH, a njihovu 
provedbu kontrolira i nadzire službeni veterinar.  

Hrana koja je povu�ena s tržišta može biti podvrgnuta 
daljnjoj obradi postupcima kojima se uklanja utvr@ena opasnost 
ili se može koristiti u svrhu razli�itu od prvobitne, pod uvjetom 
da takvo koriš�enje ne predstavlja rizik za zdravlje ljudi ili 
životinja. Takve prenamjene su mogu�e pod uvjetom da su 
predvi@ene unutar postupaka utemeljenih na na�elima HACCP 
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sustava i dobre higijenske prakse i isklju�ivo u slu�aju da njima 
upravlja SPH koji je razli�it od maloprodajnog subjekta.  

U oba slu�aja, SPH mora prije toga dobiti odobrenje od 
službenog veterinara.  
Mjere koje mora poduzeti SPH ako su dobiveni rezultati 
ispitivanja na temelju Kriterija higijene u procesu 
proizvodnje, nezadovoljavaju�i  

SPH mora poduzeti odgovaraju�e korektivne mjere kako 
bi vratio proces pod kontrolu te one moraju biti usmjerene na:  

- utvr@ivanje i uklanjanje uzroka nezadovoljavaju�ih 
rezultata; izme@u ostalog, važno je pozorno istražiti 
podrijetlo životinja i sirovina koriš�enih u procesu 
proizvodnje;  

- provjeru je li proces ponovno pod kontrolom;  
- ponovnu procjenu mjera za upravljanje rizikom 

(dobra proizvo@a�ka praksa, dobra higijenska 
praksa, HACCP) koje SPH primjenjuje, kako bi se 
one mogle eventualno izmijeniti i/ili nadopuniti.  

Korektivne mjere moraju se poduzeti odmah po dobivanju 
rezultata koji ukazuju na nezadovoljavaju�i kona�ni rezultat 
cijele serije (npr. u 1. tjednu utvr@eno je pozitivnih 3 od ukupno 
ispitanih 5 uzoraka, u 2. tjednu 4 od 5 i ve� tada SPH mora 
poduzeti korektivne mjere, a uzorkovanje se i dalje nastavlja 
planiranim tijekom– serija od 50 uzoraka).  

Ovakva procjena rezultata ispitivanja korisna je pri analizi 
razvitka trenda rezultata ispitivanja.  

U slu�aju kada su u seriji uzoraka za ispitivanje 
nazo�nosti bakterija Salmonella spp. ustanovljeni 
nezadovoljavaju�i rezultati (broj pozitivnih uzoraka u seriji od 
50 uzoraka koji je ve�i od definiranog "c" za pojedinu vrstu 
životinja), službeni veterinar, po zaprimanju laboratorijskog 
izvješ�a, provjerava je li odgovorno lice u klaonici ponovno 
procijenilo postupke samokontrole, posebice analiziraju�i 
postupke nabave životinja, higijenu klanja i sprje�avanje 
unakrsnih kontaminacija u svakoj fazi proizvodnog postupka. 
Ako se pokaže potrebitim, uzimaju se i uzorci s površina koje 
dolaze u izravan ili neizravan kontakt s trupovima.  

U slu�aju da i sljede�a serija uzoraka za ispitivanje 
nazo�nosti bakterija Salmonella spp. (serija od 50 uzoraka) 
pokaže nezadovoljavaju�e rezultate, službeni veterinar 
provjerava je li odgovorna osoba u klaonici osim mjera 
navedenih po prethodnom stavku utvrdila i seriju životinja �iji 
su uzorci pokazali nezadovoljavaju�e rezultate, obavijestila 
uzgajiva�a o rezultatima ispitivanja traže�i u isto vrijeme 
poduzimanje odgovaraju�ih mjera na farmi.  

Ako i tre�a uzastopna serija uzoraka za provjeru 
nazo�nosti bakterija Salmonella spp. pokaže nezadovoljavaju�e 
rezultate, službeni veterinar, osim provjere poduzetih mjera 
sukladno prethodnim to�kama od strane SPH (odgovorna osoba 
u klaonici), ocjenjuje i mogu�nost poduzimanja jedne ili više 
mjera.  

Trupove kod kojih su nezadovoljavaju�i rezultati 
ispitivanja dobiveni unutar provedbe planova samokontrole nije 
obvezno povu�i, ve� u takvom slu�aju odgovorna osoba SPH 
mora dokazati poduzimanje odgovaraju�e korektivne mjere.  
SLUŽBENA KONTROLA / POSTUPANJE SLUŽBENOG 
VETERINARA PRI OBAVLJANJU SLUŽBENE 
KONTROLE:  
1. Postupa sukladno odredbama propisa o zdravlju i zaštiti 

životinja;  
2. Provjerava da li SPH poštuje propise o hrani;  
3. Provjerava sustav za upravljanje zdravstvenom 

ispravnoš�u hrane (HACCP, DHP, DPP) kao i planove 
uzorkovanja i rezultate analiti�kih ispitivanja (ispitivanja 

na teške metale, biorezidue, kontaminante i dr.) koje 
provodi SPH u okviru samokontrole;  

4. Provjerava za svaki mikrobiološki kriterij je li 
uzorkovanje ispravno provedeno; 

5. Verificira usuglašenost s pravilima i kriterijima; 
6. Provjerava analize trendova rezultata ispitivanja, 

zaklju�ke donesene na temelju njih te korektivne mjere 
koje poduzima SPH u slu�aju razvitka trenda prema 
nezadovoljavaju�im rezultatima; 

7. Provjerava je li SPH ili primarni proizvo@a� poduzeo 
korektivne mjere. 

Kriteriji za sastavljanje planova službene kontrole  
Službene kontrole koje se provode putem uzimanja 

uzoraka i ispitivanjem hrane mogu imati razli�ite svrhe i 
provoditi se na razli�ite na�ine:  

- Verifikacija poštivanja mikrobioloških kriterija 
popisanih u Privicima Pravilnika i drugih 
mikrobioloških zahtjeva; 

- Provjera mikrobiološkog statusa hrane;  
- Procjena u�inkovitosti sustava samokontrole od 

strane SPH;  
- Ocjena usuglašenosti serije proizvoda u odnosu na 

propisane kriterije;  
- Službena kontrola u slu�ajevima trovanja, pritužbi, 

tužbi i dr.;  
- Identifikacija i dobivanje podataka o novim 

mikrobiološkim opasnostima radi procjene rizika.  
Plan službene kontrole  

Planovi službenih kontrola (uklju�uju�i uzorkovanje) 
moraju se provoditi na temelju analize rizika ili u slu�aju da 
postoji sumnja da hrana nije prikladna za koriš�enje.  

Provedba službene kontrole mora biti osmišljena, 
planirana i provedena na temelju analize rizika uzimaju�i u 
obzir i rezultate postupaka samokontrole koje provodi SPH, 
osim u slu�aju kada se službena kontrola provodi radi 
potvr@ivanja uzroka i prirode zdravstvenih problema kod ljudi 
(bolesti uzrokovane hranom) ili kod sumnje u zdravstvenu 
ispravnost hrane koja se nalazi na tržištu.  

Službeni veterinar mjerodavan za provedbu službene 
kontrole ima pravo "uzimati dodatne uzorke i provoditi dodatna 
ispitivanja, radi otkrivanja i mjerenja nazo�nosti 
mikroorganizama, njihovih toksina, metabolita ili radi 
verifikacije postupaka, za hranu za koju postoji sumnja da nije 
prikladna za koriš�enje ili u kontekstu analize rizika".  

U slu�aju kada se sumnja da je hrana zdravstveno 
neispravna, da je uzrokovala trovanje ili bolest koja se prenosi 
hranom, i/ili nakon izolacije patogenog mikroorganizma iz 
hrane, osoba ovlaš�ena za provedbu službene kontrole može, 
radi zaštite zdravlja ljudi, narediti poduzimanje strogih mjera 
uklju�uju�i, ako je potrebito, povla�enje ili opoziv hrane s 
tržišta, �ak i ako propisima nije specifi�no definiran odre@en 
mikrobiološki kriterij.  

Postoje situacije u kojima je i u nedostatku propisanih 
mikrobioloških kriterija mogu�e zaklju�iti na temelju 
znanstveno potvr@enih podataka da je odre@ena hrana štetna za 
zdravlje te se smatra zdravstveno neispravnom sukladno �l.12. i 
13. Zakona o hrani. Npr. ako se utvrdi nazo�nost bakterije 
Clostridium botulinum ili Brucella melitensis u hrani, takva se 
hrana mora smatrati štetnom za zdravlje ljudi te su i SPH i 
službeni veterinari dužni poduzeti odgovaraju�e mjere �ak i ako 
odre@en kriterij nije propisan.  
Izvješ�a  

Ovlaš�ene veterinarske dijagnosti�ke laboratorije o 
pozitivnim službenim uzorcima i uzorcima koji su dostavljeni u 



Broj 101 - Stranica 20 SLUŽBENE NOVINE FEDERACIJE BiH Srijeda, 28. 11. 2012. 

 

okviru samokontrole SPH moraju u roku od 24 sata obavijestiti 
službenog veterinara.  

Službeni veterinar mora redovito da kontrolira Izvješ�e o 
laboratorijskim nalazima u 50 tjedana (Rolling window) koji 
mu prezentira SPH.  

Ukoliko postoji za to potreba, službeni veterinar može 
narediti da se SPH uskrati djelatnost ili izvrši zaplijena usljed 
ne uvo@enja ili nepoštivanja korektivnih mjera, o �emu �e 
obavijestiti Federalno ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede 
i šumarstva.  

Odgovornost za neprovedbu uzorkovanja u okviru 
samokontrole i  službene kontrole snosi SPH i službeni veteri-
nar mjerodavan za taj objekt.  

Broj 10-02/1-1654-8/12  
21. studenoga 2012. godine  

Sarajevo  
 

Ministar  
Jerko Ivankovi� -  

Lijanovi�, v. r.  
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��	� 
��� ���, ���� ���� ���� �;	���	 ��� ����	��� 
��� � ���� �� �;�� ���� �� ��	�� �;����.  

2. ����� �
 �������
�� �� ������	 ������ ;� 
�;���*� � ���	����� �;����� (���������
	� 
������) �� �����	� ����;�
	� ����
� (���� �� 
��
�#�	� – 	����������
	� ������). 

3. ������ � ������
�� � ��
��� �� ��;���o �� 
���
	o ���, ��+�����
�	o ;� ���
!�*� 
����`�	�' �����	���� 
�;�	�' �; ����
�*� � 
'��	��, ��+�
��	o �� ���+��� 	������	� 

���
�`�*� ������� ������� �; ������ 

�����	����
� � ��+��	���� '��	� �	���� 
����
�*� ����� ����
!�.  

4. ���������� �� ����	��� ������
�*� ���� 
�����
�*� �	���#q�*� '��	� ���a ���� ;� 
������	� �&�. 

5. �
���� �� ���
�`�*� ���������+ ��������*� 
�&� � ��#��
�*� '�+���	���' ���	����, � 
�
�'� ���
�`�*� �������
	�' �����.  

��@Q���W� ?!���X!�Y�@�![ ��!Q��!#� \ ]Y�� 
^�?����Q��Y�  

y�
	� ��+�
��	��� ;� ;���
��
�	� �����
	��� '��	� 
�	��� �&� ���� ���� �
������ � ��	 ������	
��� �
� 
���
�;	� ���������#�� ��������� � ����� ���������-
#�� ;�'���
� ��������	� ;� ����
�*� � '��	�� 	�
���	� � 
&���;��� &��
�	���. &�� �
�#��
�*� ���������-
#��' ��������� � ��	 ������	����, �&� ���� �;��� � 
��;�� �
� �����	�	�� ���� ��	� ���������#�� ��������:  

- ����+����� '��	� (����;
��) 	� ���� �� ��	���;  
- �������+�	�;�� �� �����	/�������� ���� �� 

��������;  
- ��	 �;���*� �;����� (� ������ � 
����	�� 

����	���	�' ����	��� ���� ����*�
��� �;����);  
- +��	��	� 
�����	����;  
- �����	� ������;  
- ��;� � ����� �� �������� ������*���;  
- �������
	� ����� � ������ 	�;���
�!�
���q�' 

��;�����.  
�
� +��� 	�
���	� �����	�	�� ������ ���� �����	� 	� 

��+�
�����q� 	���	 � ��
��� ��	�
� ������	���� ���� 
�����
!� � ���
��� �&�.  

{�	���� � 	��;�� 	�� +��� 	�
���	��, ���
!��� 
�����	� 
�����	���, ���� � �
�'� ���
�`�
�*� 
������	���� � �&� 
�#� � �����	� �;����
�*� 	� 
	���	 ���� �� �������	� �
�� %�����
��.  
	�_!� \`!?�W� ^Y\qX��![ \`�����  

� ��;���� 	� ��!�
� ���
�`�*� �����	� ��	����, 
������*��� �� ��;����� 	���	� �;����
�*�.  

����	 �����	�+ �;����
�*� ��� ����� �� �;��� ���� 
���	� ����	���	� ����	��� ���� �� ������*�
��� 
���!���
� � ���������� � ��������� �; ������� ��
	� 
��'��	� ({�������� ��+��	���� '��	�). % �
�� ������ 
������
��� �����	�+ �;����
�*� �;��� �� �������	� 
���� ����	���	�' ����	��� (����;
��*�, 
���������, 
�
�;, ���.).  

�����	� �;���� ��+� �����
!��� ���� �����	� 

�����	��� �; �����	�� � �;
�#�	�� �;����
�*� 	� 	���	 
���� �� �������	� �
�� %�����
��. �����	�� 	� ����� 
������
��� 	�;�
 ������� ��� ����+ �� �;��, 
�q ����	��
�	� 
�;	��� ���� �� 	��;� 	� �����;�	����
	�� �;���� � 
�������� �;���� (��;��
	� �;����).  

�����	� �;���� ������ 	� ���� ����� �����	� 
�;	��� �����	�+ 
�����	��� ���� q� ������� �	�	��	��� 
�;���� ������� *�+�
� �	��;�.  

�����	� �;���� �� �;����� � ����, ����	 �� #�!� � 
����������, � ���+� – ��;��
	� �;����, ���	� �;	���	, 
������ � ������� � ����� �� �;
�#�� �;����
�*�, �� ��� 
�����	�+ 
�����	���, �� ����	�� ��������q� ����������-
���+ 	��;�.  

�� ������	��;�, ���� �� ���� � ������ ��������� 
����	��, ������� �� ��;��
	� �;����, ���� �� �����
!� 
���+�� �
�#��	�� 
�����	������ ����������� 	� 
������
�*�.  


