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Wy Catak

CA 66. Pljevlja PV
1. Cakovec CK 67. Pozarcvac PO
5. Capljina cP . 68. Priboj PB
3. Daruvar DA €69. Prilep PP
1. Delnice DE 70. Prijedor PD
8. Dohoj DO 71. Pristina PR
. Dubrovnik DU 72. Prizren PZ
$0. Dakovica DJ 3. Prokuplje PK
. Gnjilane GL 74. Pula PU
. Gornji 75. Rijeka RI
Milanovac GM 7G6. Ruma RU
#31. Gorazde G7Z 77. Sarajevo SA
®4. Gorica GO 78. Sisak sI
$5. Gospic GS 79. Skoplje SK
86, Gostivar GV 80. Slavonski
B7. Herceg Novi BN Brod SB
38, Ivangrad IG 81. Slavonska
0. Jajce JC Pozega SP
. Karlovac KA 82. Smederevo - sD
81, Kikinda KI 83. Sokolac (Yo
7’ 2. Konijic KNJ 84. Sombor SO
. Koper KXP 85. Split sT
. Koprivnica KC 86. Sremska
. Kotor KO Mitrovica SM
. Kragujevac XG 7. Subotica SU
. Kralievo KV 88. Svetozarevo SV
}. Kranj KR 89. Sabac | SA
f90. Krapina KN 90. Sibenik SI
). KriZevci KZ 91. Stip ST
1. Krugevac K3 92. Tetova TE
Kumanovo KU 93. Titograd TG
141, Kutina KT 94. Titov Drvar ™D
41. Leskovac LB 95. Titova
Livno LI Mitrovica ™
40 Loznica LO 96. Titovo UZice TU
£47. Ljubljana 1.J 97. Titov Veles vV
8. Makarska MA 98. Travnik TR
0. Maribor MB 99. Trebinje B
h0. Modrica MD 100. Tuzla T
b1 Mostar MO 101, Ulecinj UL
02, Murska 102. Urosevac UR
. Sobota MS 103. Valjevo VA
63, Nadice NA 104. Varazdin VZ
Nikgié NK 105. Vinkovei VK
65, INIE NI 106. Virovitica vT
£56. Nova 107. Visoko VI
E Gradigka NG 108. Vranje VR
f 17, Novi Pazar NP 109. Vrsac Vs
8. Novi Sad NS 110. Vukovar vu
9. Novo Mesto NM 111. Zadar ZD
). Ogulin G 112. Zagreb zG
1. Ohrid OoH 113. Zajelar ZA
L 0. Osijek OS  114. Zenica ZE
- 3. Pandevo PA 115. Zrenjanin ZR
4. Peé PE 116. Zvornik ZV«
65. Pirot PI
Clan 2.

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana
bjave u »SluZbenom listu SFRJ«.

Br. 1256
Beograd, 9. oZujka 1983.
Predsjednik
Saveznog komiteta za saobracaj
i veze

mr. Nazmi Mustafa, v. r.

424.

Na temelju ¢lana 32. stava 1. Zakona o standardi-
zaciji (»Sluzbeni list SFRJ«, br. 38/77 i 11/80), u sug-
lasnosti s predsjednikom Saveznog komiteta za poljo-
privredu i predsjednikom Saveznog komiteta za rad,
zdravstvo i socijalnu zastitu, direkior Saveznog zavo-
da za standardizaciju propisuje

PRAVILNIK

O METODAMA UZIMANJA UZORAKA TE METODA-
MA KEMIJSKIH I FIZIKALNIH ANALIZA MLIJE-
KA I MLIJECNIH PROIZVODA

1. OPCE ODREDBE

Clan 1.

Kvaliteta mlijeka i mlijeénih proizvoda kontroli-
ra se prema ovorn pravilniku na ispitnim uzorcima,
metodama 5to su u njemu propisane.

Clan 2.
Pod metodama kojima se kontrolira kvaliteta mli-. «
jeka i mlijeénih proizvoda razumijevaju se:
1) metode uzimanja uzeraka,
2) metode kemijskih i fizikalnih analiza.

Metode iz stava 1. todke 2) ovog ¢lana otiskane su
uz ovaj pravilnik i njegovim su sastavnim dijelom.

Clan 3.

Pod metodama uzimanja uzoraka razumijevaju se
pestupci i natin uzimanja uzoraka od mlijeka i inli-
jeénih proizvoda €ija se kvaliteta kontrolira.

N

Clan 4.

Metodama fizikalnih i kemijskih analiza utvrduju
se uvijeti i postupci fizikalnih i kemijskih analiza uzo-
raka mlijeka i mlijeénih proizvoda, radi proviere fi-
zikalnih svojstava i kemijskog sastava tih proizvoda.

Clan 5.

U izvie§taju o obavljenoj fizikalnoj i kemijsko]
analizi mlijeka i mlije¢nih proizvoda moraju se prika-
zati rezultati utvrdeni primjencm fizikalnih i kemij~
skih metoda propisanih ovim pravilnikom.

Preciznost odredivanja pomocéu metoda kemijske
analize u skladu s ovim pravilnikom, utvrduje se pre-
ma nadelima suvremene tehnoloske prakse, a izrazava
kao srednja vrijednost najmanje dvaju odredivanja
sto ih istovremeno ili neposredno jedno za drugim oba-
vi isti analitiar na istom uzorku, u istom laboratoriju.

II. METODE UZIMANJA UZORAKA MLIJEKA §
MLIJECNIH PROIZVODA

Clan 6.

Uzorke mlijeka i mlijeénih proizveda prema ovom
pravilniku mora uzimati stru¢na osoba.

Clan' 7.
Uzorci mlijeka i mlijeénih'proizvcda} uzimaju se:
1) u proizvodnji — na proizvodnoj partiji ili dijelu
proizvodne partije;

2) u prometu — na ambalaZnim jedinicama.

Cilan 8.

U proizvodnji se uzorci moraju uzimati uz jedna-
ku moguénost da svaka jedinica proizvoda (cisterna,
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kontejner, kanta i sl.) bude izabrana za uzimanje uzo-
tka.

Nac¢in na koji se uzima uzorak mora biti isti u
proizvodnji i prometu.

Clan 9.

Uzorak mlijeka i mlije¢nog proizvoda mora po sa-
stavu bili prosjedan u odnosu prema cjelokupnoj koli-
¢ind preizveda od koje se uzima.

Clan 10.
Proizvodnom partijom mlijeka i mlijenog proiz-
voda prema oveme ge pravilniku smatra odgovaraju-
. c¢a koli¢ina iste vrste proizvoda, proizvedena u istim
uvjetima, istog dana ili u istom dijelu dana i istom

Ambalaznim  jedinicama mlijeka i mlijefnoga
proizvoda smatraju se codgovarajuce koli¢ine proizvo-
da iste vrste pakirane u pojedina¢na ambalazna pako-
vanja odgovarajuceg obujma, s cobaveznom oznakom
za identifikaciju.

Clan 11.

Uzorak mlijeka i mlijednog proizvoda mora sadr-
Yatli najmanje dva pOJedmacno uzeta primjerka, pri
cemu oni moraju biti istovjetni po sastavu i pribliZni
po masi odpnosno obujmu §lo su potrebni za fizikalne
i kemijske analize.

Brej uzoraka ovisi o vrsti preizvoda, masi odnosno
obuimu proizvoda u ambalaZnoj jedinici i o proizved-
noj koli¢ini, a izdvaja se za svaku. vrstu proizvoda
prema tablici br. 1, 2, 3 i 4 iz ovog praviinika.

Ako se za uzerak uzmu vise od dva pojedinatna
primjerks, formira se jedan uzorak, pri ¢emu za svaki
primjerak mora postojati jednaka moguénost da bude
izdvojen kao uzorak.

Uzorak mora sadriavati najmanje dva istovjetna
primjerka. Jedan stru¢na osoba odmah dostavlja na
analizu, a drugi ée se upotrijebiti za superanalizu.

Na zahtiev predstavnika crganizacije udruZenog
rada mora se uzeti i tredi istovietni primjerak, koji se
stavlja na raspolaganje tom predstavniku.

Clan 12.

Pribor i uredaji (sonda, noZ, $patula i sl.) koji se
upotrebljavaju za uzimanje uzoraka mlijeka i mlijec-
nih proizvoda moraju biti odgovarajuée veli¢ine i obuj-
ma, ¢isti, subi i cd materijala koji ne utjele na kva-
litetu 3to je proizvod imade kad se uzorak uzima.

Posude u koje se stavljaju uzorci mlijeka i mli-
jeé‘nih proizvoda i zatvaracda tih posuda moraju biti
¢isti, suhi i od materijala koji ne upija vodu ni masti
i koji ¢e otuvati kvalitetu $to je proizvod imade kad se
uzorak uzima — do trenutka ispitivanja.

Uzorci mlijeka i mlije¢nih proizvoda c¢uvaju se na
nadin utvrden propisom o normama za kvahtetu mli-
jeka i mlije¢nih proizvoda.

Clan 13.

Pri uzimanju uzoraka mlijeka i mlije¢nih proiz-
voda sirufna csoba koja uzorak uzima mora sastaviti

zapisnik, u koji unosi ove podatke vaZne za rezultat

ispitivanja: mjesto, uvjete ¢uvanja, datum i vrijeme
wzimanja uzoraka, vrstu i kolidinu proizvoda od koje-
£a se uzorak uzima, broj pojedinacno uzetih uzoraka
i kolicinu uzetog uzorka., oznake za. identifikaciju
uzoraka, kelidinu uzoraka $to se dostavlja na analizu
te vrstu i koli¢inu konzervansa, ako se dodaju uzorku,

tehnclogijom, s obaveznom oznakom za identifikaciju. -

Zapisnik potpisuje strucéna osobha koja uzima uzo«
rak i predstavnik organizacije udruZenog rada.

III. UZIMANJE UZORAKA MLIJEKA 1 TERUCHHL
MLIJECNIH PROIZVODA

Clan 14.

Ako su mlijeko i tekudi mlijecni prolzvodi u poiu-
dama velikog obujma (cisterne, kontejneri, kante i sl),
tekucéina se mijesa mijeSalicom kojoj radun povisain
mora biti dovoljno velika da bl se dobro tamipecala
cjelokupna tekucina u posudi. Neposredno nakon mije-
fanja specijalnom se Zzlicom za uzimanje uzorukn, du-
gackog drika, uzima uzorak s razléitih mjesta u po-
sudi, a koli¢ina uzorka &to se dostavija na analizu
mora iznositi oko 250 ml.

Uzorak se uzima iz svake nasumce i{zabrane pos-
de na osnovi ponderiranih vrijednosti pojedinacnih
obujama uzetog uzorka, i to:

1) utvrdi se koli¢ina uzetog uzorka potrebnn sma
analizu fizikalnim i kemijskim metodama (olior 250 min
2) cdredi se zbroj koli¢ina proizvoda u mvhka) nis
sumce iZabranoj posudi-iz koje se uzorak uzima,
3) ujednace se mijerne . jedinice iz totke 1)
stava s mjernim jedinicama iz toc¢ke 2) ovag stava,
koli¢nik njihovih vrijednosti mnoZi se su svaliom pas

jedinatnom koliéinom proizvoda u posudama 18 koih

se uzorak uzima. Dobivene vrijednosti {zrafuvaju pns
jedinadne obujme proizvoda koji se uzlmaju iz svake
posude.

Zbroj dobivenih vrijednosti mora imatl pribiting
vrijednost obujma svake jedipnice uzorka koji se do*
stavija na analizu,

Clan 165.
Ako su milijeko 1 tekuci mlijedni proizvodi origls
nalno pakirani u ambalazne jedinice manjeg olujméy
broj uzoraka utvrduje se prema ovoj tablici:

Tablicu hr,

Mlijeko i telzudi Koli¢ina od ko-

mlijeéni proizvodi je se uzima Broj urzornka
uzorak

Uzimanje uzoraka
u proizvednji i

prometu
— obujam do jed- — do 5000 jedi- najmanje pe
ne litre nica , uzorak
— za svakih najmanje po
daljnjih 3000 uzorak

v jedinica
~— obujam vedéi od -~ do 10000 je- najmanje po
jedne litre dinica uzorak
— za svakih . najmanje po }
daljnjih 5000 uzorak
jedinica

Za uzimanje uvzoraka vrlo gustih mlijeénih pmhef

voda (koncentrirano mlijeko i koncentrirano zaslnies
10 fnlijeko) mijefalica mora imati pogodnu radny
povriinu da bi se pri mijeSanju zahvatila i masn s@
stijenki posude. Odmah se zatim specijalnom Zzlicoii
za uzimanje uzoraka uzme od 2 do 3 litre proiuvada |}
od toga se nakon mijefanja izdvoji oko 250 ml za usme=

rak.

i

u
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IV. UZIMANJE UZORAKA MLIJEKA U PRAHU 1
' PRASKASTIH MLIJECNII PROIZVODA

Clan 16.

Uzorci mlijeka u prahu i praikastih mlije¢nih pro-
jzveda u posudama velikog cbujma (baévama, vreéa-
ma i sL) uzimoju se sondom za mlijeko u prahu, oko-

mitim utiskivanjem sonde do dna posude. Sonda se
i izvuce i prah se, a da se ne dodirne rukom, prencse u
. posudu za uzorak. Fostupak se ponavlja, pri-temu se
sonda utiskuje na rarli¢itim mjestima u posudu dck
se ne dobije priblizno 500 g uzorka.
Posuda za uzorak ‘mora biti prikladna oblika koji
omogucuje da se, kad se posuda zatvori, uzorak u njoj
izmije3a.

Za prijenos uzerka mlijeka u prahu i praSkastih
mlijeénih proizvoda upotrebljavaju se i prikladne pla-
stiéne vreée koje se mogu hermeticki zatvoriti, a mo-
raju biti izradene od materijala §to je predviden za
pakiranje prehrambenih proizvoda. Lo

Clan 17.

AXko su mljeko u prahu i mlijeéni praskasti pro-
jzvodi originalno pakirani, brcj se uzoraka utvrduje
prema ovoj tabiici:

Tablica br, 2

Keli¢ina od ko~
je se uzma
uzerak

Miijeko u prahu i
praskasti milijecni
proizvodi

Broj uzoraka

Uzimanje uzoraka
u proizvodnji i

ai- prometu:
24, — masa do 1 kg — do 5000 jedi- najmanje po1l
nica uzorak
— za svakih najmanje po 1
1 daliniih 1060  uzorak
jedinica
- -— masa veda od — do 10000 je- najmanjepol
a 1 kg dinica uzorak
) — za svakih najmanje po 1
—_— daljniih 3000 uzorak
jedinica ;
)y 1 V. UZIMANJE UZORAKA MASLACA
J1 Clan 18.
Iz velikih se posuda uzorak maslaca uzima sondom
za maslac, dovoljne duljine da dijagqnalno prodre do-
71 i dna posude. Maslac se sondira dijagonalno polazeéi od
i ruba povriine do dna posude. Sonda se izvule, a sadr-
21 7aj nofem ili $patulom prenese u posudu za uzorak.
Postup;ak se ponovi sa suprotne strane gornje po- .
—_— vriine, a tredi put se sondira okomito. Masa uzorka
. mora ukupno iznositi oko 250 g.
iz-
?,‘C‘ Uzorak smrznutog maslaca uzima se sondom na-
;nu kon odmrzavanja i ¢uvanja na 10 °C 24 sata. Komad
ca maslaca mase 230 g ili veci dijeli se na cetiri pribliz-
O;;‘ no jednaka dijela, a za uzorak se uzimaju Cetvriine sa
2 i supretnih strana jedinice.
20- Pakirani komadi mase manje od 250 g uzimaju s2

za uzorak cijeli, .

Clan 19.

Broj se uzoraka maslaca utvrduje prema ovoj tab-
lici:

Tablica br. 3

Koli¢ina od ko-
je se uzima
uzerak

Iiaslac Broj uzoraka.

Uzimanje uzoraka
u proizvodnji i

prometu:
— masa do 1 kg — do 10000 je- najmanje po 1
dinica uzorak
— za svakih najmanje po 1
daljnjih 2000 uzorak
jedinica
— masa veéa od — do 15000 najmanje po 1
1 kg zbrojnih je- uzorak
dinica .
— za svakih najmanje po 1
daljnjih uzorak
3000. jedi~
nica
Clan 20;

Posude u koje se smjeStaju uzorci maslaca maoraju
biti staklene sa S$irokim otvorom i ¢epom od bruSena
stakla.

VI. UZIMANJE UZORAKA SIRA

Clan 21.

Uzorci sira uzimaju se ovisno o vrstj, stupniju’
zrelosti, veli¢ini 4 obliku sira, jednim od ovih postupa-=
ka:

1) sondiranjem sondom za sir (kad se radi o tvr=
dome i polutvrdome siru i siru velikih dimenzija);

2) rezanjem oftrim noZem (kad se radi o mekome,
{vrdeme i1 polutvrdem siru, siru malih dimenzija te
ostalim vrstama sira).

Clan 22.

Uzorci sira uzimaju se sondiranjem fako 5to se
sonda za sir utiskuje kroz masu sira od povrsine pre-
ma sredistu jedinice, pri ¢emu mjesto uboda mora biti
najmanje 10 cm udaljeno od ruba blcka ili kotura, a

mo¥e se sondirati i vodoravnim ubadanjem sonde na
sredini izmedu dviju ravnih povrSina. Sonda se izvu-
¢e i sir se, a da se ne dodirne rukom, prenese nozem u
posudu za uzorak. Postupak se ponavlja s drugog kra=
ja povrdine, dok ukupna masa ne dostigne oko 50 g.
Otvor koji nastaje sondiranjem mora se briZljivo
zatvoriti-dijelom sira $to je izvaden sondom.

Clan 23.

Uzorcei mekoga, tvrdoga 1 polutvrdeg sira mase
manje od 2 kg uzimaju se rezanjem oStrim noZem.

Ako je tvrdi ili polutvrdi sir iz stava 1. ovog Cla« B
na valjkasta oblika, prereZe se na dva mjesta (dva pre-
reza), radijalno od sredista prema rubu.

Ako je sir u obliku bloka, prereze se na dva mje=
sta (dva prereza), paralelno sa stranama bloka, -

MMasa uzorka mora iznositi oko 50 g,
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Clan 24.

Tz velikih se posuda (bacava, karlica i sl) uzorak
sira uzima sondom za sir koja se utiskuje okomito na
povréinu sira do dna posude. Sonda se izvule i sir se,
a da se ne dodirne rukom, prenese u posudu za uzo-
rak. Postupak se ponavlja dok ukupna masa ne dostig-
ne oko 200 g.

Clan 25.

Uzorak sira iz salamure uzima se rezanjem noZem
nasumce odabranih komada prema postupku S§to je
propisan u ¢lanu 23. stavu 3, ovog pravilnika. Masa
uzorka mora iznositi oko 200 g.

Clan 26.

Kod sira originalno pakiranog u ambalaZne jedi-
nice do 250 g za uzorak se uzima cijelo pdkovanje (je-
dinica, komad).

Clan 27.
Broj uzoraka sira utvrduje se prema ovoj tablici:

Tablica br. 4

Koli¢ina od ko~

Vrsta sira je se uzima Broj uzoraka
uzorak
Uzimanje uzoraka
tvrdoga i polutvr-
dog sira i sira iz
salamure, u proiz-
vodnji i prometu:
«— mase do 5 kg — do 5000 je- najmanje po 1
dinica uzorak
— za svakih najmanje po 1
daljnjih uzorak
2000 je- :
dinica
~ mase veée od 3 — do 10000 je- -najmanje po 1
. kg dinica uzorak
% — za svakih najmanje po 1
: daljnjih 3000 uzorak
jedinica
Uzimanje uzoraka
mekog sira, u
proizvodnji i pro-
metu:
~ mase do 20 kg — do 5000 je- najmanje po 1
. . dinica uzorak )
A — za svakih ’ najmanje po 1
daljnjih 2000 uzorak
jedinica
~ mase veée 0d 20 — do 10000 je- najmanje po 1
kg dinica uzorak
— za svakih najmanje po 1
daljniih 3000 uzorak
jedinica )
Criginalno paki-
rani sir mase do
250 g, u proizvod-
nji i prometu:
— do 5000 je- najmanje po 1
. dinica uzorak )
— za svakih najmanje po 1
daljnjih 2060 uzorak
jedinica

VII. METODE KEvMIJSI(IPI I FIZIKALNIH ANALIZA
MLIJEKA I MLIJECNIH PROIZVODA

Clan 23.

Kemijske i fizikalne analize kojima se kontrolira ;
kvaliteta mlijeka na ispitnim uzorcima obuhvadaju:

1) odredivanje obujamske mase lakiodenzimetrom,

2) odredivanje kiselosti, :

3) odredivanje masti,

4) odredivanje suhe tvari,

5) dokazivanje pasterizacije,

6) dokazivanje grube netistoce,

7) odredivanje ledidta,

8) odredivanje refrakcije mlijeCnog seruma. |

Clan 29.

Kemijske analize kojima se kontrolira kvaliteta ki-
selog milijeka i jogurta na ispitnim uzorcima obuhva-
¢aju:

1) odredivanje masti, -t

2) odredivanje kiselosti,

3) odredivanje suhe tvari.

Clan 30.
Kemijske analize kojima se kontrolira kvaliteta
zgusnutog mlijeka (evaporiranoga i kondenziranog) ma
ispitnim uzorcima obuhvaéaju:
1) odredivanje suhe tvari,
2) odredivanje masti,
3) odredivanje laktoze i saharoze.

Clan 31. v

Kemijske analize kojima se kontrolira kvaliteta
mlijeka u prahu na ispitnim uzorcima obuhvacaju:

1) odredivanje vode, '

2) odredivanje masti,

3) odredivanje kiselosti,

4) ispitivanje topljivosti, %

5) dokazivanje fosfataze. |

Clan 32. :
Kemijske analize kojima sge kontrolira kvaliteta &
vrhnja na ispitnim uzorcima obuhvacaju: -

1) odredivanje masti,
2) odredivanje kiselosti. i
’ Clan 33. . |
Kemijske analize kojima se kontrolira kvaliteta 8i-
ra na ispitnim uzorcima obuhvacaju:
1) odredivanje vode,
2) odredivanje masti, ’
3) odredivanje kiselosti. ‘
Clan 34. B

Kemijske analize kojima se kontrolira kvaliteta !
skorupa na ispitnim uzorcima obuhvaéaju:

1) odredivanje vode, -
2) odredivanje masti,

3) odredivanje natrijeva klorida,

4) odredivanje kiselosti. -
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* ; Clan 35.

Kemijske analize kojima se komtrolira
maslaca na ispitnim uzorcima obuhvataju:

kvaliteta

1) odredivanje vode,

2) cdredivanje masti,

5 3) odredivanie natrijeva klorida.

Clan 5.
i Kemijske analize kojima se kontrolira lkvaliteta
kefira na ispitnim uzorcima obuhvaégju:
’ 1) odredivanje masti,
2) odredivanje kiselesti,
3) odredivanje suhe tvari,

4) odredivanje slobodne ugljitne kiseline,

=

5) odredi\}anje miije¢ne kiseline,
6) odredivanje efancla.

[}

Clan 37.

Kemijske analize kojima
sladoleda na ispitnim uzorcima cbuhvacaju:

se kontrolira kvalitefa
1) odredivanje masti,

2) odredivanje suhe tvari,

2) odredivanje saharoze.

Clan 38.

Kemijske analize kojima se kontrolira kvaliteta
; tudenog vrhnja na ispitnim uzorcima obuhvacaju:
o 1) odredivanje masti,

2) odredivanje saharoze.

Clan 329.

Ovaj pravilnik stupa na suagu osmog dana od dana
chjave u »Sluzbenom listu SFRJ«.

Br. 50-9824/1
Beograd, 14. lipnja 1982.

Direktor
Saveznog zavoda
standardizaciju

zZa

Vukagin Dragojevié, v. r,

METODE

KEMIJSKIN I FIZIKALNIH ANALIZA MLIJERA I
MLIJECNIH PROIZVODA

I. MLIJEKO
h Priprema uzerka miijeka

Uzorak miijeka uzet za ispitivanje prije analize
dobro se promijesa pretakanjem iz jedne posude u dru-
gu. paze¢i, da se ne stvara pjena. Ako se na povféini
mlijeka izlutuju grudice masti, posuda s mlijekom mo-
ra se ,dog'rrijavati uranjanjem u vodu temperature do
40 °C sve dok se grudice ne rastope. WMlijeko se dobro
promijesa i kad se ponovno emulgira ohladi se na tem-
peraturi: od 12 °C do 18 °C.

1. QOdredivanje obujamske mase mlijeka Iaktoden=
zimetrom

Cbujamska 'masa mlijeka odreduje se laktodenzi-
metrom koil mora biti bazdaren prema Zakonu o mje-
rnim jedinicama i mijerilima.

Ako na laktodenzimetru nema upute o nadinu baz-
darenja, prije upotrebe mora se provjeriti — uspored-
bom s bazdarenim laktodenzimetrom. Ako postoji raz-
lika, ona mora biti naznaéena i pri dalinjoj upotrebi
ureta u obzir za iskazivanje rezultata.

2. Odredivanje kiselosti mlijeka

Princip

Ova se metoda temelji na utvrdivanju stupnja ki-
sclosti mlijeka Soxhlet-Henkelovim postupkom «— °SH,
koji oznatava broi mililitara otopine natrijeva hidrok-
sida ¢(NaOH) = 0,25 mol/l potreban za neutralizaciju
160 ml mlijeka, uz indikator fenolftalein.

Za utvrdivanje stupnja kiselosti mlijeka — °SI
primjenjuje se modifikacija po Morresu, Sto podrazu=-
mijeva upotrebu decimolarne otopine natrijeva hidro-
ksida c(NaOH) = 0,1 mol/l za neutralizaciju 100 ml
mlijeka.

Aparatura i pribor

) Osim uobitajene laboratorijske opreme upotreblja-
vaju se: _
1) Erlenmeyerove posude od 100 ml,

2) bireta,
3) pipeta od 20 ml,
4) pipeta od 1 mil

Reagensi :

Upotrebljavaju se ovireagensi:

1) otopina natrijeva hidroksida
mol/1;

2) 29/o-tna otopina fenolftaleina u etanolu: 2 g fe-
nolitaleina otopi se u 70%-tnom (V/V) etanolu i doda
etanol do 100 ml;

3) 2%-tna otopina kobaltova sulfata (CoSOs - TH20):
2 g kobaltova sulfata otopi se u vodi i doda voda do
100 «nl.

o(NaOH) = 0,1

Postupak

U Erienmeyerovu posudu unese se 20 ml mlijeka i
1 ml otopine fenolftaleina. Sadriaj se titrira decimola=~
rnoni otopinom natrijeva hidroksida do pojave blijedo~
ruzi¢aste bole, koja se usporeduje sa standardnom bo-
jom pripremljencm u drugoj Erlenmeyerovoj posudi,

Standardna se boja priprema tako Sto se u drugu
Erienmeyerovu posudu odmjeri 20 ml istog uzorka mli-
jeka i doda 0,1 ml otopine kobaltova sulfata.

Izradunavanje
°SH = a-F -2, !
gdie je:

a — broj mililitara decimolarne otopine natrijeva hi=
droksida utrofen za neutralizaciju 20 ml mlijeka,

f - faktor otopine natrijeva hidroksida c(NaOH)=0,1"

“mol/l
Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva istovremena odredivanja, prema Clanu 6.

ovog pravilnika.
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3. Odredivanje masti u miijeku
Acidobutirometrijska metoda po Gerberu

Princip

Ova se metoda temelji na otapanju bjelanfevina
mlljeka sumpornom kiselinom odredene konceniracise,
prl ¢emu kapljice mlije¢ne magti osiaju suspendirane u
jako kiseloj otopini i izludéuju se djelovanjem centyifu-
galne sile, Upotrebom amilnog alkohola smanjuje se po-
vriinski napon i olakSava iziudivanje masti. Kolidina
mastl ofitava se izravno na ljestvici butiromedra, a iz-
razava kao broj grama masti u 100 g miijeka (g/100 g

Aparatura i pribor'
Osim uobiéajene laboratorijske opreme upotreblja-

-vaju se:

1) butirometar s ¢epom (fibu, jednostozasti ili dvo-
stozasti),

2) stalak,

3) Gerberova centrifuga,

4) pipete od 1 ml, 10 ml i 11 ml posebno profilirane
za odredivanje koli¢ine masti u mlijeku Gerberovom
metodom,

5) vodena kupelj.

Reagensi
Upotrebljavaju se ovi reagensi:

1) sumporna kiselina (pz0 = 1,820 g/ml1 — 1,825 g/ml,
koja se priprema ovako: 1 litra koncentrirane sumpor-
ne kiseline gz20 = 1,840 oprezno se ulije u 60 ml do 70 ml
destilirane vode, chladi na 20 °C i provjeri - gustoca.
Ako gustoéa ne odgovara, korigira se dodavanjem vode
odnosno koncentrirane sumporne kiseline;

2) amilni alkohol (@20 = 0,811 g/ml s vrelistemn od
128 °C do 130 °C).

Amilni se alkchol prije upofrebe mora provjeriti
slijepim pokuscin, kad se umjesto mliieka upctrebljava
destilirana voda. Pri slijepom pokusu amilni alkohel u
butirometru ne smije odijeliti nikakav sloj koji bi bio
sli¢an masti.

Postupak

U butirometar se automatskom pipetom odmijeri 10
ml pripremljene sumporne kiseline, pazec¢i da na otvor
butirometra ne padne nijedna kap. Tada se specijaino
profiliranom pipetom unese 11 ml prije toga dobro pro-
mijeSana uzorka mlijeka. Grli¢ se butirometra ne smi-
je ovlaziti mlijekom jer bi se zatvaraé ovlaZio 1 ispa-
dao. Mlijeko se mora vrlo oprezno lijevati niza stijen-
ku malo nagnuta butirometra, éda se ne bi naglo izmi-
jesalo sa sumpornom kiselinom. Zatim se pipetom doda
1 ml amilnog alkohola. Butirometar se zatvori gumenim
zatvaratem i nekoliko puta snazno promucka, a na kon-
cu se okrene dva — tri puta da bi se izmije3ao i dio te-
kucéine koji se nalazi u njegovu suzenu dijelu.

Butirometar se potom stavi u Gerberovu centrifu-
gu, tako da &ep bude okvrenut prema njezinoj vanjskoj
strani, pazeéi da centrifuga bude ujednaleno aptereée-
na. Centrifugira se pet minuta pri 1009 do 1209 okretaja
1 minuti. Nakon centrifugiranja butirometar se izvadi
i stavi u vodenu kupelj zagriianu na 65 °C. i to s ¢epom
okrenutim nadol;e. Razina vode u kupelji mora biti iz-
nad sloja masti u bitirometru. Butirometar se ostavi u
kupelii od tri minuta do pet minuta dok sadrZaj butiro-
metra ne dostigne temperaturu od 65°C, na kojoj se

o¢itava postotak masti. Izludena mast nalazi se u suZe-
nom dijolu butirometra, u kojemn je liestvica za obilje-
Zavanje postotka masti.

Pri o¢itavaniju butirometar se mora driati usprav-
no, s tepom okrenutim nadohe Da bi se olaksalo odita~
vanje po;ww.a masti, granitna se crta izmedu masti i
ostalog sadrzaja u butirometru pomicanjem Cepa nam-
jesti na podjeljak koji oznacava cijeli broj ili nulu.

Pri ofitavanju se gornji menisk izlu¢ene masti po-
stavi u visinu o¢iju, Postotak masti orznadava broj koji
se poklapa s najniZzom toc¢kom meniska izluCene masti.

Na istome
manje dva odredivanja.

Razlika izmedu rezultata dvaju odredivanja §to ih
istovremeno ili neposredno jedno za drugim obavi isti
analitiar na istom uzorku, istom metodom, u istim uv-
jetima i u istome laboratoriju, ne smije biti veéa od
0,1%6 ofitane vrijednosti.

Za odredivanje postotka masti u obranom mlijeku
upotrebljavaju se butirometri s ljestvicom na kojoj se
mogu oitavati stotinke, pri ¢emu svaki podjeljak na
ljestvici odgovara 0,01%% masti. Butirometar s- obranim
mlijekont centrifugira se dva — tri puta po pet minuta.
Nakon svakog centrifugiranja. butirometar se drii pet
minuta u toploj kupelji.

Sadrzaj masti u mlijeku moZe se odrediti specijal-
nim aparatima, uz uvjet da su ti aparati badzareni pre-
ma Gerberovoj metodi.

4. Odredivanje suhe tvari u mlijeku

Metoda sulenja

Princip

Ova se meteda temelii na su? “"Hu ispitnog uzorka

u odredenim uvjelima do stalne mase, Suhi se ostatak
izradunava u po,mxima

Aparatura i pribor .

dsimm uobicajene laboratorijske opreme upotreb-
Liavaju se:

1) analiti¢ka vaga,

2) metalna u,ummus‘ a ili nikaljna posuda (prom-

jera od 6 em do 7 cm i visine de 3 om) s poklopeem koji
se lako skida,

3) stakleni #tapié odgovarajuce duliine

4) laboratorijski susionik na temperaturi 102 °C
+2°C,

5) eksikator sa sredstvom za suSenje,

6) pijesak ispran 5%-tnom otopinom solne kiseline,
zatim destiliranom vodom (od ostatka IICl), osulen, a
potom iZaren.

Postupak

U osufenu i izva}«;anu metalnu posudu sa staklenim
Stapicem 1 od 10 g do 15 g iZarenog pijeska edvai:e se
oko 3 g mlijeka, s to¢noséu 0,001 g. Mlijeko se éta;iéem
izmijeSa s pijeskom i susi dva sata u suSioniku na temn-
teraturi 102°C * 2°C. Poklopac se pri tome stavi po--
kraj posude. Nakon toga se posuda poklopi, izvadi iz
suSionika, ohladi u eksikatoru i izvaZe. Ponovno se une-
se u suSionik i su8i jedan sat, a zatim na isti naéin iz-
vadi, ohladi u eksikatoru i izvaZe. SuSenje se ponavlja
dok razlika izmedu rezultata dvaju uzastopnih vaganja
ne postane manja od 0,5 mg ili dok se masa ne poine
povecavati., Za izratunavanje se uzima vrijednost mase
prije povetavanja.

se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-

|
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.Izratunavanje

.b
Koli¢ina suhe tvari u postocima = —— - 100,
a
gdje je: ) )
a — odvagana koli¢ina miijeka, u g,
b — ostatak nakon sufenja, u g (razlika izmeduy mase

posude s ostatkom nakon suSenja i mase prazne
posude). .

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja.

Razlika izmedu rezultata dvaju odredivanja 5to ih
istovremeno ili neposredno jedno za drugim cobavi isti
analiti¢ar na istom uzorku, iztom metodom, u istim uv-
jetima i u istome laboratoriju, ne smije biti veta od

-0,05%6 relativne vrijednosti.

Suha tvar u mlijeku moe se odredivati i brzim po-
stupkom, specijalnim aparatima, uz uvjet da su bai-
dareni prema metodi odredivanja suhe tvari suSenjem
ito je propisana ovim pravilnikom. Suha tvar u mlijeku
mode se brzo odrediti i ra¢unskom metodom (primjenom
Fleischmannove ili druge formule), uz uviet da rezul-
tati ne odstupaju od rezultata dobivenih za suhu tvar
metodom susSenja.

5. Dokazivanje pasterizacije mlijeka

a) Fosfatazni pokus po Andersenovoj i Peterse-
novoj metedi

Princip i primjena

Ova se metoda temelji na dokazivanju prisutnosti
alkalne fosfataze koja katalizira hidrolizu estera fosfor-
ne kiseline, pri ¢emu se oglobada fenol, koji s dibrom-
kinonklorimidom daje modru boju.

Ova se metoda primjeniuje za dokazivanje fosfata-

ze pri niskoj pasterizaciji milijeka (30 minuta na 63°C
do 65°C) i kratkoirajnoj pasterizaciji mlijeka (40 se-
kundi na 71 °C do 74 °C odnosno 15 sekundi na 74 °C
do 73 °QO).

Aparatura i pribor

Osim uobicajne laboratcrijske opreme upotreblja-
vaju, se:

1) Erlenmeyerova posu-dg cd 100 mi,
2) pipete od 16 ml, 5 ml i 1 ml,

3) menzura od 50 ml,

4) vodena kupelj.

"Reagensi
Upotrebljavaju se ovi reagensi:
1) puferna otepina A: 2,2 g anhidrirancg natrijeva

" karbonata i 8,7 g natrijeva bikarbonata ctopi se u vodi

i doda voda do 1000 ml;

2) supsiratns otopina B: 1,1 g dinatrijeva fenilfos-

fata otopi-se u destiliranoj vodi i doda voda do 1000 ml;

3) reagens na fenel, otopina C: 50 mg 2,6 dibrom-
kinonklorimida otopi se u 3 ml 96%s-tnog etanola. Oto-
pina mora biti Zute boje i obavezno se ¢uva u hladnja-
ku.

Postupak

Pripremi se smjesa otopine A i otopine B, tako da
se na 50 ml otopine A, odmjerene pipetom, dodaje 5 ml
otopine B. Od te se smjese cdmjeri pigetom 10 ml i pre~
nese u epruvetu. Tome se doda 1 ml mlijeka, pa se pro-

mucka i ostavi da stoji u vodenoj kupelii ili termostatu
15 minuta na 38 “C. Zatim se u istu epruvetu unese ne-
koliko kapi otopine C i sadrZaj promucka. Sirovo i ne-
dovoljno pasterizirano milijeko daje otopini modru boju.

b) Peroksidazni pokus po Storchovoj metodi

Princip i primjena

Peroksidaza katalizira razgradniu voedikova perok-
sida na vodu i nascentni kisik. Takva reakcija nastaje
samo u prisutnosti akcerora kisika, Pri ovej metodi
akceptor je parafenilendiamin, koji otopini daje mod-
ru boiu. '

Ova se metocda primjenjuje za dokazivanje perok-
sidaze pri visoko] pasterizaciji mlijeka na 80°C i na-
kon kuhanja mlijeka.

Aparatura i pribor

Osim uobitajene laboratorijske opreme upotreblja-

vaju se: .

1) epruvete, |
2) pipeta od 5 ml

jR eagensi

Upotrebljavaju se ovi reagensi:

1) 2%-tna (m/V) otopina parafenilenendiamina;
koju prije upotrebe treba provjeriti jer je nepostojana;

.2 1%-tna (V/V) otopina vodikova peroksida (svje-
Ze pripremljena).

Postupak

Pipelom se cdmjeri 5 ml mlijeka i unese u epruve-
tu. Tome se dodaju 2 kapi 2%o-tne otopine parafenilendi-
amina ijedna kap 1%-tne otopine vodikova superoksida.
Ostavi se da reagira jednu minutu, Mlijeko koje nije
zagrijavano na temperaturi vi$oj od 80 °C daje pozitiv-
nu reakeiju odnosno oboji se modro. Kuhano miijeko i
mlijeko zagrijavano na temperaturi viSoj od 80 °C daje
negativnu reakciju odnosno ostaje bijelo,

6. Dokazivanje grube nedistoée u mlijeku

Princip i primjena

Ova se metoda temelji na zadrZavanju grube nedi-
stote mlijeka na filteru pri cijedenju mlijeka kroz spe-
cijalne fiitere.

Aparatura i pribor

Osim uobi¢ajene laboratorijske opreme upotreb-
ljava se:

1) cilindar s filterom od vate ili bijelog platna um-
jesto dna,

2) konirolni standardni filter.

Postupak

U cilindar s filterom ulije se 500 ml mlijeka i sale-
ka da se sadriaj procijedi. Gruba nedistota mlijeka os~
tane na filteru, a prema koli¢ini nedistoCe procjenjuje
se stupanj ¢istoce mlijeka.

7. Odredivanje ledigta mlijeka

Princip i primjena

Ledifie miijeka jest temperatura na kojoj mlijeko
prelazi iz tekucega u kruto agregatino stanje i njegova
normalna vrijednost je 0.55 °C. Ovisno o kolidini lakto-
ze i mineralnih tvari ledifte se moZe mijenjati od
6,52 °C do 0,58 °C, a vrijednost le a ispod i iznad tih
granica svjedoli o patvorenju mlijeka vedom,

v
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Aparétu'ra i pribor

Osim uobicajene laboratorijske opreme upotreb-
ljava se: _

1) Beckmanov toplomier za odredivanje ledifta te-
kucéine,

2) posuda s poklopcem za hladenje epruveta s mli-
jekom koje se smrzava,

k3 epruvéta za smrzavanje mlijeka,

4) posuda s poklopcem i smjesom za hladenje u ko-
ju se postavija epruveta za smrzavanje mlijeka, s kon-
trolnim toplomjerom 1 mijeSalicom,

5) kuhinjska sol,

8) usitnjen’ led. s

Postupak

U epruvetu za smrzavanje ulije ze od 20 ml do 30
ml pripremljena uzorka mlijeka, tako da razina bude
iznad spremnika Zive u toplomjeru, Epruveta se zotvori
gumenim tepom kroz koji su provuteni toplomjer i ma-
1a mijegalica. Toplomjer mora biti odvojen od stjenki
epruvete.

Epruveta s mlijekom najprije se hladi u- smjesi
vede i leda do oko 0°C, zatim se unese u &ru epruvetu
(da bi sloj zraka postuzio kao izolator), pa se obje epru-
vete metnu u posudu sa smjesom leda i kuhinjske soli
temperature od — 3 °C do — 6 °C.

Mlijeko se polako mijeSa mijefalicom koja se naiz-
mience spusta i podiZe jedanput u sekundi, ali ne smi-
je dodirivati stijenke epruvete ni izlaziti iznad povr-

gine mlijeka. Pri tome se promatra ziva u toplomjeru,

‘koia se naglo spusta do ispod ledifta premda se ralijeko

jo§ ne poéinje smrzavati. Medutim, kad se mlijeko poéne
smrzavati, razina se Zive u cijevi polako podiZe, a zatim
se zaustavlja i dok iraje smrzavanje — oko jedne mi-
nute — ostaje na istoj visini. Vrijednost se ofita na to-
plomjeru i oznad¢i kao temperatura smrzavanja. Tada
se epruveta s mlijekom izvadi iz uredaja i miijeko ras-

topi.

Temperatura smrzavanja lak¥e se ofitava upotre-
bom povecéala, koje se posebnom kvaticom pri¢vrsti za
toplomier, $to omoguéuje otitavanje s tefnoféu 0,001 °C,

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja. ‘

Rezuliat oZitavanja ledista mlijeka izraZava se u
Celzijevim stupnjevima. Ako je kiselinski stupanj mli-
jeka kojemu se odreduje ledifte veti od 7 “SH, za svaki
<izelinski stupanj iznad 7 oduzme se od ofitane tempe-
rature smrzavanja 0,008 "C, Za kiselinski stupanj mli-
jeka jznad 9 °SH rezultati nisu bocni.

Izra¢unavanje

100 (t — t)
Postotak vode = "—*'T—, t
gdje je:
t — temperatura smrzavanja mlijeka normalnog

sastava. u °C.

t1 — temperatura smrzavanja mlijeka $to se ispi-

tuje, u °C.

Rarlika izmedu rezultata dvaju odredivanja obav-
ljenih istovremeno ili neposredno jedno za drugim
prema ¢lanu 5. ovog pravilnika, ne smije premasiti
£0,002 °C.

8. Odredivanje refrakcije mlijeénog seruma

Princip i primjena

Ova se metoda temelii na oc¢itavanju vrijednosti
refrakeije mlijeénog seruma koja ovisi o sadrzaju lak-
toze 1 mineralnih tvari u mlijeku ¢ija je koncentracija
uglavnom stalna. Vrijednost refrakcije mlije¢nog se-
ruma normaino je u granicama od 38 refrakeijskih
stupnjeva do 42 refrakcijska stupnja (mjereno refrak-
tometrom), a prosjefno iznosi 39 refrakcijskih stup-
njeva na 17,50 °C. Dodana voda smanjuje koncentra-
ciju laktoze i mineralnih tvari, zbog ¢ega st sniZava
stupanj refrakcije.

Odredivanjem refrakeije mlijefnog seruma pri-
blizno se utvrduje postotak vode, ako je dodana radi
patvorenja mlijeka.

Aparatura i pribor

Osim uobi¢ajene laboratorijske opreme upotreb-
ljavaju se: ’

1) uronljivi refraktometar s kupelji,

2) vodena kupelj, \

3) epruveta duljine 30 ¢m i promjera 2 cm, s gu-
menim &epom kroz koil je provulena staklena cijev
duljine od 30 ¢cm do 50 cm,

4) pipete od 1 ml i 50 ml,

5) lijevak s filterpapirom promjera 7 cm.

Reagensi

Upotrebljava se ovaj reagens: ofopina kalcijeva
klorida: 200 g bezvodnog CaCl: otoni se u 1000 ml
vode. Obujamska masa otfepine mora biti 1,1375, a pri
razblaZenju destiliranem vodom u omjeru 1 ° 10 na
temperaturi od 17,5 °C mora pokazivati 26 refrakeij-
skih stupnjeva.

Postupak

Pipetcm se odmjeri 30 ml mlijeka i ulije u epru-
vetu. Tome se doda 6,25 md otopine kalcijeva klorida.
Epruveta sa sadriajem dobro se promucka, zatvori
gurmnenim ¢epom, kroz koji je provucena staklena cijev
za ltondenziranje pare, 1 drzi 5 minuta u kipucoj vo-
denoj kupelji. Razina voJe u vodenoj kupelji mora
biti visa od razine mlijeka u epruveti da bi se dobio
bistar serum. Nakon 15 minuta zagrijavanja mlijeko
se zgrufa i izluduje se mlijeéni. serum. Stuklenim se
§tapiéem grusevina skine sa stijenki epruvete, a bla-
gim naginjanjem epruvete spere se kondenzirana voda
sa stijenki. Nakon toga se sadrZaj ohladi i-filtrira kroz
lijevak s filterpapirom.

Dobiveni serum. koji mora biti potpuno bistar, iz-
lije se u staklenu ¢aficu i stavi u vodenu kupelj re-
fraktometra c¢ija je ten:xperatura ugodena na 17,5 °C.
Kroz zastakljeni otvor na dnu kupelji uz pomo¢ zrcala
propusti se svjetlost u smjeru ¢adice sa serumom. Kad
temperatura seruma s uronjenom prizmom dostigne
17,5 °C (ito se kontrolira toplomjerom), na ljestvici
refraktometra oéita se vrijednost stupnja refrakcije,
s to¢nos$éu 0,1, 1 to tako $to se uoéi broj koji se po-

klapa s sraniénom crtom svijetloga i tamnog polja na

ijestviei refraktometra.
Na istome se ispithom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja.
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Izra¢unavanje

(39—R)-100
< Postotak dodane vode = ——2—4—-»#_’
gdje je:
R — oditani stupanj refrakecije mlijetnog seru-
ma,

39 — prosjecna vrijednost stupnja refrakcije mli-

jetnog seruma normalnoga kravljeg mlijeka,

24 — razlika izmedu stupnja refrakcije mlijeénog

seruma normalnog mlijeka i vode (39 — 15=
=24). . .

Refraktometar se baZdari destiliranom vodom
temperature 17,5 °C, pri ¢emu mora pokazivati stupanj
refrakoije 15.

¥

II. KISELO MLIJEKO I JOGURT
Priprema uzorka

Originalno pakovanje kiselog mlijeka ili jogurta
odnosno cjelokupna koli¢ina uzorka proizvoda dobro
se promijesa zlicom ili tresenjem sadrzaja, a zatim
se odmjeri koli¢ina laboratorijskog uzorka potrebna
za kemijske analize.

1. Qdredivanje masti u kiselom mlijeku i jogurtu
Gerberova metoda

Aparatura i pribor

Osim uobifajene laboratorijske opreme upotreb-
ljavaju se:

1) vodena kupelj,

2) butirometar za mlijeko,

3) Gerberova centrifuga,

4) pipete od 1 mi, 10 ml i 11 ml posebno profilira-
ne za odredivanje postotka masti u mlijeku Gerbero~
vom metodom,

5) Erlenmeyerova posuda od 250 ml,

6) menzura od 100 ml. .

Reagensi !

Upotrebljavaju se ovi reagensi:

1) sumporna kiselina gz0 = 1,820 g/ml — 1,825 g/ml;

2) anilni alkohol g20=0,811 g/ml vrelista od 128 °C
do 130 °C (provijereno slijepim pokusom);

3) 10%-tna otopina amonijaka.

Postupak ! ‘

U Erlenmeyerovu posudu menzurom se odmjeri
90 ml pripremljena uzorka Kkiselog mlijeka ili jogurta
1t doda 10 ml 10%-tne otopine amonijaka, a zatim se
sadrzaj oprezno promijesa.

U butirometar se vrlo oprezno ulije 10 ml sum-
porne kiseline i doda 11 ml kiselog mlijeka ili jogurta
sa dodatkom otopine amonijaka te 1 ml amilnog alko-
hola. h

‘Mast u kiselom mlijeku ili jogurtu dalje se odre-
duje postupkom za odredivanje masti u mlijeku Sto je
propisan ovim pravilnikom.

Izratunavanije

Postotak masti = a 4+ 10% od a,
gdje je

a — postotak masti o¢itan na ljestvici butirome-
fra.

2. Odredivanje kiselosti kiselog mlijeka i jogurta

Princip i primjena ;

Ova se metoda temelji na utvrdivanju stupnja ki-
selosti kiselog mlijeka odnosno jogurta Soxhlet-Hen~
kelovim postupkom — °SH, koji oznacava broj utro-
Senih mililitara otopine natrijeva hidroksida c(NaOT)
=0,1 mol/1 (modifikacija po Morresu) za neutralizaciju
100 ml kiselog mlijeka, uz fenolftalein kag indikator,

Aparatura i pribor

Osim uobic¢ajene laboratorijske: opreme upotreb=
ljavaju se:

1) Erlenmeyerova posuda od 100 ml
2) pipete od 20 ml i 1 ml
3) bireta.

Reagensi
Upotrebljavaju se ovi reagensi:
1) 2%-tna otopina fenolftaleina u etanolu;

2) otopina natrijeva hidroksida c(NaOH) =
mol/L

D:l .

~
Postupak
U Erlenmeyerovu posudu od 100 ml odvaze se 20 g
kiselog mlijeka ili jogurta, s toé¢noiéu 0,001 g, i
razblazi s 20 ml destilirane vode. Tome se doda 2 ml
2%s-tne otopine fenolftaleina u etanolu i sadrzaj se tit-
rira 0,1-molarnom otopinom natrijeva hidroksida do
pojave ruziCaste boje, koja mora biti postojana pola
minute.

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj=-
manje dva odredivanja.

Izradunavanije
°SH=a F-2
gdje je:
a — broj mililitara decimolarne otopine natrijeva

hidroksida utroSen za neutralizaciju 20 ml
mlijeka,

¥ — faktor otopine natrijeva hidroksida c(NaOIH)
=0,1 mol/L

Razlika izmedu rezultata dvaju odredivanja $to ik
istovremeno ili neposredno jedno za drugim obavi isti
analiti¢ar, prema ¢&lanu 6. ovog pravilnika, ne smije
premasiti vrijednost * 0,4 °SH.

3. Odredivanje suhe tvari u kiselom mlijekﬁ i jo-
gurtu

Suha se tvar-u kiselom mlijeku i jogurtu odre--
duje metodom sulenja §to je ovim pravilnikom piro-
pisana za odredivanje suhe tvari u mlijeku.

III. ZGUSNUTO MLIJEKO

U zgusnuto se mlijeko ubrajaju evaporirano mli=
jeko odnosno zgusnuto mlijeko bez dodanog Setera i
kondenzirano mlijeko odnosno zgusnuto mlijeko s do-=
danim Seterom.

Priprema uzorka

Originalno pakovanje ili koli¢ina ispitnog uzorka
homogenizira se Zlicom i odmjeri najmanje 209 ml od-
nosno 200 g kao koliéina potrebna za kemijske ana=
lize. ’ e
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Ako je rije® o kondenziranom mlijeku, limenka
se najprije drzi u vodenoj kupelii na 40 °C, a zatim
se sadriaj promije$a i prelije u staklenu posudu s Ce-
pom od bruiena stakla.

1. OQdredivanje suhe tvari u zgusnutom mlijeka

Princip
Suha se tvar u zgusnutom mlijeku odreduje su-
fenjem uzorka do stalne mase, uz odredene uvjete.

Rezultat pokazuje suhu tvar u zgusnutom mlijeku
i izraZava se u postocima.

Aparatura i pribor

Osim uobitajene laboratorijske opreme upotreb-
ljava se:

1) aluminijska posuda promjera 6 cm i visine 3 cm,
s poklopcem i staklenim §tapi¢em,

2) vodena kupelj,

3) laboratorijski susionik,
4) eksikator,

5) izareni pijesak.

Posfupak

U aluminijsku posudu cdvaZze se oko 25 g pijeska,
zatim se posuda zajedno sa &tapitem i skinutim po-
klopcem suii 2 sata u sulioniku na temperaturi od
98 °C do 100 °C. Nakon suienja posuda se hladi u ek-
sikatoru, a zatim vaZé.

U osusenu i izvaganu posudu unese se 1,5 g pri-
premljena uzorka zgusnutog mlijeka, izvagano s toc-
nodéu od 0,001 g. Tome se doda 5 ml destilirane vode
i sadrzaj izmijea siaklenim stapi¢em. Zatim-se posuda
s uzorkom, zajedno sa skinutim poklopcem i Stapi¢em.
susi sat i pol na temperaturi od 98 °C do 100 °C. Po-
suda se zatim brzo poklopi, hladi u eksikatoru, izvaze

i ponovno sudi jedan sat u istim uvjetima. Izmjeniéno

su3enje i vaganie ponavlja se sve dok razlika rezul-

tata izmedu dvaju uzastopnih vaganja ne postane
manja od 0,5 mg ili dok se masa ne pocne povelavatl,

Izradunavanje

b
Postotak suhe tvari =';-100,

gdje je:

a — odvagana masa uzorka, u g,

b — masa odvagane Kkoli¢ine uzorka nakon sufe-
nja.

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja.

N

2. Odredivanje masti.- u zgusnutom mlijekn

a) Cdredivanie masti u  evaporiranome mlijeku
Gerberovom metodom

Ova se metoda temelji na otapanju bjelancevina iz
mlijeka sumpornom kiselinom propisane koncentracije,
pri éemu masne kapliice ostaju suspendirane u jako
kiseloj otopini i izluduju se djelovanjem centrifugalne
gile. Dodavanjem amilnog alkohola olaksava se izludi-
vanje masti zbog sniZavanja povriinskog napona.

Sadr?aj masti se ofitava izravno na ljestviei buti-
rometra i izrazava brojem grama masti u 100 g mli-
jeka (g/100 g).

Aparatura i pribor

Aparatura i pribor isti su kao za odredivanje ma-
sti u mlijeku Gerberovom metodom §to je propisana
ovim pravilnikom,

Reagensi

Reagensi su isti kao za odredivanje masti u mli-
jeku Gerberovom metodom §to je propisana ovim pra-
vilnikom.

Priprema uzorka

‘U Erlenmeyerovu posudu odvazc se 50 g evapo-
riranog mlijeka, s todnoséu 0,001 g, razblazi s 50 ml
vode i dobro promijesa.

Postupak

) Postupak odredivanja masti isti je kao za odre-
divanje masti u mlijeku Gerberovom metodom §to je
propisana ovim pravilnikom.

Ako je evaporirano mlijeko u proizvodnji bilo
homogenizirano, mast se teZe izluduje pa se butirome-

‘tar sa sadriajem za ispitivanje tri puta naizmjence

centrifugira i zagrijava u toploj vodi na 65 °C, dok se
visina sloja masti u butirometru ne ustali.

Izratunavanije
Mlijeéna mast u postocima = a -+ 2,

gdje je
a — ocitani postotak masti na ljestvici butirome-
tra.

b) Odredivanje masti u kondeénziranom mlijeku
. Gerberovom metodom

Aparatura i pribor
. Csim uobicajene laboratorijske opreme upotreblja-
va se:
1) odmjerna tikvica od 100 ml,
2) analiti¢ka vaga.
Ostala aparatura, uredaji i reagensi isti su kao za

odredivanje masti u mlijeku Gerberovom metodom
$to je propisana ovim pravilnikom.

Postupak

.Odvaie se 30 g kondenziranog mlijeka i kvanti-
tativno, uz pomo¢ odgovarajule koli¢ine destilirane
vode, prenese u odmjernu tikvieu od 100 ml, a zatim
se tikvica dopuni vodom do oznake. )

Postupak je dalje isti kao za odredivanje masti
u milijeku Gerberovom metodom $to je propisana ovim
pravilnikom. .

Ocitani postupak masti na butirometru preracuna
se na obiféno mlijeko.

Na istome se ispifnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja.

Izra¢unavanje
100-m

Sadrzaj masti u postocima = "";‘f,

gdje je:

m — oc¢itani postupak masti na ljestvici butiro-

metra,

a — masa kondenziranog mlijeka.

Pri odredivanju masti kondenziranog mlijeka pro-
izvedena od homogeniziranog mlijeka moraju se bu-
tirometri centrifugirdti dva — tri puta, a u meduvre-
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meénu se butirometar zagrijava u vodenoj kupelji na
40 °C. :

Ova se metoda ne moZe primijeniti na nerazrije-
deno zasladeno kondenzirane mlijeko, jer djelovanjem
sumporne kiseline §2Ceri polamne pa se rezuitati tele
oc¢itavaju.

3. Qaredivanje lakteze i saharoze u zgusnutem
mlijeku '
Princip
Ova sz metoda temelji na redukeiji Fehlingove
otopine laktozcm kao reducirajucim Se¢erom 1 neiz-
ravnoj titraciji nastaloga bakrena oksidula oto-
pinom kaljeva permanganata.

Saharoza, kao disaharid, najprije se invertira u
glukozu i fruktozu. Ukupan sadryaj saharoze izraCu-
nava se iz razlike u koliéini reducirajucih Seéera prije
i nakon inverzije.

Aparatura i pribor

Osim uobitajene laboratorijske opreme upotreb-
ljavaju se:

1) analiticka vaga,

9) odmjerne tikvice od 260 ml i 500 ml (po 2 ko-
mada),

3) Erlenmeyerove posude od 300 ml (po 2 komada),

4) Erlenmeycrova posuda od 300 ml sa Sirokom gr-
Licem i satnim staklom za peklapanje,

5) pipete od 5 ml, 10 ml, 15 ml i 25 ml (po 2 ko-
mada) i pipeta od 50 ml, :

6) lijevak,

7y filterpapir,

8) lakmusov papir (plavi),

¢) gu¢ G-4 (2 komada),

10) menzura od 100 mil,
11) boca za filtriranje pod vakuumom,

)

pbireta.

Reagensi

1) Fehlingova otopina I: odvaZe se 69,378 g per-
hidratnoga bakrena sulfata (CuS0: - 5H20) i doda se
destilirana voda do 1000 ml;

2) Fehlingova otopina II: odvaze se 346 g kalijnat-
rijeva tartarata (Seignetiove soli) i 103,28 natrijeva
hidroksida (NaOH) te se doda destilirana wvoda do
1600 ml;

3) otopina natrijeva hidroksida c(NaOH)=0,1 mol/l;

4) zasi¢end otopina natrijeva fluorida;

5) otopina solne kiseline ¢(fIC)=1 mol/l;

6) ofopina kalijeva permanganata ¢ ;K‘Mn(h):
0,1 mol/l; ’

7) otopina feriamonijeva sulfata: odvaZe se 100 ¢
feriamonijeva sulfata i otopi u vodi, a zatim doda 50 ml
koncentrirane sumporne kiseline i voda do 1800 ml;

8) otopina natrijeva hidroksida c(NaOH)=1 mol/L

Priprema ispitnog uzorka
Odvaze se 25 g zgusnutog mlijeka, s toénoscu
0,001 g, razblazi sa 75 ml vode i promijesa.

a) Postupak odredivanja laktoze

U odmjernu tikvicu od 500 ml odvaZe se 40 g
zgusnutog mlijeka (razblaZenoga vodom), s to¢noseu
0,001 g. Tome se doda 15 ml Fehlingove otopine I, 25 ml
jednomolarna ctopine natrijeva hidroksida i 2 ml za=
sitene otopine nairijeva fluorida. Odmjerna se tikvica
dopuni vodom do oznake, sadryaj promije$a i ostavi
da se izluéi talog a onda se filtrira. Filtrat mora biti
bistar, a upotrebljava se za odredivanje laktoze i sa-
haroze.

7a odredivanje laktoze pipetom se odrnje'ri 100 m!
filtrata u Erlenmeyerovu posudu te se doda po 25 ml
Tehlingove otopine I. i Fehlingove otopine II. Sadr-

_#aj se poklopi poklopcem od satnog stakla i stavi da
kipi $est minuta. Zatim se posuda sa sadrzajem ohladi
pod mlazom vode, sateka da se jzlu¢i talog i sadriaj
procijedi kroz gué G-4, paze¢i da talog nastaloga
bakrenog oksida ostane u posudi u kojoj je i zagri=-
javan. Talog se nekoliko puta ispere vruc¢om vodom,
pusti da se izludi, a voda iznad taloga procijedi kroz
gud G-4 da bi se isprao bakremi sulfat. Pri ispiranju
talog na guéu ne smije ostati bez vode. Najveci “dio
bakrena oksida mora ostati u posudi u kojoj se filtrat
zagrijava. -

Nakon ispiranja gué se stavi na drugu ¢istu bocu
za cijedenje i kroz njega propusti 50 ml feriamonijeva
sulfata, koji otopi talog na filteru, a zatim se gué¢ ne-
koliko puta ispere destiliranom vodom. Tako dobiven
filtrat prenese se u posudu u kojoj je obavljena re-
dukcija odnosno zagrijavanje i u kojoj se nalazi naj=
veéi dio bakrena oksida. Podto se potpuno otopi, oto=
pina postaje modrozelena. Ta se otopina titrira deci=-
molarnom otopinom kalijeva permanganata do pojave
smedozelene boje koja je postojana. Iz utrosene ko=
litine decimolarne otopine kalijeva permanganata. iz=
racuna se ekvivalentna koli¢ina bakra.

Jedan ml decimolarne otopine kalijeva perman=
ganata odgovara 6,36 mg bakra.

1z tablice za izracunavanje invertnog Zetera, lak-
toze i saharoze (tablica br. 1) ocita se odgovarajucta
kolitina gecera.

Ako se u tablici br. 1 ne nalazi dobivena kolitina
bakra, uzima se najbliza vrijednost navedena u tab=
lici i njoj odgovarajuta koli¢ina laktoze, pa se na O0S=
novi toga izraCuna kolitina laktoze &to odgovara do=
bivenoj koli¢ini bakra, prema izrazu

b-c N
-, .
a

gdje je:
a — koli¢ina bakra u tablici (najbliZa vrijednost)
b — odgovarajué¢a kolicina laktoze,

< — kolicina laktoze koja odgovara dobivenoj vri=
jednosti bakra,

¢ — vrijednost bakra dobivena analizom.

Izrééunavanje
koli¢ina
iaktoze - 100

SadrZzaj laktoze u postocima =
kolitina zgusnu=
tog mlijeka -
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b) Postupak odredivanja saharoze

7Za odredivanje saharoze odmijeri se pipetom 50 ml
filtrata u odmjernu tikvieu od 200 ml, doda 2 ml
jednomolarne otopine solne kiseline i to zagrijava 30
minuta u kipuéoj vodenoj kupelji da bi se izvrsila inver-
zija. Zatim se sadrzaj ohladi na 20 °C, pa u odmjernu
tikvicu unese komadi¢ lakmusova papira i otopina op-
rezno neutralizira dodavanjem kap po kap jednomola-
rne otopine natrijeva hidroksida. Potom se odrnjerna
tikvica dopuni vodom do oznake. Sveukupan se inver-
ini Secéer u dobivenoj otopini odreduje ovim postup-
kom: u Erlenmeyerovu tikvicu pipetom se odmijeri po
25 ml Fehlingove otopine I. i Fehlingove otopine II,
to se zagrije do vrenja i doda se 50 ml otopine koja
sadrii invertni Seéer. Poklopljena se tikvica zagrijava,
do vrenja koje traje dvije minute, a zatim se sadrzaj
ohladi i postupa se kao pri odredivanju laktoze.

Sadriaj ukupnoga invertnog $e¢era izratuna se iz

podataka u tablici br. 1 navedenih za koli¢inu bak- .

vena oksidula. Nadena koli¢ina ukupnoga invertnog Se-
éera odgovara kolid¢ini od 0,25 g obi¢nog mlijeka. Da
bi se dobila vrijednost invertnog Seéera u postocima,
dobivena se kolidina mno?i sa 100. Od te vrijednosti
odbije se vrijednost laktoze, ali se njezina vrijednost
izradunata navedenim postupkom, podijeli s 1,4 da bi
bila iskazana u vrijednesti invertne laktoze.

Koli¢ina invertnog Zefera koja odgovara koli¢ini

" saharoze izrafunava se iz razlike ukupne kolit¢ine in-’

vertnog Seéera i koli¢ine invertne laktoze. MnoZenjem
dobivene vrijednosti faktorom 0,95 prerafuna se in-
vertni $eéer u saharozu. Dobivena vrijednost izraZava
ukupnu saharozu u uspitivanome zgusnutom mlijeku.

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja.

IV. MLIJEKO U PRAHU
Priprema uzorka

Za analizu mlijeka u prahu uzima se originalno
pakovanje ili 300 g ispitnog uzorka. U limenu ili sta-
klenu posudu obujma koji je najmanje dva puta ved
od obujma ispitnog uzorka stavi se mlijeko u prahu.

Posuda se zatvori, dobro protrese i okrene nekoliko
puta da se sadrzaj izmijesa, a odmah zatim odmjeri se
kolicina mlijeka u prahu potrebna za odgovarajucu
analizu. Ispitivanje mora poceti odmah, da mlijeko u
prahu ne bi upilo vlagu iz zraka. .

- Rekonstituiranje mlijeka od mlijeka u prahu

Aparatura i pribor

Osim uobidajene laboratorijske opreme upotreb-
ljava se: .

1) odmjerna tikvica od 100 ml,

2) porculanski tarionik s tutkom,

3) lijevak.

Postupak

Odvaze se 12,5 g punomasnog mlijeka u prahu od-
nosno 9 g obranog mlijeka u prahu koje se u tarioniku
oprezno rastrlja uz dodavanje destilirane vode tempe-
rature 50 °C, da ne bi ostale grudice mlijeka u prahu.
Smjesa vode i mlijeka prenese se u odmjernu tikvicuy,
a tarionik se ispire destiliranom vodom dok se sve-
ukupna koli¢ina mlijeka ne prenese u odmjernu tik-
vicu. Zatim se sadrzaj ohladi i odmjerna tikvica do-
puni vodom do oznake.

1. Qdredivanje vode u mlijeku u prahu

Princip i primjena

Ova se metoda temelji na suSenju odmjerene koli~
¢ine uzorka mlijeka u prahu do stalne mase.

Ova se metoda primjenjuje za odredivanje vode u ~

mlijeku u prahu, a rezultat se izraZava u postocima.

Aparatura i pribor

Osim wuobic¢ajene laboratorijske opreme upotreb-
ljava se:

1) aluminijska posuda promjera 6 cm i visine
3 cm, s poklopecem,

2) sudionik,

3) eksikator sa sredstvom za suSenje,

4) analiti¢ka vaga.

Postupak

Aluminijska se posuda su$i jedan sat u suSioniku
na 102 © C (£ 2 °C). Zatim se izvadi, ohladi u eksika-
toru i izva’e. U posudu se odvaZe 1 g mlijeka u pra-
hu, s to€noséu od 0,001 g, i odmah se posuda zatvori.
Uzorak mlijeka u prahu su$i se u otvorenoj aluminij-
skoj posudi dva sata na temperaturi 102 °C (£ 2 °C),
a zatim se posuda zatvori, ohladi u eksikatoru i izva-
ze. Uzorak se ponovno susi jedan sat, hladi i vaZe.
Sufenje se ponavlja sve dok je razlika izmedu rezul-
tata dvaju uzastopnih vaganja veca od 0,0005 g ili dok
$e masa ne poveda.

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti

najmanje dva odredivanja.
Izradunavanje
.. a-b
Postotak vode u mlijeku 1 prahu=—"—"-100,
: i c

gdje je:

a — masa aluminijske posude s poklopcem i od-
vaganom koli¢inom uzorka prije suSe-
nja, u g

b — masa aluminijske posude s poklepcem i uzor-
kom nakon sudenja, u g,

¢ — masa odvaganog uzorka, u g.

Razlika izmedu rezultata dvaju odredivanja obav-
ljenih istovremeno il neposredno jedno za drugim,
prema ¢lanu 5. ovog pravilnika, ne smije biti veca od
+ 0,06%o.

2. Odredivanje masti u mlijeku u prahu

ODREDIVANJE MASTI U MLIJEKU REKONSTITUIRA~
NOME OD MLIJEKA U PRAHU

Cjelokupan postupak odredivanja masti u mlijeku
u prahu isti je kao za odredivanje masti u mlijeku me-
todom §to je propisana ovim pravilnikom, uz obaveznu
upotrebu specijalno profiliranih butirometara za

vrhnje.

I?raéunavanje

Postotak masti u punomasnom mlijeku = a-8,
gdje je

a — postotak masti oditan naljestviei butirometra.
Postupak masti u obranom mlijeku = a-11,1,

gdje je .

a — postotak masti ofitan na ljestvici butirometra.

e e -
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ODREDIVANJE MASTI U MLIJEKU U PRAHU
Acidobuliromeirijska metada

Aparatura i pribor

Osim uocbi¢ajene laboratorijske opreme upotreb-
ljavaju se:

1) vodena kupelj,

2) butirometar za vrhnje (za 5 g vrhnja),

3) centrifuga,

4) pipete ¢d 10 m1i 1 ml,

5) graduirana pipeta od 10 mlL

Reagensi

Upotrebliavaju se ovi reagensi:

1) amilni alkohol g = 0,811 g/ml s vreliStem od-
128 °C do 130 °C (proviereno slijepim pokusom);

2) sumporna kiselina gz = 1,820 g/ml — 1,825 g /ml,

Postupak

U butirometar za vrhnije odmjeri se 180 ml sum-
porne kiseline 1 oprezno doda 75 ml vode te 1 ml
amilnog alkohola, U taj se sadrzaj unese 2,5 g mlijeka
u prahu, izvagano na glatkom papiru s tofnoiéu od
0,001 g. Butirometar se zatvori gumenim Cepom 1 pro-
mucka (bez ckretania) da se mlijeko otopi u prosire-
nom dijelu butirometra. Butirometar se u vodenoj
kupelji zagrijeva dok se mlijeko u prahu poipunoc ne
otopi.

Dalinji postupak odredivanja masti u mlijeku u
prahu isti je kao 1 za odredivanije masti u mlijeku
Gerberovom metodom §io je prepisana ovim pravil=-
nikom.

19a istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva edredivanja.

3. Odredivanje kiselosti mlijeka u prahu

Stupanj kiselosti mlijeka u prahu kod mlijeka
rekonstituiranoga od mlijeka u prahu odredujs se me-
todom koja je ovim pravilnikom propisana za odredi-
vanje kiselosti mlijeka.

4. Ispitivanje topljivesti mlijeka u prahu .

Principiprimjena

Ova se metoda temelji na utvrdivanju topljivosti
suhe tvari mlijeka u prahu kod mlijeka rekonstituira-
noga od milijeka u prahu, a primjenjuje se za odredi-
vanje postotka topljivosti miijeka u prahu kod rekon-
stituiranog miijeka.

Aparatura i pribor ]

Osim uobidajene laboratorijske cpreme upotreb-
ljava se: )

1) odmjerna boga od 100 ml,

2) porculanski tarionik s tukom,

3) lijevak.

Mtlijeko u prahu rekonstituira se postupkom Sto le
propisan ovim pravilnikom za mlijeko u prahu. Mii-
jeko rekonstituirano od mlijeka u prahu ostavi se da
stoji cetiri sata u odmiernoj boci od 100 ml. Zatim
se bez mije$anja sadrZaja, odvaZe 3 g kao ispitni uzo-

rak, s toéncicu 0,001 g, i odreduje suha tvar metodom
ito je ovim pravilnikem propisana za mlijeko. Isto-
vremeno se odreduje suha tvar mlijeka u prahu.

Izra¢unavanije
b - 100
Pestotak topljivosti mlijeka u prahu = ——rm——,
gdje je: a
a — suha tvar odvaganog mlijeka u prahu (ozna-
gava suhu tvar u 125 g punomasnoga od-
nosno 9 g obranog mlijeka u prahu odvaga-
noga za rekonstituiranje, '
b — suha tvar rekonstituiranog mlijeka.

5. Dokazivanje fosfataze u mlijeku u prahu

Fosfataza mlijeka u prahu dokazuje se u rekon-
stituirapom mlijeku u prahu metodom za fosfatazu
mlijeka $to je propisana ovim pravilnikom. T

V. VRHANJE
Priprema uzorka

Za cjelokupnu analizu potrebno je od 100 ml do
200 ml vrhnja. Za odredivanje samo masti dovoljno
je 50 ml vrhnja.

Da bi se olak3alo odmjeravanje vrhnja pipetom ili
ako se u vrhnju nalaze izluéene c¢estice maslaca,
ono se - zagrijava na toploj kupelji do 35°C od-
nosno 40° C, uz mijesanje, dok se sadriaj potpuxio ne
homogenizira. /

Uzorak se prije analize dobro promije3a, tako 3to
se vise puta pretale iz jedne posude u drugu.

1. Odredivanje masti u vrhnju butirometrom za
vriinje
1

Aparatura i pribor

Osim uobi¢ajene laboratorijske opreme upotreb-
Ijavaju se:

1) butirometar za vrhnje,

2) pipete od 10 ml i 1 ml (kao za mlijeko),

3) pipete s prosirenjem od 5 ml,

4) graduirane pipete od 10 ml,

5) vodena kupelj.

Reagensi

Upotrebljavaju se ovi reagensi:

1) sumporna kiselina (g2 = 1,820 g/ml — 1,825 g/ml)

2} amilni alkchol (g2 = 0,811 g/ml) s vreli§tem
od 128 °C do 130 °C (provijereno slijepim pokusom).

Postupak

Pripremljeni uzorak vrhnja, nakon zagrijavanja u
vodenoj kupeljl na 30 °C do 40 °C (da bj se izbacio
zrak), ohladi se na 20 °C. U butirometar se odmjeri
pipetom 10 ml sumporne kiseline i doda 5 ml vrhnja.
Pipeta kojom se mjerilo vrhnje ispere se 5 5 ml vode,
tako da se kroza nj propusta voda iz druge pipete. Pri
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tome se pipeta kojom se mjerilo vrhnje neprestano
okrete da bi se dobro isprala. Zatim se u butirometar
doda 1 ml amilnog alkohola i dalje postupa kao pri
odredivanju masti u mlijeku metodom 3to je propisana
ovim pravilnikom. .

Na butirometru za vrhnje nula se nalazi na gor- '

njem dijelu ljestvice i pri o¢itavanju rezultata naj-
niza totka meniska mora se ugediti na nulu. Rezultat
izrazava vrijednost grani¢nog sloja masti i osialog sa-
drZaja u butirometru. '

Na istom se ispitnom uzorku meraju obaviti naj-
manje dva odredivanja.

2. Odreﬁi‘;anje kiselosti vrhnja

Aparatura i pribor

Osim uobiéajene laboratorijske opreme upotreb-
ljavaju se:

1) Erlenmeyerova posuda od 100 m'l,

2) pipete od 20 ml (2 komada),

3) bireta.

Reagensi
1) 2%-tna otopina fenciftaleina u etanolu (g/vol);

2) otopina natrijeva hidroksida c(NaOH) = 0,1
mol /1L

Postupak

U Erlenmeyerovu posudu pipetom se odmjeri 26 ml
vrhnja i razrijedi s 20 ml vode. Tome se doda 2 ml
2%/e-tne otopine fenolftaleina i titrira se decimeolarnom
otopinom natrijeva hidroksida dok se ne pojavi ruZi-
¢asta boja, koja mora biti postojana 30 sekundi.

Izradunavanije
Stupanj kiselosti vrhnja = a-F-2,
gdje je:
a — broj mililitara decimolarne otopine NaOH ut-
roéen za neutralizaciju 20 ml vrhnja,
F — faktor otopine NaOH c¢(NaOGH) = 0,1 mol/L
Na istome se ispitnom uzorku moraju cbaviti naj-
manje dva odredivanja. )

VI. SiR

riprema uzorka

Uzorak mekog sira homogenizira se u tarieniki
Tvrdi se sir izriba na trenici ili samelje u stroju za
mljevenje mesa, nakon Sto mu se skine kora ili zaS-
titni premaz.

Homogenizirani uzorak mekog sira odnosno usit-
njeni ili samljeveni uzorak tvrdog sira odmah se uspe
do vrha u tanku staklenu posudu Siroka grii¢a, koja
se zatvori ¢epom od brusenog stakila.

1. Odredivanje vode u siru metodom susenja

Aparatura i pribor
Osim uobi¢ajene laboratorijske opreme upotreb-

ljava se:

1) analiti¢ka vaga,

2) aluminijska posuda (promjera ¢d 6 cm do 7 cm

i visine 3 cm) sa staklenim $tapi¢em i poklopcem koji
se lako skida,

3) vodena kupelj,
4) laboratorijski suionik,
5) eksikator sa sredstvom za suienje,

6) pijesak 1"pran 5%e-tnom sclnom kiselinom, za-
tim ispran vodom dok se ne codstrane ostaci .aolne
kiseline, a poltom izZaren,

Postupak

U prethodno osusenu, chladenu i izvaganu alumi-
nijsku posudu s iZarenim pijeskom i staklenim Stapi-
¢emn odvaze se od 2 do 3 g pripremljena uzorka sira,
s toénodfu od 0,001 g. Zatim se posuda s uzorkom une-
se u sulionik i su8i od jedan do dva sata na tempera-
turi 105 °C * 2 °C. Potom se posuda s uzerkom ohla-
di i izvaZe. Sujenje se ponavlja dok razlika izmedu
dvaju uzastopnih vaganja ne bude manja od 1 mg.

Ako se uzorak ne zagrijava najprije u vodenoj
kupelji, mora se, dok se sudi u sulioniku, od tri do
pet puta (svakih pet minuta) izvaditi i promijegati

Vstaklenim $tapiéem, Zatim se postupak suSenja nas-

tavlja na opisani nadin.

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja.

Izradunavanje

: a

Postotak vode u siru = —— - 109,

) c
gdje je:
a — razlika u masi aluminijske posude s uzorkom
prije i nakon suSenja u g,

¢ — odvagana koli¢ina uzorka, u g.

Razlika izmedu rezultata dvaju odredivanja $to ih
istovremeno ili neposredno jedno za drugim cbavi isti
analiti¢ar na istom uzorku, istom metodom, u istim
uvjetima i u istome laboratoriju, ne smije biti veca od
0,1% vode.

2. Qdredivanje masti u sira butirometrom za sir

Aparatura i pribor

Osim uobicajene laboratorijske opreme upbtreb—
ljava se:

1) butirometar za sir,

2) pipete od 10 ml i-1 ml (kao za mlijeko),

3) analiticka vaga,

4) vodena kupelj.

Reagensi
Upotrebljavaju se ovi reagensi:
1) sumporna kiselina (o2 = 1,53).

2y amilni alitohol (o = 0,811 g/ml) s vreliftem
eod 128 °C do 138 °C (provjereno pru upotrebe slijepim
pokusom). Amilni alkohol ne smije nduelm mkakav
sloj tekuéine koji bi bio sli¢an masti. -

Postupak

U ¢éadicu koja je priévriéena za Cep butirometra
odvaje se toéno 3 g pripremljena i dobro promijefana
uzorka sira i unese u butirometar. S gornje strane
butirometra doda se pipetom 10 ml sumporne kise-
line. Butirometar se zagrijava u vodenoj kupelji na
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65 °C, uz povremeno mudékanje, da bi se bjelencevine
sira sasvim otopile. Butirometar se pri tome ne :mije
okretati jer bi Cestice sira dospjele u suZeni dic buti-
rometra. ‘ .

Razina vode u vodencj kupelji mora biti iznad
sloja masti u butirometru. Kad se bjelanéevine otops,
u butirometar se unese 1 ml amilnog alkohola i njegov
sadrzaj ponovno nekoliko puta promuéka, Zatim se
kroz gornji otvor butirometra doda onoliko sumporne
kiseline koliko je potrebno da gornji menisk dostigne
broj 35 na ljestvici. SadrZaj butirometra se promucka
i butirometar centrifugira 10 minuta na 1000 do 1200
okretaja u minuti. Zagrijavanje u vodenoj kupelji i
centrifugiranje butirometra ponovi se jos dva puta,
a zatim proc¢ita postotak masti. ,

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja. :

3. Odredivanje kiselosti sira

Aparatura i pribor

Osim uobifajene laboratorijske opreme upotreb-
ljava se: ’

1) porculanski tarionik s tutkom,

2) analiticka vaga, '

3) bireta.

Reagensi

Upotrebljavaju se ovi reagensi:

1) otopina natrijeva  hidroksida c¢(NaOH) = 0,1
mol/l; .
2) 2%-tna otopina fenolftaleina u etanolu (g/vol).

Postupak

Od pripremljena uzorka sira odvaZe se 5 g za is-
pitivanje, s toéno3¢u * 0,06001 g. Odvagana koli¢ina is-
pitnog uzorka unese se u tarionik i mije$anjem tuc-
kom homogenizira. Zatim se vige pula dodaju manje
kcli¢ine destilirane vode temperature 56°C da bi se

‘sadrZaj razrijedio. Pomoéu destilirane vode, koje uku-

pno smije biti 100 ml, smjesa se uzorka sira i vode
kvantitativno prenese u Erlenmeyerovu posudu. Fo-
me se doda 1 ml 2%-tnog fenolftaleina i sadrZaj tit-
rira decimclarnom otopinom NaOH dok se ne nojavi
ruzifasta boja, koja mora biti postojana dvije minute.

.Izradumnavanje
Stupan]j kiselosti sira = a-F-8,
gdje je: '
a — broj mililitara decimolarnog NaOH utrosen
za titraciju,

F — faktor otopine natrijeva hidroksida c¢(NaON)
= 0,1 mol/l.

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja.

VII. SKORUP (KAJMAK)

1. Qdredivanje vode u skorupu

Voda se u skorupu odreduje metodom za odredi-
vanje vode u siru 3to je propisana ovim pravilnikom.

2. Odredivanje masti u skorupu

Mast se u skorupu odreduje metodom za odredivae
nje masti u vrhnju $to je propisana ovim pravilnikom.

a

3. Odredivanje natrijeva klorida u skorupu ™

Natrijev klorid u skerupu cdreduje se Volhardo-
vom metodom. -

Princip

Ova se metoda temelji na oslobadanju natrijeva
klorida iz skorupa nakon razaranja organskih supstan-

-cija skorupa dufi¢nom kiselinom i kalijevim perman-

ganatom. Koncentracija klornih iona utvrduje se titra-
cijom amonijevim rodanidom, koji visak srebrna
nitrata nakon njegove reakcije spaja s klfornim ionima
iz skorupa..

Koli¢ina natrijeva klorida u skorupu izraZava se
u postocima po masi. .

3

Aparatura i pribor

. Osim uobitajene laboratorijske opreme upotreblja«
vaju se:

1) analiti¢ka vaga,

2) Erlenmeyerova posuda od 300 ml.
3) pipete od 5 ml, 10 mil i 25 mi,

4) menzure od 25 ml i 100 ml,

5) bireta.

Reagensi
Upotrebljavaju se ovi reagensi:
1) koncentrirana dusina kiselina;

2) 7,5%¢-tna  otopina
(g/vol);

3) zasi¢ena otopina feriamonijeva sulfata;

4) otopina amonijeva rodanida ¢(NHsSCN) = 01
mel/l.

5) otopina srebrna nitrata c(AgNQs) = 0,1 mol/L

kalijeva permanganata

Postupak

U Erlenmeyerovu posudu od 300 ml odvaZe se 2 ¢
pripremljena uzorka skorupa, s toéno¥éu od * 0,001 2.
Tome se doda 25 ml decimolarne otopine srebrna nite
rata i 25 ml koncentrirane duli¢ne kiseline. Kad se
sadrZaj zagrije do vrenja, unese se 10 ml kalijeva per=
manganata i ostavi da umjerenc vrije. Ako smjesa gu~
bi boju, doda se otopina kalijeva permanganata, do-
voljna da tekuéina postane smedom (potrebno je od
5 ml do 10 ml). Tada se unese malo oksalne Kiseline ili
glukoze (da smijesa izgubi boju), 100 ml destilirane vo-
de i 5 ml otepine feriamonijeva sulfata. Sadrzaj se
dobro promije$a i odmah titrira decimolarnom ctopinom
amonijeva rodanida dok se ne pojavi crvenosmeda bo=
ja, postojana 30 sekundi. .

Izradunavanije
Postotak natrijeva

0,585 (V1— V32)
kilorida u skorupyu = —————rr,
v
gdje je:
Vi1 — dodana koli¢ina srebrna nitrata, u ml,
V2 — broj mililitara otopine amonijeva rodanida
utrofen za titraciju,

V — masa uzorka skorupa, u g.
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Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja.

Razlika izmedu rezultata dvaju odredivanja $to
ih istovremeno ili neposredno jedno za drugim obavi
isti analiti¢ar na istom uzorku, istom metodom, u istim
uvjetima i u istome laboratoriju, ne smije biti veca
od * 0,06%s. .

4. Odredivanje kiselosti skorupa

Kiselost se skdrupa odreduje metodom za odredi-
vanje kiselosti sira $to je propisana ovim pravilnikom.

VIII. MASLAC
Priprema uzorka

Za $spitivanje je potrebno najmanje 100 g maslaca
ili jedno originalno pakovanje. .

Prije ispitivanja posuda s laboratorijskim uzorko
stavi se u vodenu kupelj temperature oko 28 °C (ne
vige od 39 °C), da bi se maslac rastopio, a zatim se oh-

1adi, uz neprestano mije3anje staklenim 3tapi¢em, dok
se ne skrutne. Od skrutnute mase uzorka maslaca od-
vaze se koli¢ina ispitnog uzorka.

1. Odredivanje vode u maslacu

a) Metoda susenja

.

Princip i primjena
Ova se metoda temelji na mjerenju gubitka mase
maslaca prije i nakon suSenja uz odredene uvjete.

Aparatura i pribor

Osim uobi¢ajene laboratorijske opreme upotreb-
ljava se: ™

1) analiticka vaga,

2) laboratorijski susionik,

3) eksikator sa sredstvom za suSenje (silikogel),

4) metalna posuda (promjera od 6 cm do 8 ecm § vi-
sine 2 cm) sa zrnima plovuéca veli¢ipe od 2,8 mm do
3,4 mm, .

Postupak

U metalnu posudu stavi se od 12 g do 15 ¢ plo-
vuéea i sudi do stalne mase na 102 °C = 2 °C. Zatim se
posuda s plovuécem hladi u eksikatoru i vaZe. U izva~
ganu i osuSenu posudu s plovuécem unese se od 5 ¢
do 10 g ispitnog uzorka, odvaganoga s totnoséu cd
+ 0,001 g. Posuda s uzorkom unese se u suionik i su-
£i dva sata na 102 °C % 2 °C, zatim izvadi, hladi u
eksikatoru i vaZe. Sufenje u trajanju po pola sata
ponavlja se uz izmjeni¢no hladenje i vaganje, sve dok
razlika izmedu rezultata dvaju uza,sfcopnih vaganja ne
bude manja od 0,5 mg. :

Izradunavanje
Postotak vode

a
u maslacu = —— - 109,
b

-

gdje je: ‘

a — razlika u masi posude s uzorkom maslaca pri-
je i nakon sufenja,

b — izvagana kolidina uzorka.

_Na istome se ispilnom uzorku moraju obaviti
najmanje dva odredivanja.

Razlika izmedu rezuitata dvaju odradivanja §to ih
istovremeno ili neposredno jedno za drugim obavi isti
analiti¢ar na istom uzorku, istom metodoem, u istim uv-
jetima i u istome laboratoriju, ne smije biti vecéa od
0,1%/ relativne vrijednosti.

b) Odredivanje vode u maslacu -
metoda isparavanja

Princip i primjena

Metoda se temelji na isparavanju vede na poviSe-
noj temperaturi i mjerenju razlike koja se javlja u
masi maslaca prije i nakon isparavanja.

Voda se u maslacu metodom isparavanja odreduje
na specijalnoj vazi s ljestvicom na kojoj se izravno
oc¢itava postotak vode. :

Voda se u maslacu metodom isparavanja moZe od-
rediti i vaganjem na analitickoj vagi.

.
Postupak odredivanja vode u maslacu
na specijalnoj ili na analiti¢koej vagi

Aparatura i1 pribor

Osim uobifajene laboratorijske opreme upotreb-
ljava se:

.1) specijalna vaga s posudicom za izravno odredi-
vanje postotka vode ili analiticka vaga,

2) toplinski izvor (plamenik ili kuhalo).

Postupak

U izvaganu aluminijsku posudu speciialne vage
odvaze se 10 g pripremljena uzorka maslaca. Posuda
s uzorkom polako se zagriiava uz stalno mijeianie,
tako da se izazove pjenusanje sadriaja ali da ne dode
do pregrijavanja ili izgaranja. Isparavanje se vode
prekida kad se pjena izgubl, pojavi miris topljena
maslaca odnosno zZutosmeda boja talega. Posuda se
ohladi, stavi na vagu i izravno otita postotak vode.
Pri upotrebi analiticke vage postupa se tako da se u
suhu odmjernu ¢aju od 230 ml unese 10 g priprem-
ljena uzorka maslaca i zagrijava na opisani naéin.
Zatim se ohladena posuda s uzorkom izvaZe na anali-
ti¢koj vagi i izraduna postotak vode.

IzraCtunavanije

a—oDh
Postotak vode u ma. 'y = — + 100,
c
gdje je: .
a — masa posude s uzorkom priie isparavanija,

b — masa posude s uzorkom nakon isparavanja,

¢ — masa uzorka. maslaca.

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti naj-
manje dva odredivanja.

2. Cdredivanje masti u maslacu
Mast se u maslacu edreduje Gerberovom metodom.

Aparatura i pribor
Osim uobicajene laboratorijske opreme upotreb-
ljava se:
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1) specijalni butirometar za maslac,
b) analiticka vaga,

3) vodena kupelj,

4) Gerberova centrifuga,

5) pipeta od 1 ml i 20 ml

Reagensi

Upotrebljavaju se ovi reagensi:

1) sumporna kiselina (g2 = 1,50);

9) anilni alkohol (ge0 = 0,811 g/ml) s vrelistem od
128 °Ct. do 130 °C (prije upotrebe provjereno slijepim
pokusom).

Postupak

U &adicu butirometra, $to je pri¢vriéena za gu-
meni &ep, odvaZe se 5 g pripremljena uzorka maslaca,
s totnodéu 0,001 g. Butirometar se s donje strane za-
tvori ¢epom a kroz gornji (uzi) otvor pipetom se une-
se 20 ml sumporne kiseline te 1 ml amilnog alkohola
i gornji se otvor zatvori. SadrZaj se dobro promijesa
da bi se bjelandevine otapile. Razina tekufine u bu-~
tirometru mora dosegnuti podjeljak na ljestvici koji
oznatava broj 70, a ako ne dosegne taj podjeljak, do-
lijeva se sumporna kiselina dok .ne dosegne razinu oz-
nacenu na ljestvici. Butirometar se stavi u toplu kupel]
i drzi pet minuta na temperaturi 65 °C. Mast se za to
vrijeme odijeli na povrdinu. Da bi se mast potpuno
izludila butirometar se mora centrifugirati pet minuta.
Zatim se ponovno stavi u vodenu kupel]j i drzi pet mi-
nuta, a odmah nakon toga otitava se na ljestvici pos-

totak masti.

Na istome se ispitnom uzorku moraju obaviti

najmanje dva odredivanja.

IX. KEFIR
Priprema uzorka

Uzorak za ispitivanje kefira priprema se na nadcin
propisan ovim pravilnikom za pripremu uzorka kise-

log milijeka i jogurta.

1. Odredivanje masti u kefirn

Mast se u kefiru odreduje metodom za odrediva-
nje masti u kiselom mlijeku i jogurtu Sto je propi-
sana ovim pravilnikom.

>
2. Odredivanje kiselosti u kefirn

Riselost se u kefiru odreduje metodom za odre-
divanje kiselosti u kiselom mlijeku i jogurtu Sto je

propisana ovim pravilnikom.

3. Odredivanje suhe tvari u kefira

Suha se tvar u kefiru odreduje metodom za odre-
divanje suhe tvari u kiselom mlijeku i jogurtu 3to je

propisana ovim pravilnikom.

4. Odredivanje slobodne ugljicne kiseline (CO:) u

kefiru

Princip

Ova se metoda temelji na neutralizaciji slobodne
ugljiénevkiseline otopinom natrijeva hidroksida, uz pri-
sutnost fenolftaleina.

Slobodna ugljitna kiselina u kefiru odreduje se
titracijom decimolarnom otopinom NaOH, uz dodatak
fenolftaleina do pH 8,4.

Aparatura i pribor

Osim uobifajene laboratorijske opreme upotreb=
ljavaju se aparatura i pribor $to su propisani ovim
pravilnikom za odredivanje kiselosti kiselog mlijeka i
jogurta.

Reagensi

Osim reagensa propisanih za odredivanje kigelosti

. kiselog mlijeka i jogurta upotrebljava se 10%0-tna otc«

pina NaOH (g/vol).

Postupak

U Erlenmeyerovu posudu pipetom se odmjeri
10 ml pripremljena uzorka kefira, a upotrijebljena se
pipeta ispere mlazom od 20 mil destilirane vode iz druge
pipete. Tome se doda 1 ml 2%-tne otopine- fenolftalew
ina 1 titrira decimolarnom otopinom natrijeva hidro=
ksida dok se ne pojavi ruzicasta boja, koja mora biti
postojana 30 sekundi. Kolidina slobodne ugljiéne ki-
seline izraZava se u mg/L ’
) 1
Izradunavanije i
Vi+F-22 ¢

Kolitina uglji¢ne kiseline u mg/l = ¥

Vs
gdje je:

Vi — broj mililitara decimolarne otopi
utrosen za titraciju, otopine NaOH

F — faktor otopine NaOH c(NaOH)=0,1- mol/l,

2,2 — mg ekvivalent COz, $to znaéi da 1 ml 9,1
molarne otopine NaOH odgovara 2,2 mg COs, ’

Va: — Kolidina ispitnog uzorka u ml. '

5. Odredivanje mlijeéne kiseline u kefiru

Mlijetna se kiselina u kefiru odreduje metodom
odredivanja kiselosti kiselog mlijeka i jogurta §to je
propisana ovim pravilnikom.

Izratunavanije

Koli¢ina mlijetne kiseline u postdcima = V-a+
10 F,

gdje je:

V — utrofeni broj mililitara natrijeva hidroksida
c(NaOH) = 0,1 mol/],

a — faktor za preratunavanje na mlijecnu kiseli-
nu (0,009),

F — fakior otopine NaOH c(NaOH)=0,1 mol/L
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¥ 6. Odredivanje alkohola u kefiru

Aparatura i pribor

Osim uobitajene laboratorijske opreme upotireb-
ljava se:

1) aparatura za destilaciju,

2) odmijerna tikvica od 100 mil,
3) piknometar,

4) analiticka vaga.

Reagensi

Upotrebljava se otopina natrijeva hidroksida
c(NaOH) = 0,1 mol/L ,

Postupak

U boecu za destilaciju obujma od 300 ml do 400 ml,
odvaze se 100 g kefira i doda onoliko otopine natri-
jeva hidroksida koliko je potrebno da reakcija sadr-
Zaja u boci postane izrazito alkalna. Natrijev hidro-
ksid neutralizira slobodne hlapljive kiseline, &ime s€
spre¢tava da se pri destilaciji predestilira i1 izmijeni
relativna obujamska masa destilata. Boca se spoiil s
povratnim hladilom i obavlja destilacija. Kad se polo-
vica sadrzaja predestilira u odmjernu bocu od 100 ml,
destilat se ohladi na 15°C i odmjerna boca dopuni

. vodom do oznake, Tada se piknometrom odredi rela-

tivna obujamska masa razblaZenog destilata (na 15 °Q).
Prema vrijednosti relativne obujamske mase iz tablice

se br, 2 odreduje koli¢ina alkohola.

X. SLADOLED

Priprema uzorka
Za ispitivanje je potrebno barem 50 g uzorka
sladoleda ili originalno pakovanje najmanje iste mase.

Uzorak se sladoleda rastopi u posudi koja se sta-
vi u vodenu kupelj na cko 45 °C. Rastopljeni uzorak
sladoleda dobro se promije$a i odmah se odmjerava
kolicina potrebna za ispitivanje,

7 MTabliea Br, 1

1. Odredivanje masti u sladoledu

TMast se u sladoledu odreduje metodom za odre-
divanje masti u vrhnju Sto je propisana ovim pravil-
nikem.

2. Gdredivanje sube tvari u sladoledu

Suha se tvar u sladoledu odreduje metodom za
odredivanje suhe tvari @ zgusnutom mlijeku Sto je
propisana ovim pravilnikom,

3. Qdredivanje saharcze u sladcledu

Saharoza se u sladoledu odreduje metodom za od-
redivanje saharoze u zgusnutom mlijeku Sto je pro-
pisana ovim pravilnikom,

X1, TUCENO VRHNJE

Priprema uzorka

Za ispitivanje se uzima originalno pako(}anje ili
100 g tuéenog vrhnja. Uzorak se prije ispitivanja mora
7licom dobro promijesati.

1. Odredivanje masti u tufenom vrhnju

Mast se u tuéenom vrhnju odreduje metodom od-
redivanja masti u vrhnju $to je propisana ovim pra-
viinikom.

2. Odredivanje saharoze u tudenem vrbnju

Ssharoza se u tufenom vrhnju odreduje metodom
za odredivanje saharoze u zgusnuiom mlijeku §to je
propisana ovim pravilnikom.

Tablica br. 1 i tablica br. 2 ofiskane su uz ove

metode i njihovim su sastavnim dijelom.

1 2 3 4 5
WARLICA ZA TZRACUNAVANJE INVFRTNOG SE-
‘CZRA, LAKTOZE I SAHAROZE 17,8 20 0.2 8,7 16
e ‘ ' 9.6 9.1 123
Bakar Bakren oksi= gnyertni. Saharoza  Laktoza 13.8 21 3 5
©w  dul QD) geter mg  mg 2 19.5 22 10,0 93 129
1 2 I 4 s 204 23, 105 10.0 136
ﬁag ’ 10 48 44 51 213 24 11,0 10.5 142
Y 1 s 43 58 222 25 e 18 18
107 12 548 53 6.4 231 25 11.9 113 155
TR 13 8. 5.7 7.1 210 57 124 113 162
OETY 14 N 6.1 77 219 28 178 122 193
T 133 15 6.9 €3 34 28 29 - 133 128 1751
iz 18 73 69 2.9 25,6 20 137 130 8L
151 17 78 7.4 97 75 a1 142 35 187,
R 18" a3 7,9 103 8.4 32 147 139 194
T189 19 87 83 1.0 293 33 15.1 12 200,
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1 2 3 4 5 1 2 3 4 5
302 34 155 148 207 6.4 Kl 355 326 485
311 oy 161 153 213 €93 8 35,9 34,0 492
520 35 165 15.7 20 702 79 36.4 345 498
) 37 17,0 16,1 206 710 80 36,8- 349 504
33.7 38 174 165 233 719 et 373 353 511 _
31,6 2 17,9 }:7.0 éé.s_i: ::7_2,5 22 3’1_;8 55:8 518
355 40 184 175 246 3. 83 382 362 524
36,4 41 18,8 17,9 252 748 81 38,7 36,7 531 _
T3 a2 193 18,3 259 155 85 29,2 372 537
382 43 198 188 205 704 86 297 37,6 544 _
391 A 202 192 ne T3 87 402 381 T 550
40,0 45 20,7 19,7 218 181 88 406 35 557 _
408 46 a1t 200 285 790 89 a1 389 563
41,7 a7 21,6 20,5 29,1 79,9 90 416 39,4 57,0
426 43 221 21,0 208 809 o1 420 398 57.6
435 49 22,5 214 304 817 02 425 403 582
444 50 23.0 21,9 311 52.6 e3 430 408 569
Tas3 51 235 223 31,7 83,5 84 435 412 595
462 52 239 227 32,4 844 95 439 416 60.2
471 53 254 23,2 33,0 85,2 96 Py 421 60.5:
430 54 249 2386 33,7 85,1 97 448 425 = 614
488 %5 253 240 T343 87,0 o8 453 429 62l
407 56 25,8 245 BT 20 458 424 628
50,6 57 22 249 356 £5.8 100 463 439 BBZ
515 58 287 253 .36.2 9.7 101 46,7 443 64.0
52,4 59 212 257 369 908 102 a2 417 648
533 60 27,6 26,1 375 ol5 103 478 451 653
542 61 28,1 26,6 82 923 104 480 158 660
55,1 62 28,6 270. . 588 932 105 485 460 665
559 63 29,0 27,4 32,4 941 106 43,0 465 . 612
56,8 64 29,5 27.9 931 950 107 495 46,9 678
£ 65 30.0 224 408 95.9 108 9 473 5.6
58,6 68 30,4 28,8 44 96,3 109 504 478 92
53,5 67 30,9 29,3 420 97,7 110 509 483 699
604 68 314 297 427 95,6 11 51,4 487 705
613 P 31,8 30,1 433 994 112 518 491 7132
62.2 70 32,3 205 24,0 100,3 13 523 496 e
63.0 7 327 31,0 48 1012 114 52,8 50,1 725
63,9 72 33,1 31,4 453 102,1 115, 53,2 504 T13e
648 73 33,8 318 458 1030 116 53,7 50,9 738
£5.7 7 341 323 46,6 1039 17 542 512 5
€66 7 345 321 472 1043 118 54,7 51,9 75,1
67,5 76 35,0 33,1 479 105,7 552 523 - 58

19
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l]' Y 2 3 4 8 1 2 s e 5
| 1068 120 557 52,8 WH 1447 163 6.0 121 1043 |
ﬁ 1074 121 ss1. 532 77,1 1156 164 765 72,8 105, :
1083 122, 565 538 T 1455 165 45,9 3.0 1068 |
1092 123 57,0 541 734 1474 168 714 73,5 1085
1101 124 575 545 75,1 1133 167 9 73,9 016
10 125 53,0 550 798 1402 168 784 714 1082
T8 126 585 555 504 150,1 169 789 ° 749 1089
T2 127 59,0 559 310 1510 170 79.4 753 1096
METEY 128 584 563 8LT 151,8 m 789 %58 102 {
1135 129 59.9 56,8 823 1527 172 80,4 63 1108 !
1154 130 60,3 57.2 830 1516 173 . 809 76.8 116
1163 131 60,3 57,1 837 1545 174 81,4 712 123 i
172 132 613 58.1 844 1504 175 21,9 7,1 130 |
et 133 618 53,6 80 1553 176 824 782 1136 |
1190 132 - 62 59,1 856 1wz W 828 788 1143 ‘{;
Ty 135 62,7 595 863 1501 178 333 75.0 1150 7
1208 136 . 632 599 870 1500 179 838 795 1156
1216 137 637 60.4 8717 1508 180 843 50,0 163
T1225 138 641 608 853 1607 181 gi1 24 1110
T 139 646 61.3 T 820 1516 12 852 603 e
1243 140 651 61,7 896 1645 183 857 B3 1183
T1252 141 65.6 622 903 1634 184 @52 218 1100
1261 142 66,0 626 510 1643 185 g66 822 T
1570 113 66.5 631 ‘o016 1652 186 871 826 1203
1279 144 67,0 636 022 1661 17 g6 831 121,0
T8 145 675 610 9;?.6: T009 . 188 €85 536 1217
1208 146 679 644 936 1678 189 £3,1 540 1224
305 147 684 649 913 1651 190 £9.0 245 1230
1314 148 68,9 65.4 948 1698 191 805 849 237
1323 149 693 65.8 . 956 1705 T102 900, 834 1243 :
T1332 " 150 69.8 62 - 952 1114 193 ‘90,4 Méﬁg 1250 «
31 151 703 66,7 968 1723 194 90.9 853 156
Time 152 70,8 o1z 916 1732 195 14 867 1263
1359 153 72 61,5 o8 im0 196 91.9 312 1210
“ 368 15¢ ny 68.0 988 1749 197 92.3 1,6 1217
Tl 158 72,2 63,5 895 175.8 198 928 23,1 1284
“i385 158 727 69,0 100,2 1761 199 939 555 1201
_ 1394 157 732 69,4 008 T . P 290 1207
\ 403 158 736 69,8 015 = o2 o 1o
Tz 159 741 70,3 1022 e — o P am—
1421 160 738 . 708 1028 380 : -
"0 161 75.1 712 1035 1813 204 957 w08 1324
ETES) ‘162 755 71,6 1042 1820 205 96,2 91,3 1331
i
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1 2 3 4 5 1 2 3 ) 5
182 205 956 01,7 1223 w211 219 122 123 1627
123.6 201 971 921 1315 2120 230 1187 1128 1634
1247 208 076 02,6 15,2 2229 251 1192 1132, 1040
185.6 200 on1 931 1258 2228 252 119,7 137 1647
156,5 219 93,6 3.6 1365 2747 253 1202 1142 165,48
157 211 9.1 040 1372 2258 54 1207 1147 1§§_,6::
1703 212 59,6 945 1379 2264 255 121.2 1151 166,7
1891 213 1001 95,9 1384 2273 255 1211 1155 167.3
190.0 214 100.6 95,5 1393 2332 257 1222 116.1 1éé.“0:
1509 215 1011 96,0 140,0 229,1 258 1227 1165 168,
1018 216 1016 965 1408 230,0 239 1232 1170 1654
‘ 192,7 217 1021 97,0 113 2309 260 1237 1115 1108 .
| w38 218 1025 975 120 2318 sl 1zaa dee- A7
é% 1945 219 3031 o79 1426 2321 262 1247 1185 1013
A 1554 220 103.6 984 1433 2335 263 1252 1189 17'23_:
196,2 221 10,1 93,9 1440 2314 264 1251 1194 1726
107.2 222 1046 99,4 1447 235.3 265 126,2 s 1533
195,0 223 12051 99,3 15,4 2362 263 1267 1204 140
1089 221 105.6 1003 1461 2371 267 1272 1209 1747
19,8 225 1061 1003 1453 2350 268 1218 12124 1754
200.7 236 106.6 101,3 147.5 2389 259 1283 121,9 6L
2016 227 1071 10L7 1221 230.8 270 1238 1224, 1768
2025 228 1076 102.2 1488 240,6 271 1293 122.8 1715
2034 229 3081 1027 1404 2115 212 129.8 3233 ez
2042 230 103.6 103.2 1501 .2402 273 1303 1238 788
205.1 231 109.1 103,6 150.8 2133 214 120.8 1243 1795 .
206.0 232 109,6 1041 151.4 2412 275 131,3 1247 1802
20,9 223 110.1 1048 1521 2451 276 1318 1252 1808 -
‘ T20738 21 1106 1031 1528 245,0 277 1323 1257 1818
m 2087 235 11,1 1055 153,4 2169 218 1328 1262 1823
2 202,6 238 11,6 1060 1581 2478 219 1233 1267 1830
210,5 237 1121 1065 1548 2486 280 1338 127.2 1835
2113 238 112,6 107,0 1554 2495 281 1314 1217 1813
o122 22 131 1075 1561 2504 282 . 1319 1282 1850
213,1 210 1136 1080 156.9 2513 223 1354 1206 185.1
2140 211 1142 1085 1574 252 254 1359 1291 1564
2149 242 1147 109.9 1581 2531 285 1364 1208 1871
. 2156 213 1152 1004 158,17 2549 288 1369 1201 1878
216.7 212 1157 1099 150.4 2519 287 1374 1305 1885
' 2176 215 . 1162 110.4 160.1 2557 233 127,9 1310 189,1
' 2184 236 1167 110.9 1607 2566 239 128.4 1315 1898
' 2153 237 u7z | i3 1614 2501 290 136,9 1320 1605
» 3202 218 177 1118 1620 2584 201 1394 1325 1912
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T 2 3 4 5 1 2 3 & s ,z
2593 202 140,0 1330 1919 295 335 162,3 1542 2224 |
" 260.2 203 1405 1335 1928 2034 238 1628 1547 2231
RESY 204 1410 1340 1933 2003 331 1634 152 2238
2620 295 1415 1344 140 3001 338 1539 1557 245
2028 296 1420 1349 1947 " s010 339 164,4 156,2 225,2
263,7 297 1425 1354 1854 . 2018 340 165,0 1559 2258
264,6 203 . 1430 1359 1060 30628 341 1655 157,2 2268 :
2655 299 1435 1363 1967 3037 242 1660 1517 227,2 |
" 2664 300 144,0 1968 1074 75046 343 166,5 150,2 227,9 ’
T 301 1445 1313 -19'8,_{: 2055 344 167.0 158.7 228.6 |
2632 302 1450 1373 198.8 506,4 345 167,5 159,2 2293 ;
2691 303 1455 1333 1995 307,2 316 168,0 1507 230,0 |
200 . 304 1461 1238 2002 3081 347 1638 1602 2307
2108 305 146,6 139,3 2009 3090 348 1691 1608 2314
271,17 306 1471 1397 2006 2099 3:9 1636 1811 2321
EREL 1476 1402 2023 3108 350 - 170,1 1618 2328
Ex 308 1481 - 1407 2050 311,7 351 1708 1621 2235
T 214 309 1486 1412 203,7 3126 352 1712 1628 2312
2753, 30 1401 1418 2084 3133 353 1717 1631 2349
T 276,2 311 1496 142, 2052 3184 354 1723 163,7 235,6
! 312 150,1 1426 2059 3152 355 172.8 1643 762
e 813 150,6 1431 2066 316,1 356 1733 1647 37,0
| "o 314 151.2 14,6 2073 8170 357 173,9 165.2 2377
; T2t07 315 1517 1851 2080 3159 358 1724 1051 2354
— - i
2806 316 1523 1447 2087 3188 359 174.9 166.2 239.1
T215 317 152,8 145.2 2195 3197 360 1754 . 1661 2358
2824 ai8 1533 1457 210.2 3206 361 1760 1672 24038
2533 319 153.9 1462 2109 3215 202 176,5 1671 241,2 ,
2642 220 1544 1167 211.6 3225 363 1770 1683 2418 N
2ss0 s 1549 1472 2123 3232 ETERLE 108.6 2425 *»
285.9 322 155.4 Y 2130 2241 365 . 1760 16,1 2432
2668 323 1559 148.2 2137 3250 366 1786 169.6 213,9
*2877 328 1565 1287 2144 3259 367 179.1 170.1 2448
283,6 325 157,0 149.2 2152 3268 368 1796 1708 2452
, 2895 326 157, '149,6. 2159 2277 369 180,2 1712 2458
b 200.4. 327 158,0 150,1 216.6 3286 370 180.7 1T 266 _
201,3 328 1586 1506 217,3 3294 371 1812 172.2 2473
T 26n2 320 155,1 151,1 218.0 3303 312 181.8 1721 2480
T 2930 “330 159,6 1516 2188 331.2 373 1523 1732 2487 _
2939 331 160,1 152.1 2195 331 14 1829 1728 2104
2318 332 160,7 1526 2202 3230 375 1835 1743 %01
To057 333 161,2 153,1 2208 3309 216 1840 M8 298
2066 324 1618 1537 2016 3313 317 1645 3755 2516
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3 2 T3 4 5 1 2 3 4 5 .
3357 273 185,1 1758 252.3 3738 421 2085 _ 183.1 2837 _
| a6 319 1856 1763 253.0 3747 422 -208,1 193,6 2845
; 337.4 520 1861 176.8 253,7 3156 423 2006 19'9.'1 2052 _
% 2303 52 186.7 113 2514 3765 . a8 2102 195,7 2860 _
333.2 282 187.2 18 25,1 3774 a5 2107 2002 2558 _
3101 283 187.9 1784 2358 2763 426 2113 200,7 2076 _
3110 384 1864 179,0 236.6 379.2 " 421 211,9 2013 2083 _
«7 2119 385 1289 1195 %73 380,1 228 2125 201,9 2
L 3428 386 . 1024 130,0 258,0 301.0 429 2139~ 2024 2599 _
| 2433 " 387 190.0 1805 2587 38138 430 2136 2029 2907 _
341,4 328 136,5 1310 259,5 3827 431 214.1 2034 29148
; 2154 389 1910 1815 260.2 3636 432 2147 203.9 2022 _
3463 350 1916 182.0 260,9 3315 . 433 215.2 2044 295.0
“ 3472 201 1921 1825 261,68 3854 434 2158 203.0 2038
f 3181 3902 192,6 183.0 2623 3863 435 2163 205.5 2045
3190 393 193,2 1835 263,1 387,2 436 2169 206,0 2053
3409 304 1937 1840 2638 3831 437 2174 2065 2060
250,8 395 1942 1845 2645 3089 438 218,0 207,1 295.8
2516 395 1948 1850 2652 389.8 439 2185 207.6 2676
2525 397 1953 1855 255,9 390.7. 20 . 2191 208.1 2064
353.4 308 1958 186.0 266.7 291,6 441 2196 2086 2z
3543 309 1964 186,6 267.4 2025 242 2202 2092 "2999
3552 400 1969 1871 2651 - 2034 443 2508 21 - 3007
556,1 401 1574 187,8 263,8 3913 444 2213 2102 3014
257,0 402 198.0 183.1 2606 . 3952 455 2219 2108 3022
3579 403 1985 1836 2703 396.0 416 2224 213 3030
L2588 401 195.0 189.1 2716 ° 3969 447 2330 2119 2037
13596 405 199.6 1836 2118 3978 418 2226 2124 3045
3605 406 2001 1501 2725 3951 413 2241 2129 305.2
rw 3614 407 250,7 190.6 273,2 29,6 450 2017 2135 3650
362.3 408 201,2 1911 2740 4005 451 2253 2141
363.2 409 201.8 1917 2741 4014 452 226.0 2147
3641 aio 2024 192.3 2755 4023 453 2266 2153
365.0 _all 2030 1929 2762 4032 454 2072+ 2158
3059 412 2035 . 1954 76.9 " 4040 455 2273 216.4
366,7 413 2041 1959 2117 4049 456 2224 217,0
3676 414 . 2046 1934 2184 4058 a7 2281 217.6
363,5 415 205,2 1919 2191 4007 458 2298 216,3
3604 16 2057 1054 2709 4076 459 2304 218.9
_am3 417 2663 1920 306 4085 460 2810 2185
312 418 260.8 1965 2314 2004 461 2317 2001
3721 219 207.4 197.0 522 4103 a5z 2323 200,

2
372.0 420 208.0 107.6 231,0 4111 462 2329 2013
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o —— S LY >
1 2 3 4 5 1 2 3 1 2 3
— - e
s Do)
L 41ze 464 2335 2218 0 2,16 273 p 613 18
4120 465 2342 2225 0,9559 221 279 3 6,79 8,58
e - 8 2.27 238 2 6,86 8,64
413,8 466 2348 2231 7 232 293 1 6.93 8,73
-— ' ) ) & 2.3 300 . 0 6.99 831
_ A7 467 2355 223.7 2 ::.4;} .:’;;g . 0,9372 7.08 8.5
g . 2.4¢ 3.1 7,12 8,98
_ 4156 468 236,1 2243 3 255 301 b w15 2,08 |
n ., 2 2.60 3.53 8 7.6 9,15
. 1635 469 238.7 249 1 2.66 3.35 5 7,33 5,23 !
4174 470 - 2374 2255 o 252 342 ; 0,987 7,39 23
-— : ~ 0,999 2.7 3,9 3 7,46 9,40
. 4132 471 2380 26.1 8 2.82 356 b 753 9,48
-— . : - . 7 2,38 2,54 1 7,60 - 957 !
w»‘!lg}l 442 ,.23?,.6 225.7 (3 .2.94 373 g I+ r‘r, 8 9.66
R : i ; 5 3.00 3,78 | 0,9869 773 9,74 :
|, 1200 473 2393 2213 4 208 383 | 9 750 9,83
f 4209 473 239,9 2279 3 312 3.93 7 7.87 9,91
g - P 3.17 460 6 794 10,00
4218 _ 475 20.5 2285 1 323 4.07 5 8.00 10.09
[ - - 0 2,70, 4.1 7 .
4221 46 2411 3290 0,903¢ 235 4.2:’5 3 g'.[z),i ;gg
5 - o 2 8.40 429 2 821 1035
4236 477 2417 229.8 0,9937 3.48 439 1 2.8 10.43 W
4215 478 2453 230.2 8 3.52 4.43 0 8,33 10,52 ¥
-— i 5 3,58 451 | 0,9859 8,42 1058
425.4 479 2429 230.3 4 3.6~ 4,58 3 8.19 10.7
— - 2 3.69 465 7 £356 10,59
»326,2 480 2438 231,3 i‘ 375 4,73 6 8.63 10.88
- ‘ — ey 3.81 450 5 8,70 10,96
427,1 481 24132 2320 6 387 4.5 4 8,77 11.05
4280 482 244,9 232,17 0,9923 3.93 495 3 BCE . 11,14
-— - ; g 3.99 3.03 2 821 1123
428.9 433 2455 233,2 S 7 405 510 1 203 11,22
-— _ - - 6 4,11 518 0 9.06 11,2
L 4208, 484 246.2 2339 5 417 525 | 0,089 9.13 11.50
N : - - 4 4,23 533 8 9,20 1159
450 485 2469 2348 3 4.29 5.40 7 507 11.58
; P 435 5.48 8 934 11,77
1 4,41 555 5 9.12 11,96
, . "o 447 563 | 00214 9.49 ‘11,98
Tablica br. 20,9910 453 570 3 9,56 12,08
‘ - 8 459 598 2 052 12,14
4 ? 85 56 ” L)
TABLICA ZA 1ZRACUNAVANJE KOLIGINE APSO- ioole e O G
LUTNOG ALKOHOLA PREMA OBUJAMSKOJ MAw © 3 477 6.01 | 0,003 9,35 12,31
SINJEGOVIH VODENIH GTOPINA NA 15 “C PREMA 4 4.5 6.00 8 g g* ;g,gg
, s : 3 459 £.15 7 on 2
WINDISCHU 2 495 6.2 8 10.07 12.69
= 1 5.01 6.22 5 10.16 1278 ;
1 2 3 0 5.03 8.10 4 10.22 12.3 »
] - 0.9909 514 6.47 3 10.29 1297 ﬁb
| £ g s L o 4 0.95 1,07 3 5.20 6.53 2 10,36 13.06
Se3 822 4§29 3 ©.90 1,14 7 595 £.63 1 10,44 13.16
28 . ES58 w¥E§ 2 0.96 1.20 03 5132 6.71 0 1052 3295
=288 I gz 1 0.01 1,27 -5 532 679 | 6,982 1059 1334
© - 8o @ 0 1.06 1,34 4 5.5 £.3 N 10,65 13,41
- 0,9979 112 “1.41 2 551 691 i 10,74 13,53
f 1 2 3 8 1.17 148 2 557 7.02 ¢ 105t 1363
i o - 7 1.22 154 1 5.64 7,10 5 10.80 3.7
i i=2.0000 0.00 000 6 1.28 1.61 o 570 718 4 1185 13,32
0.9009 0.05 0.07 5 133 1.63 05209 5.76 7.23 3 11.04 13,9
€0,9938 6.11 013 4 1.39 1.75 8 5,03 754 2 1112 14,01
_ - T 6.16 0.20 3 1.44 1.82 7 5.29 7.42 1 11.19 1410
! 8 021 027 24 150 183 09995 5.05 7.50 0 11.27 14.50
5 0.23 033 1 1.55 1.95 5 802 7357 0.9819 1121 14,29
ri 0.12 0,40 0 1.60 202 4 .03 7.68 8 11.42 14,39
3 037 017 109969 - 183 2.09 3 6.1 774 7 11.4¢ 14,48
2 0.42 053 8 1.71 215 2 6.21 752 6 11.57 1453
.1 047 8.60 7 1.77 2.23 1 6.27 7.90 5 1165 11.63
Y0 053 0.57 6 1.82 2,30 0 6.34 7.99 4 1172 147
£,9939 0.58 ©.73 5 1,53 237 00829 €41 8.07 2 11.80 1487
“« 8 0.64 6.30 4 1,63 2.44. 8 8.47 215 2 11.68 14,97
7 ©.59 ©.87 3 1.99 251 7 6.53 873 1 1108 15,07
8 G174 0.93 o 2.04 258 8 8.59 £.31 o 12.03 15.18
9 $,60 3,60 b 2,10 2,65 'Y 663 - 840 ' 09809 1211 15,28




Petak, 1. srpnja 1983. . . SLUZBENI LIST SFRJ . . Broj 32 - Strana 987
S s o - R . gl S
3- 2 3 3 2 3 N 3 2 3 1 -2 3
8 1219 15.36 2. 18:21 ‘2295 6 23759 24,08, { £,0100 BT44 4718
7 1227 15,46 1 13.28 23405 5. 2338 8006 f 0.5390 3187 4772
6 12.34 15,55 o 12,37 238.14 4 23,93 35,15 {. B0 2830 4328
5 1242 31565 | 09729 1245 23241 3 2093 3023 70 337% 43,80
4 1256 1595 8 1852 23.34 2 2306 3032 0 30.1% 4933
3 12,58 1585, 7 is68 23.44 1 211% 30,40 . 50 29,56 5225
4 12,65 15.95 6 1868 2354 o 2419 130,48 40 2997 . 503%
t 1 12,73 16,04 5, 1375 2363 | 09628 2428 ¢« 3057 30 2038 - 3088
! o 12.8% 36,14 4 1884 23,73 o 2423 30,66 20 47T . 5139
‘ 90,9793 1229 1624 -3 1891 2883 | 7 24,38 30,74 10 41,18 © S13S
; 8 1297 16,54 2 18.0% 2393 6 2448 30.82 e 4158 S239
T 13.05 16.44 1 19,07 2302 53 2453 2051 | 95200 4187 - H28%
6 1313 1654 ] 19.14 2312 4 2458 3099 80 4237 | 35332
5 13,20 16.64 | 09719 1522 24,22 1 R 2466 3107 | 70 4278 . . 5358
4 1328 16,74 8 19.30 2332. 2 2493 31,18 § €0 4314~ .B436
3 1338 16.84 - 7. 1837 2341 1 2179 - 3124 £ 4352 . 5184
; 2 13,45 16.94 5 19.45 ‘2351 o 24,85 32132 40 4350 . 5532
1 13.52 17.04 5 1858 24.60 | 00639 2492 31,41 30 4428 ; . 5580
| 0 13.69 17.14 4 1960’ 24750 8 2499 3143 § 20, ‘4465 . 3627
! 0.97c9 1268 17,24 3 19.68 24.50 7 25.05 3L5T 10 4503 .0 5 BET
| 8 178 17,34 3 18.76 231.89 F 2512 3185, 0@ 45400 - 2 5LIL
e 7 13.8% 1744 1 19.€3 25.99 5 2518 2173 00196 4578 ¢ - DIST
s 1392 17.54 o 1991 2508 4 26.25 81.81 80 4613 - 5812
1Y 9 5 1400, 17.64 | 09709 39.58 23.18 3 =331 31,89 70 4649 5.0
B 4 1408 17.74 3 2508 23.37 % 2537 . 3198 > 4688 52.05
¥ 3 1415 17.54 7 2038 =537 1 n544 = 3206 50 4" 22, %9.50
2 1423 1794 ¢ € o028 © 2347 o 2556 ue14 40 757 59.95
1 1431 13.04 5 26,28 2556 1 g6 25.56 8822 30 4; 93 €7,
.o 1429 18,14 & 2036 2556 1 2562 32.30 20 4528 £.24
09779 1547 1824 '3 20: - 2375 7 2569 3238 16 4£5% $139
E: 1255 18.34 2 20.51 25.84 ' 2576 3248 00 4009, €173
< 1463 18.44 1 2058 25904 5 0582 2254 109090, 4033 £217
G 1471 3851 | 08700 2066 2603 | pogoa o5es 22521 " ao 4968  £25L
5 1478 38.64 1 Q9683 2073 2913 § ° 2 2395 3270 D1 500% O 6301
4 1487 1874 § . 8 20.8¢% 252 Z  xeol 327 €0 5037 €2y
. 3 1485 18.84 7, 2R 2631 T 2007 3285 50 BLUL 0 - 63.0F
2 1503 18.04 6 2008 2841 Y 2613 33.93 40 51.08 6134
2 1511 15.04 § 5 2103 2650 { gogie 26 20 33.01 30 513% | 0 €7
9 1519 19.14 4 21.1¢ 28504 g =508 23.09. =3 . 5173 €519
49769 1527 1024 3 213 24 €9 7 26.32 32,17 10 5207 « - €3.5%
;] 1535 ©9.34 2 2123 2878 (3 2638 3325 o 5240 ££73
7 1543 1944 1 2132 2887 s 2€ 45 33,53 105990 24 €143
6 1558 19.55 o 2140 20.08 4 2651 3340 ‘80 5307 . %.S
5 1359 19.65 . (,9689 2147 2703 'm 265T 3343 1] 5340 €720
4 1567 10.75 F:3 2154 271 2 2663 S156 0 5573 £7.90
b3 15.75 19.85% 7 2168 2:2+ 1., 1 26,62 3364 50 54.05 L il
2 1563 16.95 6 D169 273 o 2675 +32.71 A0 5138 E T
k4 15581 20.03 | 5 2176 27s% 0,9602 2602 327 =0 547L P ]
] 15.99 20.15 . 4 21.63 Lyt 8 o688 - B38T 20 5503 £35%
; 05750 1G0T 20.25 o 21.90 I7€0 7 26.94 3294 Ja 53535 & €7
g8 1615 20.35 % .. 2198 27¢d 8 7.00 3403, 06 5567 . 016
' ¥  162% 20.45 1 2205 2798 5 27.08 34.10 { 08590 5500 7058
8 16.21 2055 | o 2212 273T-f 4 o712 2417 80, 563L ¢ W1.98
5 1639 20.55 ! 00579 2319 2396 | 3 27.18 332 70 5663 Y138
4 164V 2075 1 g8 = 2896 2305 2 27.2¢ 3133 € 5694 °9&
3 1655 20.86 7 2233 2014 1, 2720 2140 50 5706 = %215
2 1663 2096 6 2240 2823 o 273 2447 40 §15T ~ "MoAS
1 1673 21.06 5 2247 2532 | posto o085 3122 30 5788 .. %304
0. 16.7¢ 2116 4 2254 2541 £0 2853 3593 20 58.19° G238
09749 16.87 22.26 3 2261 23.50 0. £9.16 36.67 10 5850 737
44 31695 21,38 n 22468 22.59 €0 093 66 -37.3 o0 58.8L° ¢ WLl
7 7.03 2146 1 227 2857 50 3021 2806 1 0800 53.1% 743
6 171 2158 § 4] 2282 2576 £0 20.74 21374 80 5a4% . XILM
.5 17.19 2166 0 QE6D 2289 ene 0 3127 49.40 20 5358 %ita
el i72¢ 2176 8 2288 2294 20 3179 40,06 60 £0.03 5 5%
3 %. 21.86 7 2303 2303 10 22.30 40.70 5 6032 ns O
2 1742 21.98 6 03.16 29.11 3 22.80 4123 | pR7sC 606t 540
1 1750 20,06 5 23.1 2920 . 09490 3%.30 4194 | 7 a0 €0.9% 76.7
0 1758 2216 4 2324 . 2009 . 80 33.78 4257 40 6123 7715
09729 1766 25.26 3 2223 2033 | = 3428 4317 10 61.5% 77 53
R 1774 - 2235 2 2238 2446 €6 2471 43.577 0 6182 - a0
T 1582 2245 1 2345 20.55 50 3520 4435 | pmeo0’ €211 827
11 1700 2° 55 % o 22352 24 64 <0 3566 44593 80 6240 »2.64
5 - 1798 2.65 0,9559 2R 59 29.72 30 36.11 45,50 ‘no GZ 69~ "o ng
0,8734 1805 2275 8 2283 2081 20 3656 4£.07 ) €208 w7
3 1813 2085 4 7 32 2983 4 30 3700 46674 50 6337 . T3




Strana 988 — Broj 32 ... . SLUZBENI

LIST SFRJ . " Petak, 1. srpnja 1983.

1 2 3 1 2 b3
40 €3,56 g09 § 80 72.90 9187
3 63,85 80,45 70 73.13 9213
0 64.13 ~80,81 ¢} €9 73.313 2244
‘10 64,41 81,17 50 7353 6240
00 €4.69 81,52 40 73.30 83.00
0,0550 €4.97 81.57 30 74.02 9228
80 £5.25 5223 20 7424 9155
7 65,53 22.57 io 7445 93,32
) 65,83 £2,96 | 0,8200 4.66- 5499
50 66,03 §3.27 | 0,6150 74.87 91.35
40 €6,38 83.61 80 75.03 91,61
30 66.63 83.96 70 75,59 94.87
20 66,99 84,30 60 7549 95.13
;a0 ©7.16 8464 50 75.69 8533
7 00 6743 £3.07 40 7583 93.03
0,5490 67,70 8531 20 76,09 195,93
80 £7,96 85.64 " 20 7659 - 96,13
90,3470 €3.73 85,97 10 76.48 26,37
€0 €3,49 85.30 00 76,67 95.51
50 68,75 8563 | 0,8030 76.36 49385
40 69,00 86.95 80 77.04 97.08
30 69,28 87.27 70 71,20 97.31
20 - 69,52 87.60 60 77.40 9754
10 €9,77 87.92 50 77,58 9175
00 70,02 8823 40 .7 97.99
08330 7027 $8.53 30 77,93 03.20
&80 7052 83.86 20 7810 2812,
] 70.77 89.18 10 v3.27 98.63
¢ 7101 89.48 09 7344 93.84
50 71.26 89.79 | 07970 - 78.51 8503
40 7150 50.09 83 %877 93.28
30 1,74 96,40 70 73.93 99.45
20 71,97 9070 60 73,03 59.58
10 72,21 9099 50 79,24 93 86
S 00 72,44 91,20 | 0,7942 79,36, 100,00
$h90 72067 9158

Na temelju ¥lana 65. Zakona ¢ Narodnoj banei Ju-
goslavije i j‘edinstvenome monetarnem poslovanju na-
rodnih banaka republika i narodnih banaka autonom-
nih pokrajina (»Sluzbeni list SFRJ«, br. 49/76 1 41/81)
i ¢lana 3. stava 2. Uredbe o Kontnom planu i bilan-
cama za banke (»SluZbeni list SFRJ«, br. 23/77 1 26/78),

" nakon pri.bavljena migljenja Udruzenja banaka Jugo-
slavije, Savjet guvernera. donosi

ODLUKU

O DOPUNI ODLUKE O ANALITICKIM BACUNIMA
U KONTNOM PLANU ZA BANKE

”‘ 1. U Odluci o analitickim racunima u Kontnom
planu za banke (»Sluzbeni list SFRJ«, br. 36/77, 57/78,
23/80, 21/81, 38/81, 15/82, 32/82, 64/82 1 8/83), u Planu
analititkih raduna u Kontnom planu za banke, kojt
je sastavnim dijelom te odluke, u toZki 99) iza anali-
ti¢kog racuna 5673 dodaje se novi analiticki ralun
koji glasi:

25674 — Dugorolni krediti pretvoreni iz kratko-
rotnih kredita iz primarne emisije Jugo-
slavenskoj banci za medunarodnu eko-

nomsku suradnjue.

2. Ova odluka stupa na snagu iduéeg dana od da-
na chjave u »Sluzbenom listu SFRJ«

0. br. 37
Beograd, 6. lipnja 1883.

Predsjednilt Savjeta guvernera
guverner
Narodne banke Jugoslavije
Radovan Makié, v. r.

426,

Na temelju ¢lana 18, stava 1. fctke 1) i ¢lana 21.
Zakona o pribavljanju i korigtenju inozemnih sredsta-
va za poveCanje zaposlenosti i zapo$ljavanja povrat-
nika s rada iz inozemstva (»Sluzbeni list SFRJ«, br.
22/18), Upravni odbor Fonda za financiranje poveca-
nja zaposlenosti u privredno nedovoljng razvijenim i
izrazito.emigracionim podruéjima Socijalisticke Fede-
rativne Republike Jugoslavije, u suglasnosti s nadle-~
Znim organima republika i nadleZnim organima auto-
nomnih pokrajina, na sjednici 26. veljate 1982, donosi

STATUT !

FONDA ZA FINANCIRANJE POVECANJA ZAPO-

SLENOSTI U PRIVREDNO NEDOVOLINO RAZVI-

JENIM I IZRAZITO EMIGRACIONIM PODRUCIIMA

SOCIJALISTICKE FEDERATIVNE REPUBLIKE JU-
GOSLAVLIE

I. OPCE ODREDBE

Clan 1.

Fond za financiranje poveéanja zaposlenosti u
privredno nedovolino razvijenim i izrazito emigracio-
nim podrudiima Socijalistitke Federativne Republike
Jugoeslavije osnovan je Zakonom o pribavijanju i ko-
ridtenju inezemnih sredstava za poveéanje zaposleno-
sti 1 zaposljavanja povratnika s rada iz inozemsiva (u
nastavku teksta »Zakone).

Clan 2.

Naziv Fonda jest Fond za financiranje pdveéania
-zaposlenosti u privredno nedovolino razvijenim i iz-
razito emigracionim podrud¢jima Socijalisti¢ke Federa-
tivne © Republike Jugoslavije (u nastaviku teksta
»Fond«).

Sjediste Fonda . je u Beogradu.

Clan 3.

Fond je drulitvena pravna osoba, s pravima, ob-
vezama i odgovornostima utvrdenima Ustavom Socii=-
listicke Federativne Republike Jugosiavije, Zakon..n
i ovim statutom. ‘

Clan 4.

Fond ima pefat okruglog oblika, promjera 50 mm,
koji sadrzi naziv Fonda i naziv sjediSta Fonda ispi-
sane na jezicima naroda Jugoslavije, a i druge ele-
mente utvrdene propisima o pefatima i Zigovima koji
vaZe za savezne organe uprave i savezne organizacije.

II. POSLOVANJE FONDA

Clan 5.
Prema odredhi ¢lana 2. Zakona zadatak je Fonda
da prikuplja sredstva koja druge zemlje, bez obveze




