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CJIY)KBEHE HOBUHE ©EJJEPAIIMIJE buX

Cpujena, 9. 1. 2013.

Na temelju ¢lanka 30. stavak (3), a u svezi sa ¢lankom 74.
stavak (1) alineja 6. Zakona o vinu ("Sluzbene novine Federacije
BiH", broj 55/12), federalni ministar poljoprivrede, vodoprivrede i
Sumarstva donosi

PRAVILNIK
O MINIMALNIM TEHNICKO-TEHNOLOSKIM I
KADROVSKIM UVJETIMA ZA PROIZVODNJU VINA I
DRUGIH PROIZVODA OD GROZDPA 1 VINA

1- OPCE ODREDBE

Clanak 1.

Ovim Pravilnikom propisuju se minimalni tehnicko-tehno-
loski i kadrovski uvjeti prostora objekta i tehnicke opremljenosti
koje mora ispuniti proizvoda¢ vina koji vino i druge proizvode od
grozda i vina stavlja u promet (u daljnjem tekstu: proizvoda¢ vina) i
postupak izdavanja rjeSenja o ispunjavanju uvjeta propisanih ovim
Pravilnikom.

II- UVJETI PROIZVODNJE

Clanak 2.

Proizvodac vina u postupku proizvodnje mora raspolagati:

a)  odgovarajuéim prostorom za prijem i preradu grozda,
proizvodnju, njegu i uvanje vina i drugih proizvoda od
grozda i vina,

b) odgovarajucom opremom i uredajima

¢) odgovaraju¢im struénim kadrom.

Clanak 3.

(1) U postupku proizvodnje vina pod odgovaraju¢im prostorom
iz ¢lanka 2. tocka a) ovoga Pravilnika podrazumijevaju se
prostori za:

a)  prijem i preradu grozda,
b)  vrenje masulja, mosta,
¢) njegu, Cuvanje i doradu vina.

(2) Proizvoda¢ vina koji puni vino u boce mora, osim prostora iz
stavka (1) ovoga Clanka imati i poseban prostor za pranje
boca 1 punjenje vina u boce, te poseban prostor za
skladistenje.

(3) Prostori iz st. (1) i (2) ovoga Cc¢lanka moraju imati
obezbijedenu zdravstveno ispravnu vodu. Ako se proizvodni
pogon snabdijeva vodom iz sopstvenog bunara, kaptaze ili
rezervoara, proizvoda¢ je duzan obezbijediti dokaz o
higijenskoj ispravnosti vode.

(4) Podovi i zidovi prostorija objekta za proizvodnju moraju biti
izradeni od materijala koji se moze lako i uspjesno Cistiti i
prati i koji sprjecavaju pojavu plijesni i drugih infekcija.
Podovi proizvodnog pogona trebaju imati odgovarajuéi pad
prema odvodnim kanalima (slivnicima) sa reSetkama za
sprjeavanje prolaska Cvrstog otpadnog materijala i
onemogucava zadrzavanje vode na povrsini poda.

(5) Otpadne vode se odvode u kanalizacionu mrezu, odnosno
adekvatnu septicku jamu.

(6) U proizvodnom pogonu mora biti obezbijedena odgovarajuca
temperatura, vlaznost i ventilacija.

(7) Sredstva za CiSéenje i dezinfekciju ne smiju se drzati u
proizvodnom pogonu.

Clanak 4.

(1) Pod odgovaraju¢om opremom i uredajima iz ¢lanka 2. alineja
b) ovoga Pravilnika podrazumijevaju se oprema i uredaji
sukladno tehnologiji proizvodnje.

(2) Oprema i uredaji koji se koriste u proizvodnom pogonu treba
da se odrzavaju u ispravnom stanju i da budu izradeni od
materijala ¢vrstog, neporoznog, neapsorbujuceg i otpornog na
koroziju, koji ne smije da stupa u reakciju sa bilo kojim
sastojkom proizvoda, ili sredstava za pranje i dezinfekciju.

Clanak 5.

(1) Proizvoda¢ vina, registriran kao pravna osoba mora imati
stalno uposlenu osobu koja ima zavrSen visi ili visoki
stupanju Skolske spreme iz oblasti vinogradarstva ili
vinarstva, poljoprivredni fakultet vocarsko-vinogradarskog
smjera, agronomski fakultet vocarsko-vinogradarsko-
vinarskog smjera ili prehrambeno-tehnoloski fakultet odsjeka
tehnologije prehrambenih proizvoda i radno iskustvo od
najmanje jedne godine u proizvodnji vina.

(2) Proizvoda¢ vina, registriran kao fizicka osoba mora imati
zavrSenu  najmanje  srednju  poljoprivrednu  Skolu
vinogradarsko-vinarskog smjera i radno iskustvo od najmanje
dvije godine u proizvodnji vina ili uvjerenje o zavrSenom
kursu iz oblasti vinarstva koji ¢e se provesti na nacin koji ¢e
propisati federalni ministar poljoprivrede, vodoprivrede i
Sumarstva i najmanje tri godine radnog iskustva u proizvodnji
vina, ili imati osobu angaziranu na temelju ugovora o djelu
koja ispunjava navedene uvjete i odgovorna je za proces
proizvodnje.

Clanak 6.

(1) Proizvoda¢ vina koji prodaje osobno vino i druge proizvode u
okviru osobne vinarije, mora osim prostora iz ¢l. 2. i 3. ovoga
Pravilnika raspolagati prostorom za prodaju vina. Ako je
prostor za prodaju vina u sklopu proizvodnog objekta mora
biti od njega fizicki odvojen.

(2) U prodajnom prostoru moze se vrsiti i degustacija vina.
Degustacija i prodaja moze se obavljati u zatvorenom,
natkrivenom ili otvorenom prostoru.

III - RIESENJE O ISPUNJAVANJU UVJETA

Clanak 7.

Proizvodac vina op¢inskom organu mjerodavnom za poslove
poljoprivrede (u daljnjem tekstu: opéinski organ) podnosi zahtjev
za izdavanje rjeSenja o ispunjavanju propisanih uvjeta uz koji
prilaze dokaz o struénoj osposobljenosti osobe odgovorne za
proces proizvodnje i dokumentaciju o prostoru kojim raspolaze.

Clanak 8.

(1) Ispunjavanje uvjeta propisanih ovim Pravilnikom utvrduje
struéno Povjerenstvo koje imenuje mjerodavni opcinski
organ (u daljnjem tekstu: Povjerenstvo).

(2) Povjerenstvo se sastoji od tri ¢lana (za utvrdivanje uvjeta kod
fizickih osoba Povjerenstvo ¢ine predstavnici opcinskog
organa, a za utvrdivanje ispunjavanja uvjeta kod pravnih
osoba Povjerenstvo ¢ine po jedan predstavnik Federalnog
ministarstva  poljoprivrede, vodoprivrede 1 Sumarstva,
mjerodavnog kantonalnog ministarstva i op¢inskog organa).

(3) Povjerenstvo obavlja uvidaj i sacinjava zapisnik na temelju
kojeg opéinski organ donosi rjeSenje o ispunjavanju
minimalnih  tehni¢ko-tehnoloskih  uvjeta objekata za
proizvodnju vina i drugih proizvoda od grozda i vina (u
daljnjem tekstu: RjeSenje). Rok vazenja Rjesenja je pet
godina od dana izdavanja.

(4) Najkasnije tri mjeseca prije isteka roka vazenja RjeSenja,
proizvoda¢ vina duZan je podnijeti zahtjev op¢inskom organu
za obnavljanje istog.

(5) Ukoliko proizvoda¢ u predvidenom roku podnese zahtjev za
obnovu Rjesenja, nece snositi troskove ponovnog utvrdivanja
ispunjavanja uvjeta.

(6) Proizvodaé vina ne moze se baviti proizvodnjom bez
Rjesenja iz stavka (3) ovoga ¢lanka, a svaku promjenu
vezanu za djelatnost koju obavlja duzan je prijaviti
opéinskom organu najkasnije 30 dana od dana nastale
promjene.
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IV - PRIJELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE

Clanak 9.

Proizvodadi koji su do dana stupanja na snagu ovoga
Pravilnika obavljali djelatnost sukladno Pravilniku o uvjetima u
pogledu prostorija, uredaja i strucne spreme osoba za proizvodnju
vina i obrascu registra proizvodaca vina ("Sluzbeni list SR BiH",
broj 16/75), duzni su u roku od godinu dana od dana stupanja na
snagu ovoga Pravilnika usuglasiti svoje poslovanje sa odredbama
ovoga Pravilnika.

Clanak 10.

Danom stupanja na snagu ovoga Pravilnika, prestaju da vaze
odredbe Pravilnika o uvjetima u pogledu prostorija, uredaja i
struéne spreme osoba za proizvodnju vina i obrascu registra
proizvodaca vina ("'Sluzbeni list SR BiH", broj 16/75).

Clanak 11.
Ovaj Pravilnik stupa na snagu narednog dana od dana objave
u "Sluzbenim novinama Federacije BiH".

Broj 04-02/1- 2519-1/12

31. prosinca 2012. godine
Sarajevo

Ministar
Jerko Ivankovi¢-
Lijanovié, v. 1.
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Ha ocHoBy wrana 7. ctaB 5., a y Be3U ca CTaBOM 3. OBOT
yiaHa 3akoHa o mpuBpeaHuM apymrerMa ("CiyxOeHe HOBHHE
Denepanmje buX", 6p. 23/99, 45/00, 2/02, 6/02-Ucm, 29/03, 68/05,
91/07, 84/08, 88/08-Vcn, 7/09-ucn u 63/10), dheaepanHn MUHUCTAD
TIOJBOTIPHUBPEJIE, BOAOIIPUBPE/IE U IITyMapCTBa JOHOCH

IMPABUJIHHUK
O MUHUMAJIHUM TEXHUYKO-TEXHOJIOIIKUM U
KAJPOBCKHUM YCJIOBUMA 3A OBAB/bAIGE
JJEJIATHOCTHU CKJIATUIITEBA JKUTAPULIA
I-YBOJ
Uan 1.

OBum [IpaBHJIHHMKOM MPOMHKCYjy CE YCIOBU KOje MOpajy
WCIyHaBaTH MpaBHA JHMI[A y TMOIJIEAy MpPOCTOpAa M OMpeMe
CKJTAIMIITA 32 KUTAPUIIE ¥ CTPYUIHOT Kaapa, TOCTYIAK JOHOIIEHa
pjeliema o perucTpanujy, Te Ccajapxkaj, oOJIMK M HAa4YMH Bohema
perucTpa CKIaumiTa JKUTapuia Ha Tteputopuju  Denepanmje
Bocue u Xeprerosune (y nayseM Texcty: Oenepanyja).

Unan 2.
Onpen6e oBor IlpaBmiHuKa myXKHa Cy HPHMjCHHBATH
IpaBHA JIMLA KOja Cy PErHCTPOBaHA M IOCIYjy Kao IpaBHA JHUI@A
Koja 00aBJbajy JjeaTHOCT CKJIaINIITEHha )KUTAPHUILA.

II - MUHUMAJIHU TEXHUYKO-TEXHOJIOIIKHU U
KAJIPOBCKHU YCJIOBU
a) Onhu ycioBu

Unan 3.

JljenaTHOCT CKIIaJMIITeha XKUTapULa MOXeE ce 00aBibaTu
UCKJBYUYMBO Yy OOjeKTHMa KOjU HMajy yIOTpeOHy [03BONy 3a
ofjekaT W KOjU Yy TMOTJIeAy IpocTopa, ompeMme, ypehaja u
3aMOCNICHNX HCIYHaBajy MHUHUMAJIHE TEXHMYKO-TEXHOJIOIIKE |
KaJIpOBCKE YCJIOBE Iponucane oBUM [IpaBHiTHHKOM.

Unan 4.

(1) Kpyr cknaauiira, yKOIHKO TOCTOjH, CAUuHbaBajy 3eMIBHILITE,
3rpajge U nparehu 00jeKTH Koju ciyke 3a Hotpede HCTor U
ucti Mopa Oura orpal)eH oaroeapajyhoM orpaaom.

(2) IlyreBm y xpyry Mopajy Outk wm3rpaheHHM on dBpCTOT
Marepujaia.

UYnan 5.
CKJIaIfIITe JKUTapHiia Mopa OUTH MPHKJbYYCHO Ha IPAJCKy

(MjecHy) BOIOBOJIHY, KaHATIM3ALHOHY H EIEKTPUYHY MPEKY.

Unas 6.

IlpaBHa Jmiia Mopajy OCHTypaTH CBe Mjepe IPOTYIOXKapHE
3aIlITUTE U 3aIUTHTE Ha Pajly MpruoOaBbamkeM oroBapajyhnx arecra
01 HAJUIOKHUX MHCTUTYLMja Y CKiIaly ca Baxcehnm nponucuma.
©0) [IpocTop odjexTa

Unan 7.
(1) Cxiagumrre KUTaprIia MOpa UIMaTH cimjenehn mpocTop:

a)  TPOCTOp 3a KOJICKY Bary,

0) mpocTop 3a MpHjeM >KUTApHUIIa,

B)  IPOCTOp 32 UyBame XKUTAPULIA,

r)  IPOCTOp 32 UCHOPYKY,

)  CaHWTAPHO-XMTHJCHCKE IIPOCTOpHje YKIbydyjyhm wu

MIPOCTOPH]jY 33 OAMOD PaIHHKA.
(2) Cragmmre XHUTapULa MOXKE UMAaTH CBOj JIAOOpaTOpH]j I

CKJIOIJbEH YTOBOP Ca OBIAIITEHOM J1abopatopujoM koja he

BPILIUTH KOHTPOJTY KBAJIUTETA KUTAPHULIA.

Yci0BH y norieay npocropa 3a npujeM KuTapuna

Ynan 8.

TIpoctop 3a npujem XurapHia Mopa Jia:

a) je msrpaleH o YBPCTOT HE3aaJbUBOI MaTepHjaia KOju
CrpedyaBa I0jaBy Bjlare M KOjU CE JIAKO YKHCTH M
oJp>kaBa (KOjH je Toro/iaH 3a Yniiherbe, Ie3MHPEKIH)Y
U JIC3UHCEKIH]Y );

0) ¥Ma OCHI'ypaHO TIPUPOIHO HITH BjEIITAYKO OCBjETIHEHE
U TIPOBjeTpaBakbLe;

B)  WMa MPHjEeMHH KOLI ¢ oJroBapajyhoM omnpeMy Kojom ce
OCHIypaBa TPHjeM U TPAHCIOPT JKUTApHIA [0
MPOCTOPHja 32 CKIIA/IHIITCELC.

Yci10BH y HOIUIEy IPOCTOPA 32 YyBaH-€ JKUTAPHLA

Unan 9.
CKJIaIUIIHE TPOCTOp 32 YyBame JXUTapULa MOXKe OUTH
MIOJTHO CKJIAJIMIIITE MK cuilocHe heruje, a koju Mopa ja:

a)  je msrpaljeH oJ] YBPCTOr He3aa/bUBOT MaTepHjalia KOju
cripeyaBa I0jaBy BJare W KOjU C€ JAKO YHMCTH M
ozpxasa (KOju je IOoroJjaH 3a umhemne, 1e3nH(EeKInjy
U IC3UHCEKIH]Y );

6) jezamruhieH oA ynacka ITHIA, HHCEKATa U II0/1apa;

B)  WMa OCHTYPaHO NPHPOJIHO MITH BjeIITAYKO OCBjET/HCHHE
1 TIPOBjETPaBAIbE;

r) uMa cwiocHe henmje koje cy rpaljeBHHCKH W TEXHIHYKA
y OYHKLFIOHATTHOM CTamby;

o) uMa QyHKIMOHANAH U KATHOPUpPaH CHCTEM 3a Mjeperhe
TemrepaType II0 HHBOMMA CIJIOCHHX henmja ca
CHCTEMOM 32 PETHCTPOBAE MjEPEHHUX T10/IaTaKa,;

€) wuMa omroBapajyhy ompeMy KojoM ce OcHrypaBa
TPAHCIIOPT YCKIIA/IUIITEHUX JKUTApHLA U peOaluBame
JKUTapUIIa U3 jeqne hemije y npyry;

3)  KMMa CHJIOCHY YHCTHOHY ONpeMibeHy ypehajuma kojuma
Ce OCHI'ypaBa yKJIamame JIAKOOABOJUBHX IpHMjeca U
JIOMJBEHHUX 3PHA U3 KUTAPHIIA;

¥) UMa OIpeMy U CpeiCTBa 3a unirherme CIIocHuX henmja
U OCTaJIMX IPOCTOpa CUIIOCA,;

j)  ¥Ma CHCTeM 3a OTIpAlIMBAKE TPAHCIIOPTHUX CHCTEMA,
ornpeMe y YHCTHOHHMIM U hennja.

Yci10BH y HOTJIEy IPOCTOPA 32 UCIIOPYKY KUTAPULIA
UYnan 10.

CKJIa/IMIIHH TIPOCTOP 32 UCIOPYKY JKMTapulia Mopa Jia uMa
oaroeapajyhy ompemy kojom ce o06e30jehyje HCKIaaMIITeHE
JKUTAPHIIA, 3aBHCHO OJ1 BPCTE CKJIAHILTA.
CaHUTapHO-XUIHjeHCKH §JI0K

Unan 11.
(1) VY ckiony caHNTapHO-XUT'HjEHCKHX IIPOCTOpHja MOpajy OHTH
00e30ujeheHn TymieBH W TOANETH KOjU MOpajy Outh



